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PODER JUDICIARIO DO ESTADO DO PIAUI

COMISSAO DE LICITACAO N° 02 - CPL2

Pca Des. Edgard Nogueira s/n - Bairro Cabral - Centro Civico - CEP 64000-830
Teresina - PI - www.tjpi.jus.br

Edital de Licitacdo N° 5/2020 - PJPI/TJPI/PRESIDENCIA/SECGER/SLC/CPL2

EDITAL DO PREGAO ELETRONICO N° 5/2020
SEI N° 19.0.000045108-0
PREAMBULO

O Tribunal de Justica do Estado do Piaui (TJ/PI) torna publico que realizara a presente licitagdo, na modalidade Pregdo Eletronico, mediante as
condigdes estabelecidas neste Edital, conforme segue:

Edital do Pregéo Eletrénico n° 5/2020 - PJPI/TJPI/SLC
Modalidade: Pregdo Eletronico - SRP

Critério de Julgamento das Propostas: Tipo: MENOR PRECO para obtencio da MAIOR OFERTA através do FATOR DE CORRECAO
a ser aplicado, considerando o valor total do Item, mediante as condigdes estabelecidas na Se¢do IX deste edital.

Sessao Publica: Dia 10/02/2020, as 9:00 horas (Horario de Brasilia).
Endereco Eletronico: www.comprasgovernamentais.gov.br (Sessdo Publica).

Objeto: Constitui objeto desta licitacdo a Concessiio de uso de espaco publico, mediante contrato destinado a exploragdo e administragdo dos
espagos reservados a:

Item 1 — Restaurante/lanchonete instalado nas dependéncias do Forum Civel e Criminal da Comarca de Teresina/PI visando fornecer alimentacdo
(almogo) no sistema self-service, prato feito, café da manhd e, ainda, lanches, observado o Cardapio.

Item 2 — lanchonete (Tipo Cantina) Espaco existente no prédio anexo deste Tribunal de Justica, visando atender café-da-manha, lanches em geral
ou servigo similar, quando requisitado pela Administragao, observando o cardapio basico. Fazer referéncia ao Anexo que contém o cardapio.

1.2. Para fins de padronizagéo serd utilizado o vocabulo “restaurante” para designar o item 1 - restaurante /lanchonete que funcionara nas
dependéncias do Forum Civel e Criminal da Comarca de Teresina - PI e o vocabulo “lanchonete” para designar o item 2 - lanchonete que
funcionara nas dependéncias do prédio anexo sede Tribunal de Justica do Piaui.

O objeto desta licitagio sera adjudicado por item ao licitante declarado vencedor detentor da MAIOR OFERTA em cada item (1 e 2).

Contratacdo sera conforme especificagdo e exigéncias técnicas constantes no Termo de Referéncia e seus anexos.

Orgio Realizador: Tribunal de Justi¢a do Piaui (UASG: 926454)

Edital - Sitio: http://www.tjpi.jus.br/transparencia/licitacoes

Enderego: Superintendéncia de Licitagcdes e Contratos, anexo do Palacio da Justica, Praga Des. Edgard Nogueira, s/n, Centro Civico, Bairro
Cabral, em Teresina, Piaui, CEP 64.000-830

Horario de expediente: 08:00h as 17:00h (horario local)

Comissao Responsavel: Comissao Permanente de Licitagdo — 2 (Portaria (Presidéncia) N° 3103/2019 - PJPI/TJPI/SECPRE, de 21 de outubro de
2019)

Presidente de Comissiio: Antonia Nakeida Mousinho da Silva

Equipe de apoio: Renata Maria Andrade Bona Brito e Rodrigo Rocha Pinheiro

Pregoeiro: Paulo Dias Ferreira da Silva (Portaria (Presidéncia) N° 3105/2019 - PJPI/TJPI/SECPRE, de 21 de outubro de 2019)
Telefone/Fax: (86) 3215-4440 / (86) 98884-6319

E-mail: cpl2@¢jpi.jus.br

SECAO I- DA LEGISLACAO APLICAVEL

1.1. Legislagao Federal/Nacional: Lei n® 10.520/2002, Decretos n°® 3.555/2000, n° 10.024/2019, n® 7.892/2013 e suas alteragdes; Lei Complementar
n°® 123/2006 e subsidiariamente, Lei n® 8.666/93 e Lei n° 8.078/1990 e outras normas aplicaveis ao objeto deste certame.

1.2. Legislacdo do Estado do Piaui: Decreto n® 11.319/04 (Regulamento do SRP do Governo do Estado do Piaui), Resolugdo TJ/PI n° 19/2007,
Portaria n° 168/2011/TJPI e outras normas aplicaveis ao objeto deste certame e, ainda, pelo estabelecido no instrumento convocatorio que permear o
referido certame.

SECAO II - DO OBJETO

2.1. Objeto: Constitui objeto desta licitagdo a Concessdo de uso de espago publico, mediante contrato destinado a exploragdo ¢ administragdo dos
espagos reservados a:

I — Restaurante/lanchonete instalado nas dependéncias do Férum Civel e Criminal da Comarca de Teresina/PI visando fornecer alimentagdo
(almogo) no sistema self-service, prato feito, café da manhd e, ainda, lanches, observado o Cardapio.

II — Lanchonete (Tipo Cantina) instalada no prédio anexo deste Tribunal de Justiga, visando atender café-da-manha, lanches em geral ou servigo
similar, quando requisitado pela Administragdo, observando o cardapio basico. Fazer referéncia ao Anexo que contém o cardapio.

2.2. Para fins de padronizagdo sera utilizado o vocabulo “restaurante” para designar o restaurante /lanchonete que funcionara nas dependéncias do
Forum Civel e Criminal da Comarca de Teresina - PI e o vocabulo “lanchonete” para designar a lanchonete que funcionara nas dependéncias do
prédio anexo sede Tribunal de Justiga.

sei.tjpi.jus.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=1736216&infra_sistema=10...
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2.3. O Objeto do certame sera composto de 02 (DOIS) ITENS, conforme as especificagdes do Termo de Referéncia deste Edital.
2.4. As especificagdes do objeto a ser licitado encontram-se no Termo de Referéncia e seus Anexos.

2.5. Em caso de divergéncia entre as especificagdes do objeto descritas no sistema eletronico onde sera realizado o pregdo e as constantes no Termo
de Referéncia, prevalecerdo as ultimas.

2.6. Contratagdo sera conforme especificacdo e exigéncias técnicas constantes no Termo de Referéncia e seus anexos.

SECAO III - DAS CONDICOES DE PARTICIPACAO
3.1. A sessdo deste pregdo sera publica e realizada em conformidade com este Edital em data, horario e endereco eletronico indicados no predambulo.

3.2. Poderdo participar deste pregdo eletronico, interessados cujo ramo de atividade seja compativel com o objeto desta licitagdo, e que estejam
com CREDENCIAMENTO regular no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, conforme Capitulo II da Instrugdo
Normativa n° 3, de 2018 - MDEGES.

3.2.1. O Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF - ferramenta informatizada, integrante da plataforma do Sistema Integrado
de Administragdo de Servigos Gerais - Siasg, ¢ disponibilizada pelo Ministério da Economia, para cadastramento dos 6rgdos e das entidades da
administragdo publica, das empresas publicas e dos participantes de procedimentos de licitagdo, dispensa ou inexigibilidade promovidos pelos
orgaos e pelas entidades integrantes do Sistema de Servicos Gerais - Sisg;

3.3. Como requisito para participagdo no pregdo eletronico, a licitante devera manifestar, em campo proprio, o pleno conhecimento e o atendimento
as exigéncias de habilitagdo do presente Edital.

3.4. Para microempresas, empresas de pequeno porte ou sociedades cooperativas (somente as que se enquadram na condigdo estabelecida no art. 34
da Lei n. 11.488/2007), aplicam-se a Lei Complementar n. 123/2006 e o Decreto n. 8.538/2015, sendo necessaria a posterior regularizagdo fiscal,
nas condi¢des estabelecidas no item 13.4. deste Edital, caso venha a formular lance vencedor.

3.5. As microempresas, empresas de pequeno porte ou sociedades cooperativas (somente as que se enquadram na condigdo estabelecida no art. 34
da Lei n. 11.488/2007) que desejarem fazer jus aos beneficios previstos na Lei Complementar n. 123/2006 deverdo manifestar, em campo proprio,
sob as penas da lei, declarag@o de que atendem aos requisitos do art. 3° da referida Lei.

3.6. Para fins desta licitag@o, considera-se microempresa e empresa de pequeno porte o agricultor familiar, o produtor rural pessoa fisica e o
microempreendedor individual, nos termos do art. 1° do Decreto n. 8.538/2015.

3.7. A declarag@o falsa relativa ao cumprimento dos requisitos de habilitagdo e da proposta de pregos sujeitara a licitante as sang¢des previstas na
legislagdo.

3.8. Sera admitida a participacio de consorcios, atendidas as condigdes previstas no Art. 33 da Lei n°. 8.666 de 21/06/1993 e no Decreto
10.024/2019, além daquelas estabelecidas neste Edital.

3.8.1. As pessoas juridicas que participarem organizadas em consorcio deverdo apresentar, além dos documentos exigidos neste
Edital, compromisso de constituicdo do consorcio, por escritura publica ou documento particular registrado em Cartorio de Registro de Titulos e
Documentos, discriminando a empresa lider, estabelecendo responsabilidade solidaria com a indicagdo do percentual de responsabilidade de cada
consorciada, bem como a etapa da participagdo na execuc@o do objeto da presente licitagdo.

3.8.2. A comprovagdo da capacidade técnica do consorcio pelo somatdrio dos quantitativos de cada empresa consorciada, na forma estabelecida no
edital,

3.8.3. A responsabilidade solidaria das empresas consorciadas pelas obrigagcdes do consorcio, nas etapas da licitagdo e durante a vigéncia do
contrato;

3.8.4. A demonstra¢do, por cada empresa consorciada, do atendimento aos indices contabeis definidos no edital, para fins de qualificagdo
econdmico-financeira;

3.8.5. A obrigatoriedade de lideranga por empresa brasileira no consoércio formado por empresas brasileiras e estrangeiras, observado o disposto no
inciso I;

3.8.6. O prazo de duragdo do consorcio deve, no minimo, coincidir com o prazo de conclusdo do objeto licitado, até sua aceitagdo, por meio do
Termo de Recebimento Definitivo.

3.8.7. Os consorciados deverdo apresentar compromisso de que ndo alterardo a constituigdo ou composi¢do do consorcio, salvo aprovagdo pelo
TJPI, visando a manter validas as premissas que asseguram a sua habilita¢o.

3.8.8 Os consorciados deverdo apresentar compromisso de que ndo se constituem nem se constituirdo, para fins do consorcio, em pessoa juridica e
de que o consodrcio ndo adotara denominagao propria, diferente de seus integrantes.

3.8.9. Os consorciados deverdo comprometer-se a apresentar, antes da assinatura do contrato decorrente desta licitagdo, o Instrumento de
Constituigdo e o registro do Consorcio, subscrito por quem tenha competéncia em cada uma das empresas.

3.8.10. O Contrato de consorcio devera observar, além dos dispositivos legais e da clausula de responsabilidade solidaria, as cldusulas deste Edital,
especialmente as constantes do item 3.8.

3.9. Como condi¢do para participacdo no Pregdo, a licitante assinalard “sim” ou “ndo0” em campo proprio do sistema eletronico, relativo as seguintes
declaragoes:

3.9.1. Que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n° 123, de 2006, estando apta a usufruir do tratamento favorecido
estabelecido em seus arts. 42 a 49.

3.9.1.1. A assinalagdo do campo “ndo”, apenas produzira o efeito de o licitante ndo ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei
Complementar n° 123, de 2006, mesmo que a licitante seja qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte;

3.9.2. Que esta ciente e concorda com as condi¢des contidas no Edital e seus anexos, bem como de que cumpre plenamente os requisitos de
habilitagdo definidos no Edital;

3.9.3. Que inexistem fatos impeditivos para sua habilitacdo no certame, ciente da obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;

3.9.4. Que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14
anos, na condi¢do de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIII, da Constitui¢ao;

3.9.5. Que sua proposta foi elaborada de forma independente, nos termos da Instrugdo Normativa SLTI/MPOG n° 2, de 16 de setembro de 2009.

3.10. Os documentos apresentados nesta licitagdo deverdo:
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a) conter os numeros de CNPJ dos estabelecimentos que, a critério de uma mesma pessoa juridica licitante, serdo responsaveis pela execugdo do
objeto e que poderdo emitir, em decorréncia, ao longo da vigéncia do contrato, as notas fiscais que serdo apresentadas a pagamento;

b) estar no prazo de validade estabelecido pelo 6rgdo expedidor;

¢) ser apresentados em original, em publicagdo da imprensa oficial ou em copia simples, cabendo ao agente administrativo, mediante a comparagdo
entre o original e a copia, atestar a autenticidade.

3.10.1. Ao longo da execugdo da Ata/Contrato, a inclusdo de estabelecimento integrante da pessoa juridica licitante adjudicataria no conjunto
daqueles responsaveis pela execugdo do objeto podera ocorrer, desde que mediante apresentagdo de documentos, referidos a todo o periodo de
vigéncia ja transcorrida do ajuste, habeis a prova de regularidade do estabelecimento a ser acrescido junto a Fazenda Estadual/Distrital ¢ Municipal,
bem como de prévia formalizagdo do acréscimo, em termo aditivo ao contrato.

3.11. Quando a certiddo for emitida com prazo de validade indeterminado e/ou o prazo de validade da certiddo ndo estiver expresso em seu
instrumento, aquela expedida nos ultimos 60 (sessenta) dias que antecederem a data da sess@o deste certame sera considerada valida, exceto quando
houver norma (lei, resolugdo, instrugdo normativa, portaria etc.) estabelecendo prazo de validade inferior, hipdtese na qual prevalecera o prazo nela
previsto. Os prazos aqui referidos serdo contados a partir da data de emiss@o, inclusive.

3.12. NAO PODERAO PARTICIPAR DESTA LICITACAO:
a) Pessoas juridicas que ndo explorem atividade compativel com o objeto desta licitagdo;
b) Pessoa juridica consorciada em mais de um consoércio ou isoladamente.

b.1) Todas as empresas participantes, individualmente ou em consorcio, deverdo ter, no seu objeto social, atividades pertinentes e compativeis com
o objeto licitado.

¢) Sociedade estrangeira ndo autorizada a funcionar no Pais;

d) Empresas que se encontrem em processo de dissolugdo, recuperagdo judicial, recuperagio extrajudicial, faléncia ou concordata, fusdo, cisdo ou
incorporagao;

¢) Empresas que estejam enquadradas na forma prevista no art. 9° da Lei n° 8.666/93;

f) Empresas proibidas de contratar com o Poder Publico nos termos do art. 72, paragrafo 8°, da lei n® 9.605 de 1998;

g) Empresas impedidas de licitar e contratar com a Administra¢do, durante o prazo da sancdo aplicada;

h) Empresas declaradas inidoneas para licitar ou contratar com a Administragdo Publica, enquanto perdurarem os motivos da puni¢éo;

i) Empresas punidas com suspensdo temporaria de participacdo em licitagdo e impedimento de contratar com a Administracdo, qualquer que seja a
esfera do orgdo prolator da san¢@o, conforme arts. 87 e 88 da Lei 8.666/93 ¢ Memorando n°® 1118/2017-PJPI/TJPI/PRES.

j) Empresas impedidas de licitar e contratar com a Unido, durante o prazo de 05 (cinco) anos, nos termos estabelecidos no art. 49 do Decreto
10.024/2019;

SECAO IV — DO CREDENCIAMENTO DA LICITANTE

4. A licitante devera credenciar-se previamente no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, sistema “Pregdo Eletronico”,
no sitio www.comprasgovernamentais.gov.br, observado o seguinte:

a) O credenciamento no SICAF permite a participagdo dos interessados em qualquer pregdo, na forma eletronica, exceto quando o seu cadastro no
SICAF tenha sido inativado ou excluido por solicitagdo do credenciado ou por determinagio legal.

b) o credenciamento far-se-4 mediante atribui¢do de chave de identificagdo e de senha, pessoal e intransferivel, para acesso ao sistema eletronico;
b) a perda da senha ou a quebra de sigilo dever@o ser comunicadas imediatamente ao provedor do sistema, para imediato bloqueio de acesso;

¢) o credenciamento da licitante ou de seu representante perante o provedor do sistema implicara responsabilidade legal pelos atos praticados e
presuncdo de sua capacidade técnica para realizagdo das transagdes inerentes ao pregao eletronico.

4.1. O uso da senha de acesso ao sistema eletronico ¢ de inteira e exclusiva responsabilidade da licitante, incluindo qualquer transagdo efetuada
diretamente ou por seu representante, ndo cabendo ao provedor do sistema ou ao 6rgdo promotor da licitagdo responsabilidade por eventuais danos
decorrentes de uso indevido da senha, ainda que por terceiros.

4.2. A licitante responsabilizar-se-a por todas as transagdes que forem efetuadas em seu nome no sistema eletrénico, assumindo como firmes e
verdadeiras suas propostas, assim como os lances inseridos durante a sessdo publica, inclusive quanto aos atos praticados diretamente ou por seu
representante; excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do 6rgdo ou entidade promotora da licitagdo por eventuais danos decorrentes
de uso indevido da senha, ainda que por terceiros;

4.3. A licitante devera acompanhar as operacdes no sistema eletrénico durante o processo licitatorio e responsabilizar-se pelo dnus decorrente da
perda de negocios diante da inobservancia de mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexdo;

4.4. A licitante devera comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer acontecimento que possa comprometer o sigilo ou a inviabilidade
do uso da senha, para imediato bloqueio de acesso;

4.5. A licitante cabe utilizar a chave de identificacdo e a senha de acesso para participar do pregdo na forma eletronica; e

4.6. E responsabilidade da licitante solicitar o cancelamento da chave de identificagdo ou da senha de acesso por interesse proprio.

4.7. O fornecedor descredenciado no SICAF terd sua chave de identificag@o e senha suspensas automaticamente.

SECAO V — DA APRESENTACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO (nova exigéncia - apresentacio
Proposta e documentos de habilitacio no sistema - antes da disputa)

5.1. Apds a divulgagdo do Edital no enderego eletronico, a licitante devera encaminhar, exclusivamente por meio do sistema,
concomitantemente com os documentos de habilitag¢do exigidos no edital, e proposta de precos, formulada de acordo com o Anexo I do Edital, e
as especificagdes detalhadas do objeto, observando o valor minimo admitido (subitem 9.6.3 deste Edital) e as regras especificas estabelecidas
no item 9.6. deste edital; até a data e hora marcadas para a abertura da sessiio publica, quando, entdo, encerrar-se-a, automaticamente, a fase
de recebimento de propostas/documentos de habilitagao.

5.1.1. O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitacio exigidos no edital, nos termos do disposto no item 5.1., ocorrera por
meio de chave de acesso e senha.
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5.2. A participagdo no prego eletrénico ocorrerd mediante digitagdo de senha privativa da licitante e o subsequente encaminhamento da
PROPOSTA DE PRECOS, observadas as condi¢des definidas na Se¢do VI, assim como dos DOCUMENTOS DE HABILITACAO, constantes
na Secao XV.

5.2.1. Ao encaminhar a proposta de pregos, a licitante devera incluir o detalhamento do objeto ofertado no campo “Descri¢do Detalhada do Objeto”.

5.3. O licitante declarara, em campo proprio do sistema, o cumprimento dos requisitos para a habilitacdo e a conformidade de sua proposta com as
exigéncias do edital.

5.3.1. A falsidade da declaracdo de que trata o item 5.3 sujeitara o licitante as sang¢des previstas no Decreto 10.024/2019 ¢ nas legislagdes
regulamentares.

5.4. Na etapa de apresentag@o da proposta e dos documentos de habilitag@o pelo licitante, observado o disposto no item 5.1, ndo havera ordem de
classificacdo das propostas, o que ocorrerd somente apos os procedimentos de que trata o Capitulo IX do Decreto 10.024/2019, ou seja, apos a
Negociagdo e Julgamento da Proposta.

5.5. Os documentos que compdem a proposta e a habilitagdo do licitante melhor classificado somente serdo disponibilizados para avaliagdo do
pregoeiro e para acesso publico apds o encerramento do envio de lances.

SECAO VI-DA PROPOSTA DE PRECOS

6.1. A licitante devera formular sua proposta de pregos de acordo com as especificagdes detalhadas do objeto, constantes no Termo de Referéncia
deste Edital.

6.2. A licitante devera consignar em campo adequado do sistema eletrénico o valor unitario de cada item, ja considerados e inclusos os tributos,
fretes, tarifas e demais despesas decorrentes do fornecimento do objeto.

6.3. Nao sera aceita oferta de objeto com especifica¢des diferentes das indicadas nos anexos deste Edital.

6.4. Em caso de divergéncia entre as especificagdes técnicas descritas no Sistema ComprasNet ¢ as descritas neste Edital, prevalecerdo as
especificagdes do edital.

6.8. Os valores deverao ser calculados com duas casas decimais.

6.9. A proposta apresentada em desacordo com este Edital sera desclassificada.

6.10. As propostas terdo validade de 60 (sessenta) dias, contados da data de abertura da sessdo publica, estabelecida no preambulo deste Edital.
6.10. Decorrido o prazo de validade das propostas, sem convocagio para contratagdo, ficam as licitantes liberadas dos compromissos assumidos.

6.11. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta e os documentos de habilitacdo anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da
sessdo publica.

SECAO VII - DA ABERTURA DA SESSAO PUBLICA

7.1. No dia e hora indicados no preambulo deste edital, o pregoeiro abrira a sessdo publica na internet, mediante a utilizagdo de sua chave de acesso
e senha, no sitio www.comprasgovernamentais.gov.br.

7.2. A comunicag@o entre o pregoeiro e os licitantes ocorrera mediante troca de mensagens, em campo proprio do sistema eletronico.

7.3. Apds a abertura, o pregoeiro verificara as propostas apresentadas, desclassificando aquelas que ndo apresentarem conformidade com os
requisitos estabelecidos neste Edital.

7.4. A licitante devera acompanhar as operagdes no sistema eletrdnico durante a sessdo publica do pregdo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente
da perda de negdcios diante da inobservancia de qualquer mensagem emitida pelo sistema ou de sua desconexao.

SECAO VIII - DA ORDENACAO E CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS
8.1. O sistema ordenara automaticamente as propostas classificadas pelo pregoeiro.

8.1. O pregoeiro verificara as propostas apresentadas e desclassificard, motivadamente, aquelas que ndo estiverem em conformidade com os
requisitos estabelecidos neste Edital, registrando no sistema, com acompanhamento em tempo real por todos os participantes.

8.2. Serdo desclassificadas as propostas de pregos que:
a) ndo atenderem as exigéncias deste Edital;
b) apresentarem, apos a fase de lances e/ou negociacio, valores unitarios e totais superiores aos estabelecidos na Estimativa de Precos.

8.3. A desclassificagdo da proposta sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com acompanhamento em tempo real por todos os
participantes.

8.4. Somente as licitantes com propostas classificadas pelo pregoeiro participardo da etapa de envio de lances.

SECAO IX —- DA FORMULACAO DE LANCES (contém novas alteracdes)

9.1. Classificadas as propostas, o pregoeiro dara inicio a fase competitiva, oportunidade em que os licitantes podero encaminhar lances
exclusivamente por meio do sistema eletronico, sendo imediatamente informadas do recebimento do lance e respectivo valor consignado no horario
de registro.

9.2. Na formulagdo de lances, deverdo ser observados os seguintes aspectos, além daqueles especificos ao modo de disputa escolhido constantes na
Se¢do X:

a) as licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observados o horario fixado para abertura da sessao e as regras estabelecidas neste Edital;

b) a licitante somente podera oferecer lance inferior ao ultimo por ela ofertado e registrado pelo sistema, observado, quando houver, o intervalo
minimo de diferenga de valores entre os lances, que incidira tanto em relag@o aos lances intermediarios quanto em relagdo ao lance que cobrir a
melhor oferta.

¢) ndo serdo aceitos dois ou mais lances iguais, prevalecendo aquele que for recebido e registrado primeiro; e

d) A classificagdo final sera pelo valor global do item, a disputa sera por item. A cada lance ofertado, o sistema atualizara automaticamente o valor
global.
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9.3. Durante a sessdo publica deste pregdo, as licitantes serdo informadas, em tempo real, do valor do maior lance registrado, vedada a identificagdo
do seu detentor, observadas as regras especificas atinentes ao momento de lances fechados previstas nos itens 10.1.3 e 10.1.4 da Se¢do X
deste Edital.

9.4. Os lances apresentados e levados em consideragdo para efeito de julgamento serdo de exclusiva e total responsabilidade da licitante, ndo lhe
cabendo o direito de pleitear qualquer alteragdo.

9.5. Nesta fase, o pregoeiro podera excluir, justificadamente, lance de valor considerado inexequivel.

9.6. A disputa sera realizada para os 02 (dois) itens objeto desta licitagdo, sendo:

1. Valor mensal minimo admitido para o item 1 (Espaco RESTAURANTE): RS 6.388,47; ¢

II. Valor mensal minimo admitido para o item 2 (Espago LANCHONETE): R$ 1.430,41.

9.7. Os lances deverdo ser ofertados pelo VALOR MENSAL DE CADA ITEM (1 e 2), conforme as regras especificas, dispostas abaixo:

9.7.1. O sistema eletronico "Comprasnet” ndo possui o tipo de licitagdo “Maior Oferta” como uma das suas modalidades implementadas. Assim,
para viabilizar este presente pregdo eletronico, optou-se pela utilizagdo do tipo de licitagdo “Menor Preco” somente para fins de operacionalizagio
do procedimento licitatorio eletronico no Ambito do Sistema Comprasnet, conforme serd exposto nos itens subsequentes.

9.7.2. O chamado “FATOR DE CORRECAO - (FC)” cujo valor encontra-se fixado em R$ 100.000,00 (cem mil reais), foi adotado para
adaptagdo ao sistema informatizado de licitagdes da modalidade licitatoria pregdo eletronico (Sistema Comprasnet), a fim de viabilizar a ado¢do
do critério “MAIOR OFERTA”, ja que o aludido sistema nfio permite a oferta de lances superiores aos ultimos registrados, mas apenas
lances inferiores.

9.8. DA FORMA DE ENVIO DE LANCES DO VALOR MENSAL NO "SISTEMA COMPRASNET"

9.8.1. Devera ser consignado no campo apropriado do sistema eletronico o MENOR PRECO (MP), expresso através do FATOR DE
CORRECAO (FC) para obtengdo da MAIOR OFERTA (MO) para cada item objeto desta licitacdo, conforme a seguinte formula: MP = FC
- MO, onde:

a) “MP” refere-se a “Menor Preco”, que é o valor a ser inserido no Sistema ComprasNet pelo licitante;

b) “FC” refere-se a “Fator de Corre¢io”, de valor fixado em R$ 100.000,00, serd utilizado somente com fins de viabilizar o pregdo, conforme
mencionado no subitem 9.7.2; ¢

c) “MO” refere-se a “Maior Oferta”, que ¢ o valor efetivamente proposto pelo licitante para os itens 1 e 2 objeto deste pregio.

9.8.2. Para o Item 1 - espaco RESTAURANTE/LANCHONETE, a licitante devera consignar, na forma expressa no sistema eletronico, o valor
mensal ofertado para o item 1 - RESTAURANTE/LANCHONETE, ou seja, o VALOR DA TAXA MENSAL de utilizagdo da area cedida pelo
TJPI, conforme exemplo a seguir:

Exemplo 1:

Para o licitante que deseja propor o VALOR MINIMO ADMITIDO de R$ 6.388,47 (Seis mil, trezentos e oitenta e oito reais e quarenta e sete
centavos) para a area de RESTAURANTE/LANCHONETE, teria que realizar o seguinte calculo:

Formula: MP = FC - MO, onde FC =100.000,00
MP = 100.000,00 — 6.388,47
MP = 93.611,53

Neste caso, o cadastro/lance a ser realizado no sistema seria MP = 93.611,53 (para que o preco proposto como Maior Oferta seja RS
6.388,47).

Exemplo 2:

Para um licitante que deseja propor um valor de R$ 6.500,00 (Seis mil e quinhentos reais), para a area d¢e RESTAURANTE/LANCHONETE,
teria que realizar o seguinte:

Férmula: MP = FC - MO, onde FC = 100.000,00
MP = 100.000,00 — 6.500,00
MP = 93.500,00.

Neste caso, o cadastro/lance a ser realizado no sistema seria MP = 93.500,00 (para que o valor proposto como Maior Oferta seja RS
6.500,00).

9.8.3. Para o item 2 — espaco LANCHONETE, a licitante devera consignar, na forma expressa no sistema eletronico, o valor mensal ofertado para
o item 2 - LANCHONETE, ou seja, o VALOR DA TAXA MENSAL de utilizagdo da area cedida pelo TJPI, conforme exemplo a seguir:

Exemplo 1:

Para o licitante que deseja propor 0 VALOR MINIMO ADMITIDO de R$ 1.430,41 (Um mil, quatrocentos e trinta reais e quarenta e um
centavos), para a area da LANCHONETE, teria que realizar o seguinte calculo:

Formula: MP = FC - MO, onde FC =100.000,00
MP =100.000,00 — 1.430,41
MP = 98.569,59

Neste caso, o cadastro/lance a ser realizado no sistema seria MP = 98.569,59 (para que o valor proposto como Maior Oferta pudesse ser RS
1.430,41).

Exemplo 2:

Para um licitante que deseja propor um valor de R$ 1.500,00 (Um mil e quinhentos reais), para a drea da LANCHONETE, teria que realizar o
seguinte:

Férmula: MP = FC - MO, onde FC = 100.000,00
MP = 100.000,00 — 1.500,00
MP = 98.500,00
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Neste caso, o cadastro a ser realizado no sistema seria MP = 98.500,00 (para que o valor proposto como Maior Oferta pudesse ser RS
1.500,00).

9.8.4. Os valores acima sio apenas exemplificativos, podendo o licitante langar qualquer valor, desde que o respectivo valor de Maior Oferta
referente seja igual ou maior que o valor minimo admitido para cada item.

9.9. Nio serio aceitos lances INFERIORES a0 VALOR MINIMO ADMITIDO para cada item do objeto, disposto no item 9.6. deste Edital.

9.10. O preco mensal proposto pelo licitante, correspondente ao pagamento do uso da area dos espagos pertencentes ao Poder Judiciario
Piauiense, inclui todas as despesas incidentes sobre as despesas com fornecimento de agua e energia elétrica utilizada pela empresa
CONTRATADA.

9.11. Os critérios de desempate serdo aplicados nos termos estabelecidos na Se¢io XII deste Edital.
9.12. Os licitantes poderdo oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado para abertura da sessdo e as regras estabelecidas no Edital.
9.13. O licitante somente podera oferecer lance inferior ao Gltimo por ele ofertado e registrado pelo sistema.

9.14 Para fins de uma melhor explicag@o acerca da metodologia utilizada neste pregdo eletronico, seguem abaixo outros exemplos de possiveis
lances e seus respectivos valores a serem inseridos no Sistema Comprasnet:

EXEMPLOS DE VALORES REFERENTES AO ITEM 1
Foérmula: MP = FC - MO, onde FC =100.000,00
MENOR PRECO MAIOR OFERTA
(lance no ComprasNet) (proposta do licitante)
Valor Inicial = R$ 93.611,53 Valor Inicial = RS 6.388,47
R$ 93.500,00 R$ 6.500,00
R$ 92.150,00 R$ 7.850,00
R$ 90.000,00 R$ 10.000,00
RS 87.654,33 RS 12.345,67
RS 84.444,45 R$ 15.555,55
(VALORES DECRESCENTES) (VALORES CRESCENTES)

EXEMPLOS DE VALORES REFERENTES AO ITEM 2
Férmula: MP = FC - MQ, onde FC =100.000,00
MENOR PRECO MAIOR OFERTA
(lance no ComprasNet) (proposta do licitante)
Valor Inicial = R$ 98.569,59 Valor Inicial = RS 1.430,41
R$ 98.500,00 R$ 1.500,00
R$ 98.220,00 RS 1.780,00
R$ 98.000,00 R$ 2.000,00
R$ 97.654,33 RS 2.345,67
R$ 97.444.45 R$ 2.555,55
(VALORES DECRESCENTES) (VALORES CRESCENTES)

SECAO X — DOS MODOS DE DISPUTA DESTE PREGAO ELETRONICO E DA NEGOCIACAO (contém novas alteracées no modo de
disputa)

10.1. Sera adotado para o envio de lances neste pregdo eletronico o MODO DE DISPUTA ABERTO E FECHADO, onde os licitantes
apresentardo lances publicos e sucessivos, com lance final e fechado, conforme o critério de julgamento adotado neste edital.

10.1.1. No modo de disputa aberto e fechado, a etapa de envio de lances da sessdo publica tera duragdo de 15 (quinze) minutos.

10.1.2. Encerrado o prazo de 15 (quinze) minutos previsto no item 10.1.1, o sistema encaminhara o aviso de fechamento iminente dos lances e,
transcorrido o periodo de até 10 (dez) minutos, aleatoriamente determinado, a recepgdo de lances sera automaticamente encerrada.

10.1.3. Encerrado o prazo de que trata o subitem anterior, o sistema abrird a oportunidade para que o autor da oferta de valor mais baixo e os autores
das ofertas com valores até dez por cento superiores aquela possam ofertar um lance final e fechado em até cinco minutos, que serd sigiloso até o
encerramento deste prazo.

10.1.4. Na auséncia de, no minimo, trés ofertas nas condi¢des de que trata o item 10.1.3, os autores dos melhores lances subsequentes, na ordem de
classificagdo, até o maximo de trés, poderdo oferecer um lance final e fechado em até cinco minutos, que sera sigiloso até o encerramento do prazo.

10.1.5. Encerrados os prazos estabelecidos nos termos estabelecidos nos itens 10.1.3 e item 10.1.4, o sistema ordenara os lances em ordem crescente
de vantajosidade.

10.1.6. Na auséncia de lance final e fechado classificado nos termos dos itens 10.1.3 e 10.1.4, havera o reinicio da etapa fechada para que os
demais licitantes, até o maximo de trés, na ordem de classificagéo, possam ofertar um lance final e fechado em até cinco minutos, que sera sigiloso
até o encerramento deste prazo, observado, apos esta etapa, o disposto no item 10.1.5.

10.1.7. Na hipotese de ndo haver licitante classificado na etapa de lance fechado que atenda as exigéncias para habilitagdo, o pregoeiro podera,
auxiliado pela equipe de apoio, mediante justificativa, admitir o reinicio da etapa fechada, nos termos do disposto no item 10.1.6.
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10.2. Apds o encerramento da etapa de lances da sessdo, o pregoeiro podera encaminhar, pelo sistema eletronico, contraproposta a licitante que
tenha apresentado lance mais vantajoso, para que seja obtida melhor proposta, observado o critério de julgamento, ndo se admitindo negociar
condigdes diferentes daquelas previstas neste Edital.

10.2.1. A negociacdo serd realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelas demais licitantes.

SECAO XI - DA DESCONEXAO DO SISTEMA NA ETAPA DE LANCES

11.1. Na hipétese de o sistema eletronico desconectar para o pregoeiro no decorrer da etapa de envio de lances da sessdo publica e permanecer
acessivel aos licitantes, os lances continuarfo sendo recebidos, sem prejuizo dos atos realizados, retornando o pregoeiro, quando possivel, sua
atuagdo no certame, sem prejuizo dos atos realizados.

11.2. Quando a desconexdo do sistema eletronico para o pregoeiro persistir por tempo superior a 10 (dez) minutos, a sessdo publica serd suspensa e
reiniciada ~ somente  decorridas  vinte e  quatro horas ap6s a  comunicacdo do fato aos  participantes, no
sitio www.comprasgovernamentais.gov.br utilizado para divulgagao.

SECAO XII - DOS CRITERIOS DE DESEMPATE (separada da Se¢io do Beneficio ME e EPP)

12.1. Encerrada a etapa de lances sera efetivada a verificagdo automatica, junto a Receita Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema
identificara em coluna prépria as licitantes qualificadas como microempresas ou empresas de pequeno porte, procedendo a comparagdo com 0s
valores da primeira colocada, se

esta for empresa de maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da LC n° 123, de 2006,
regulamentado pelo Decreto n° 8.538, de 2015.

12.2. Caso a melhor oferta valida tenha sido apresentada por empresa de maior porte, as propostas de pessoas qualificadas como microempresas ou
empresas de pequeno porte que se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da proposta ou lance de menor preco serdo consideradas
empatadas com a primeira colocada.

12.3. A melhor classificada nos termos do item anterior tera o direito de encaminhar uma tltima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor
inferior ao da primeira colocada, no prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunicagdo automatica para tanto.

12.4. Caso a licitante qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou ndo se manifeste no prazo
estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes qualificadas como microempresa ou empresa de pequeno porte que se encontrem naquele
intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de classificagéo, para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

12.5. Em caso de ndo haver licitante que atenda a hipotese acima, havera aplicag@o do critério de desempate estabelecido no §2° do art. 3° da Lei n°
8.666, de 1993.

12.6. Os critérios de desempate serdo aplicados nos termos dos itens anteriores desta se¢do, caso ndo haja envio de lances apds o inicio da fase
competitiva.

12.7. Na hipodtese de persistir o empate, a proposta vencedora sera sorteada pelo sistema eletronico dentre as propostas empatadas.

SECAO XIII - DOS BENEFICIOS AS MICROEMPRESAS E EMPRESAS DE PEQUENO PORTE (separada da Secdo do Critérios de
Desempate - contém alteragdes)

13.1. As microempresas, empresas de pequeno porte e as sociedades cooperativas (somente as que se enquadram na condigdo estabelecida no art. 34
da Lei n° 11.488/2007) deverdo apresentar toda a documentagdo exigida para efeito de comprovagdo de regularidade fiscal, mesmo que esta
apresente alguma restri¢ao.

13.2. A existéncia de restrigdo relativamente a regularidade fiscal ndo impede que a licitante qualificada como microempresa ou empresa de
pequeno porte seja declarada vencedora, uma vez que atenda a todas as demais exigéncias do edital.

13.2.1. A declaragdo do vencedor de que trata o item acima acontecera no momento imediatamente posterior a fase de habilitagdo.

13.4. Havendo alguma restri¢io na comprovacio da regularidade fiscal das microempresas, empresas de pequeno porte ou sociedades
cooperativas (somente as que se enquadram na condig¢@o estabelecida no art. 34 da Lei n® 11.488/2007), sera assegurado o prazo de 5 (cinco) dias
uteis, prorrogaveis por igual periodo, a critério do pregoeiro, a contar do momento em que se declarar o vencedor do certame, para a
regularizacio da documentacio, pagamento ou parcelamento do débito, ¢ emissdo de eventuais certiddes negativas ou positivas com efeito de
certiddo negativa.

13.5. A ndo regularizacdo da documentagdo, no prazo previsto no item anterior, implicard decadéncia do direito a contratagdo, sem prejuizo das
sangdes previstas em lei.

SECAO XIV - DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA (contém novas alteragdes)

14.1. Encerrada a etapa de lances e concluida a negociagdo, quando houver, a licitante classificada em primeiro lugar devera encaminhar, de forma
integral, no prazo maximo de 02 (duas) horas, contadas da solicitacio do Pregoeiro, via sistema eletronico (ComprasNet), como anexo, os
seguintes documentos:

a) proposta de precos ajustada a MAIOR OFERTA, elaborada de acordo com o disposto nesta Se¢do, na Se¢do V e VI, com a Estimativa de
Pregos e especificagdes constantes no Termo de Referéncia;

b) Apresentar planilhas de custo individual e total estimado dos alimentos minimos fixados nos modelos de CARDAPIO registrados no
subitem 11.1 e 12.1 do Termo de Referéncia, atentando que a empresa contratada devera explorar o espago definido para Concessdo unicamente
para servigos de fornecimento de refeicdes (RESTAURANTE E LANCHONETE), executando os servigos de conformidade com o especificado,
observando o CARDAPIO minimo especifico para os itens 1 ¢ 2 do objeto, conforme disposto no item 11 ¢ 12 do Termo de Referéncia.

b.1) O preco dos alimentos do cardapio sera orientado pelos valores de Mercado para produtos similares, de forma a oferecer precos acessiveis,
sendo facultado a Administragdo intervir, em caso de verificacdo de cobranca de pregos abusivos.

¢) documentos complementares a proposta e a habilitagdo, quando necessarios a confirmagdo daqueles exigidos no edital e ja apresentados,
considerando a analise prévia realizada pelo pregoeiro.

14.2. O prazo previsto no item 14.1. podera ser prorrogado por até 2 (duas) horas, mediante solicita¢do escrita e justificada do licitante, formulada
antes de findo o prazo estabelecido inicialmente, e formalmente aceita pelo Pregoeiro, em atendimento ao interesse publico na obten¢do da melhor
proposta.
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14.3. Caso o Pregoeiro suspenda a sessdo na fluéncia do prazo de envio, a contagem do referido prazo ficard suspensa até que a sessdo seja
reiniciada.

14.4. A proposta de pregos devera ser redigida em lingua portuguesa, sem alternativas, opgdes, emendas, ressalvas, borrdes, rasuras ou entrelinhas, e
dela devera constar:

a) identificac¢@o social, nimero do CNPJ dos estabelecimentos que, a critério de uma mesma pessoa juridica licitante, serdo responsaveis pela
execucdo do objeto, assinatura do representante legal da proponente, referéncia a esta licitagdo, nimero de telefone, endereco, dados bancarios,
numero de fax e indicagdo de endereco eletronico (e-mail);

b) indicagdo do responsavel pela assinatura da Ata, com o niimero da carteira de identidade, CPF, e, caso ndo seja socio da empresa, procuracao
passada em instrumento publico ou particular com firma reconhecida, com poderes para assinatura do instrumento, em nome da proponente;

¢) prazo de validade da proposta de 60 (sessenta) dias, a contar da data de abertura da sess@o publica estabelecida no preambulo deste Edital;
d) indicagdo unica de prego (R$) com exibig¢ao do valor unitario e total do item, em algarismos e por extenso, conforme o lance final respectivo;

e) descri¢do clara do objeto cotado, em conformidade com as especificagdes técnicas constantes no Termo de Referéncia, com indicagdo de
quantidade, unidade de medida, marca e demais caracteristicas do produto ofertado;

14.5. Para garantir a integridade da documentagio e da proposta, recomenda-se que contenham indice e folhas numeradas e timbradas com o nome,
logotipo ou logomarca da licitante.

14.6. O pregoeiro examinara a proposta ajustada ao menor lance, quanto a compatibilidade do prego em relagéo ao valor estimado pelo TJPI.

14.7. No caso de a proposta de pregos da licitante provisoriamente classificada em primeiro lugar apresentar valor global aceitavel, e os pregos
unitarios que a compde necessitarem de ajustes aos valores estimados pelo TJPL, o pregoeiro podera fixar prazo, nunca inferior a sessenta minutos,
para que o licitante interessado promova os ajustes necessarios e o envio da proposta ajustada.

14.7.1. Téo logo a proposta ajustada seja enviada pelo licitante e recebida no sistema eletroénico, o pregoeiro poderd dar prosseguimento ao certame.

14.7.2. Conforme previsto no §3° do artigo 43 da Lei n. 8.666/1993, na proposta ajustada, o licitante podera esclarecer ou complementar a instrugdo
do processo, mas ndo podera incluir documentos novos ou informagdes que deveriam ter constado na proposta original. Exclusivamente para fins de
instrugdo da proposta ajustada, ndo serdo considerados novos, os documentos e/ou informagdes que possam ser obtidos mediante consulta gratuita,
aberta a qualquer interessado, a bancos de dados de dorgdos e/ou entidades publicos, privados e/ou de carater publico, que estejam disponiveis na
rede mundial de computadores.

14.7.3. Quando do envio da proposta ajustada, a licitante interessada podera evidenciar informagdes que eventualmente tenham constado de forma
implicita na proposta originaria.

14.8. Para fins de classificagdo, ndo sera considerada qualquer oferta de vantagem ndo prevista nesta licitagdo, inclusive financiamentos subsidiados
ou a fundo perdido. Os termos da proposta, se vantajosos ao Tribunal de Justica do Piaui, vinculam a licitante e serdo integralmente exigiveis.

14.9. Sera rejeitada a proposta que apresentar valores irrisorios ou de valor zero.

14.10. Se a proposta ndo for aceitavel ou se a licitante deixar de reenvid-la, ou ainda, ndo atender as exigéncias habilitatorias, o pregoeiro examinara
a subsequente e, assim, sucessivamente, na ordem de classifica¢do, até a apuragdo de uma proposta que atenda aos requisitos deste Edital.

14.11. Havendo aceitacdo da proposta classificada em primeiro lugar quanto a compatibilidade de preco, o pregoeiro ira avaliar as condigdes de
habilitagdo da licitante.

SECAO XV — DA HABILITACAO

15.1. Os documentos para habilitagdo, relativos a estabelecimento matriz e aos estabelecimentos filiais que, a critério de uma mesma pessoa juridica
licitante, serdo responsaveis pela execugdo do objeto, serdo os seguintes:

15.2. Da Consulta aos Cadastros

15.2.1. Como condigdo prévia ao exame da documentagdo de habilitagdo do licitante detentor da proposta classificada em primeiro lugar, o
Pregoeiro verificard o eventual descumprimento das condigdes de participagdo, especialmente quanto a existéncia de sangdo que impega a
participag@o no certame ou a futura contratagdo, mediante a consulta aos seguintes cadastros:

a) SICAF — Sistema Unificado de Cadastramento de Fornecedores;

b) Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas — CEIS, mantida pela Controladoria-Geral da  Unido
(www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);

¢) Cadastro Nacional de Condenagdes Civeis por Atos de Improbidade Administrativa, mantido pelo Conselho Nacional de Justica
(www.cnj.jus.br/improbidade_adm/consultar_requerido.php);

d) Lista de Inidoneos, mantida pelo Tribunal de contas da Unido — TCU;

15.2.2. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e também de seu sdcio majoritario, por for¢a do artigo 12 da Lei n°
8.429, de 1992, que prevé, dentre outras sangdes impostas ao responsavel pela pratica de ato de improbidade administrativa, a proibi¢ao de contratar
com o Poder Publico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja s6cio majoritario.

15.2.3. Constatada a existéncia de sango, o Pregoeiro reputara o licitante inabilitado por falta de condic@o de participagdo.

15.3. Habilitacao Juridica
a) registro comercial, no caso de empresario individual,

b) ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado, em se tratando de sociedades comerciais, e, no caso de sociedades
por agdes, acompanhado de documentos de elei¢do de seus administradores e alteragdes ou da consolidagao respectiva;

¢) Decreto de autorizagdo, devidamente publicado, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais, e ato de registro
ou autorizagdo para funcionamento expedido pelo 6rgdo competente, quando a atividade assim o exigir;

d) Inscri¢do do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de prova de investidura ou nomeagao da diretoria em exercicio.

15.4. Regularidade Fiscal e Trabalhista

a) comprovante de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica - CNPJ do Ministério da Fazenda;
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b) comprovante de inscri¢do no cadastro de contribuintes estadual ou municipal relativo a sede do licitante;
¢) prova de regularidade para com a Fazenda Federal;

d) prova de regularidade para com as Fazendas Estadual e Municipal do domicilio ou sede da licitante;

e) prova de regularidade relativa a Seguridade Social;

f) Certificado de Regularidade do FGTS — CRF, emitido pela Caixa Econdmica Federal;

g) Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, emitida pela Justi¢a do Trabalho;

15.5. Qualificacdo Econdmico-Financeira

a) Certidao Negativa de Faléncia ou Concordata ou, se for o caso, Certiddo de Recuperagéo Judicial, expedida pelo Cartorio Distribuidor da sede da
pessoa juridica;

b) Balanco patrimonial ¢ Demonstragdes Contabeis (DRE e Balancete Contabil) do ultimo exercicio social, ja exigiveis por lei, devidamente
registrados nos o6rgdos competentes (Junta Comercial do Estado de origem), originais ou copias autenticadas, apresentados na forma da lei, que
comprovem a boa situagdo financeira da empresa, vedada a sua substitui¢do por balancetes ou balangos provisorios, podendo ser atualizados por
indices oficiais quando encerrado ha mais de 03 (trés) meses da data de apresentagdo da proposta.

b.1) No caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-se a apresentacdo de balango patrimonial e demonstragdes contdbeis
referentes ao periodo de existéncia da referida empresa.

b.2) As empresas que se utilizam da ECD — Escrituragdo Contabil Digital deverdo apresenta-las mediante recibo de entrega da declaragio, bem
como as informagdes pertinentes a sua escrituragdo contabil e econdmica.

15.5.1. O licitante devera apresentar os seguintes indices contabeis, extraidos do ultimo balango patrimonial ou do balanco patrimonial referente ao
periodo de existéncia da sociedade, atestando a boa situagdo financeira:

LG= Liquidez Geral — superior a 1
SG= Solvéncia Geral — superior a 1
LC= Liquidez Corrente — superior a 1
Sendo,

LG= (AC+RLP) / (PC+ELP)

SG= AT / (PC+ELP)

LC=AC/PC

Onde:

AC= Ativo Circulante

RLP= Realizavel a Longo Prazo
PC= Passivo Circulante

ELP= Exigivel a Longo Prazo
AT= Ativo Total

15.5.2. A empresa que apresentar resultado igual ou menor do que 1 (um) em quaisquer dos indices acima referidos devera comprovar patrimonio
liquido de 6% do valor estimado do lote(s) arrematado(s) pelo licitante, como dado objetivo de qualificagdo econémico-financeira.

15.5.3. O balango patrimonial e as demonstragdes contabeis deverdo estar assinados por contador ou outro profissional equivalente e devidamente
registrado no Conselho Regional de Contabilidade.

15.6. Qualificaciao Técnica
15.1. A PROPONENTE devera apresentar para fins de habilitagdo, os seguintes documentos:

15.1.1. Atestado(s) de aptiddo, relativamente ao exercicio da atividade de apoio a que a Concessdo de uso objeto deste Edital se destina, fornecidos
por pessoas juridicas de direito publico ou privado;

15.1.2. Comprovagdo de vinculo entre o Licitante e o(a) nutricionista responsavel;

15.1.2.1. A comprovagdo do vinculo acima dar-se-4 pela apresentagdo de documentos que o comprovem, através de registro em ficha ou livro de
empregado, devidamente autenticado pela Delegacia Regional do Trabalho, ou a carteira de trabalho, no caso de vinculo empregaticio, ou,
ainda, contrato de prestacdo de servico, por prazo indeterminado ou por prazo vinculado a vigéncia do contrato com a Administragdo,
devidamente registrado na entidade profissional competente, no caso de vinculo de natureza civil. No caso de vinculo societario, a
comprovagdo devera ser feita através de documento autenticado pela junta comercial do Estado da sede do licitante, caso a licitante seja a
vencedora da licitagdo.

15.1.3. Apresentar a Certiddo de Registro e Quitagdo do Conselho Regional de Nutricionistas do seu nutricionista responsavel;
15.1.4. Serdo estabelecidos critérios de avaliagdo técnicas a constar no Termo de Referéncia.

15.1.5. Termo de Vistoria assinado pelo servidor responsavel, comprovando o seu conhecimento sobre a area a ser cedida, assim como a sua
estrutura (Conforme Anexo II).

15.1.5.1. Caso opte pela ndo realizaciio da referida vistoria, a licitante devera emitir Declaraciio de que tem pleno conhecimento das condigdes e
peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, que assume total responsabilidade por este fato e que ndo utilizara deste para quaisquer
questionamentos futuros que ensejam avengas técnicas ou financeiras com este (6rgdo ou entidade).

15.2. Declaragdes Exigidas
a) Declarag@o constante em anexo a este Edital (Anexo III); e
b) Declaragdes em campo proprio no sistema eletronico:

b.1) Declaragdo, em campo proprio no sistema eletronico, de cumprimento do disposto no art. 7°, XXXIII, da Constituicdo Federal/1988 (trabalho
de menores de idade, observada a Lei n.9.854/1999);
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b.2) Declaragéo, em campo proprio no sistema eletronico, de inexisténcia de fato superveniente impeditivo da habilitagéo;

b.3) Declaragdo, em campo proprio no sistema eletronico, de elaboracdo independente de proposta.

15.8. Observacdes Quanto a Documentacio Exigida
15.8.1. Os documentos no item 15.3 (Habilitagéo Juridica) deverdo estar acompanhados de todas as alteragdes ou da consolidagdo respectiva;

15.8.2. As declaragoes extraidas do Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF substituirdo os documentos relacionados nos
itens 15.3 (Habilitagdo Juridica) e 15.8 (Regularidade Fiscal e Trabalhista), para fins de habilitacdo da licitante cadastrada naquele sistema. Essas
declaragdes somente serdo validas nas seguintes condi¢des:

a) se as informagdes relativas aqueles documentos estiverem disponiveis para consulta na data da sessdo de recebimento da proposta e da
documentagao; e

b) se estiverem dentro dos respectivos prazos de validade.

15.8.3. Também poderdo ser consultados os sitios oficiais emissores de certiddes, especialmente quando o licitante esteja com alguma
documentagéo vencida junto ao SICAF.

15.8.3.1. Caso o Pregoeiro ndo logre éxito em obter a certiddo correspondente através do sitio oficial, ou na hipdtese de se encontrar vencida no
referido sistema, o licitante sera convocado a encaminhar, no prazo de 02 (duas) horas, conforme item 14.1. da Se¢do XIV, documento valido que
comprove o atendimento das exigéncias deste Edital, sob pena de inabilitagao.

15.8.4. Caso o licitante detentor da MAIOR OFERTA seja qualificado como microempresa ou empresa de pequeno porte deverd apresentar toda a
documentagdo exigida para efeito de comprovagdo de regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma restricdo, sob pena de inabilitagdo,
conforme descrito na Se¢do X deste Edital.

15.8.5. Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o Pregoeiro suspendera a sessdo, informando no “chat” a nova
data e horario para a continuidade da mesma.

15.8.6. Sera inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitagdo, deixar de apresentar quaisquer dos documentos exigidos para a habilitagdo,
ou apresenta-los em desacordo com o estabelecido neste Edital.

15.8.7. Sera declarada vencedora a licitante que, atendidas as demais exigéncias fixadas neste Edital, apresentar o0 menor valor para o item,
conforme o caso.

15.9. Do saneamento da proposta e da habilitacio

15.9.1. O pregoeiro podera, no julgamento da habilitacdo e das propostas, sanar erros ou falhas que nio alterem a substancia das propostas, dos
documentos e sua validade juridica, mediante decisdo fundamentada, registrada em ata e acessivel aos licitantes, e lhes atribuira validade e eficacia
para fins de habilitacdo e classificagdo, observado o disposto na Lei n® 9.784, de 29 de janeiro de 1999.

15.9.1. Na hipétese de necessidade de suspensio da sessdo publica para a realizagdo de diligéncias, com vistas ao saneamento de que trata o caput, a
sessdo publica somente podera ser reiniciada mediante aviso prévio no sistema com, no minimo, vinte e quatro horas de antecedéncia, e a ocorréncia
sera registrada em ata.

SECAO XVI - DA VISTORIA

16.1. Realizar a visita técnica e apresentar o Termo de Vistoria conforme modelo do Anexo II deste Edital, em conformidade com o art. 30, III, da
Lein. 8.666/93, antes da apresentagdo das propostas, a qual deverd ser agendada com a Diregdo de cada Unidade Judiciaria (Férum Central e TJPI),
com a anuéncia da equipe técnica da Superintendéncia de Engenharia e Arquitetura SENA-TJ/PI, ou apresentar uma Declaracgio de
Concordancia com o Termo de Referéncia, ndo podendo depois de contratado alegar desconhecimento das caracteristicas, dificuldades e
condi¢des para a realizacdo dos servigos pertinentes ao Termo como justificativa para se eximirem das obrigacdes assumidas ou em favor de
eventuais pretensdes de acréscimos de precos em decorréncia da execugdo do objeto;

16.2. Agendar a visita técnica através dos telefones (86) 3221-8284, 98815-9478 e 98815-9480 (SENA-TJ/PI);

SECAO XVII - DOS RECURSOS

17.1. Declarada a vencedora e decorrida a fase de regularizacdo fiscal da licitante qualificada como microempresa ou empresa de pequeno porte, se
for o caso, qualquer licitante, durante o prazo concedido na sessdo piiblica, de forma imediata, em campo proprio do sistema, manifestar sua
intengdo de recorrer.

17.1.1. O prazo para manifestacdo de inteng@o de recorrer sera de 60 (sessenta) minutos.

17.2. Havendo quem se manifeste, caberd ao Pregoeiro verificar a tempestividade e a existéncia de motivagdo da intengao de recorrer, para decidir
se admite ou ndo o recurso, fundamentadamente.

17.2.1. Nesse momento o Pregoeiro ndo adentrara no mérito recursal, mas apenas verificara as condigdes de admissibilidade do recurso.

17.2.2. A auséncia de manifestagdo imediata e motivada do licitante quanto a inten¢do de recorrer importard a decadéncia desse direito, e o
pregoeiro estara autorizado a adjudicar o objeto ao licitante declarado vencedor.

17.2.3. Uma vez admitido o recurso, o recorrente tera, a partir de entdo, o prazo de 03 (trés) dias Uteis para apresentar as razodes, pelo sistema
eletronico.

17.2.4. Os demais licitantes ficardo intimados para, se desejarem, apresentar suas contrarrazoes, também pelo sistema eletronico, no prazo de trés
dias, contado da data final do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa dos seus interesses.

17.3. O acolhimento do recurso importara a invalidagdo apenas dos atos insuscetiveis de aproveitamento.

17.4. Néo sera concedido prazo para recursos sobre assuntos meramente protelatorios ou quando ndo motivada a intengdo de interpor o recurso pelo
proponente.

17.5. Nao serdo conhecidas as impugnagdes e os recursos apresentados fora do prazo legal e/ou subscritos por representante ndo habilitado
legalmente ou ndo identificado no processo para responder pelo proponente.
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17.6. Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados.
SECAO XVIII - DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA

18.1. A sessdo publica podera ser reaberta:

18.1.1. Nas hipdteses de provimento de recurso que leve a anulagdo de atos anteriores a realizagdo da sessdo publica precedente ou em que seja
anulada a propria sessdo publica, situagdo em que serdo repetidos os atos anulados e os que dele dependam.

18.1.2. Quando houver erro na aceitacdo do preco melhor classificado ou quando o licitante declarado vencedor ndo assinar a Ata de Registro de
Pregos ou ndo comprovar a regularizagdo fiscal, nos termos do art. 43, §1° da LC n°® 123/2006. Nessas hipdteses, serdo adotados os procedimentos
imediatamente posteriores ao encerramento da etapa de lances.

18.2. Todos os licitantes remanescentes deverdo ser convocados para acompanhar a sessdo reaberta.

18.2.1. A convocagdo se dara por meio do sistema eletronico (“chat”), e-mail, ou, ainda, fac-simile, de acordo com a fase do procedimento
licitatorio.

SECAO XIX - DO ENCAMINHAMENTO DOS ORIGINAIS DA PROPOSTA VENCEDORA E DA DOCUMENTACAO DE
HABILITACAO

19.1. A critério do Pregoeiro, a licitante vencedora podera ser convocada a encaminhar, no prazo de 03 (trés) dias uteis, contados da solicitacio
do pregoeiro, a Superintendéncia de Licitacdes e Contratos do TJ/PI, localizada na Praga Desembargador Edgard Nogueira, S/N, Centro Civico,
Bairro Cabral, em Teresina-PI, CEP: 64.000-830, os originais e/ou copias autenticadas dos documentos necessarios a aceitacio da proposta e a
habilitacio da empresa, de acordo com a Se¢do XIV (Da Aceitabilidade da Proposta) e Se¢do XV (Da Habilitagao), ressalvadas as declara¢des
constantes da alinea “b” do item 15.7 da Se¢@o XV, firmadas em campo proprio no sistema eletronico.

SECAO XX — DA ADJUDICACAO E DA HOMOLOGACAO

20.1. O objeto da licitagdo sera adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato do Pregoeiro, caso ndo haja interposi¢do de recurso, ou pela
autoridade competente, apos a regular decisdo dos recursos apresentados.

20.2. Apos a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade competente homologara o procedimento licitatorio.

SECAO XXI - DO INSTRUMENTO CONTRATUAL

21.1. Apdés a homologagdo deste certame, a licitante vencedora terd o prazo de 03 (trés) dias, para a assinatura eletronica do Contrato
Administrativo, contados a partir da data da sua disponibilizagdo no Sistema Eletronico SEI, sob pena de decair o direito a contratagdo, sem prejuizo
das penalidades previstas neste Edital.

21.1.1. O prazo previsto no caput desta se¢do poderd ser prorrogado uma vez, por igual periodo, quando solicitado pela parte durante o seu
transcurso e se devidamente justificados e aceitos pela Administragdo.

21.2. Desobedecido o prazo estabelecido nesta se¢do, € facultado ao Pregoeiro(a), convocar outro licitante, desde que respeitada a ordem de
classificagdo, para, depois de comprovados os requisitos habilitatdrios e feita a negociagdo, assinar o referido instrumento a licitante vencedora, em
igual prazo.

21.3. Para poder efetivar a assinatura eletronica do Contrato ou Ordem de Fornecimento/Servigo, a licitante vencedora devera estar cadastrada no
Sistema Eletronico de Informacgéo deste Tribunal.

21.4. Caso nédo possua o referido cadastro, sera enviado /ink de pagina da internet, para o e-mail do responsavel pela assinatura do Contrato, como
forma de se implementar a assinatura eletronica. (http://sei.tjpi.jus.br/sei/controlador_externo.php?
acao=usuario_externo_enviar_cadastro&acao_origem=usuario_externo_avisar_cadastro&id orgao_acesso_externo=0).

21.5. O disposto no item anterior podera sempre se repetir até a efetiva celebracdo do contrato com a licitante vencedora, observadas as ofertas
anteriormente apresentadas pelas licitantes, sem prejuizo da aplicacdo das penalidades cabiveis a licitante que ndo cumprir 0s compromissos
assumidos no certame.

21.6. Se a oferta ndo for aceitavel ou se o licitante desatender as exigéncias habilitatorias, o(a) Pregoeiro(a) examinara a oferta subsequente,
verificando a sua aceitabilidade e procedendo a habilitagdo do proponente, na ordem de classificagdo, e assim sucessivamente, até a apuragdo de
uma proposta que atenda a este Edital, sendo o respectivo licitante declarado vencedor ¢ a ele adjudicado o objeto do certame.

21.7. Nas situagdes previstas no item anterior o (a) Pregoeiro (a) podera negociar diretamente com o proponente para que seja obtido preco melhor.
21.8. As situagdes de cancelamento e os prazos de vigéncias estdo descritos na minuta do Contrato Administrativo.

21.9. A execugdo, alteragdo e rescisdo do Contrato Administrativo, bem como os casos nele omissos, regular-se-do pelas clausulas contratuais e
pelos preceitos de direito ptblico, aplicando-se supletivamente os principios da Teoria Geral dos Contratos e as disposi¢des de direito privado, na
forma do artigo 54 da Lei. 8.666/93, combinado com inciso XII do Artigo 55 do mesmo diploma legal.

21.10. Quaisquer condigdes apresentadas pela adjudicataria em sua proposta, se pertinentes, poderdo ser acrescentadas ao Contrato a ser assinado.

SECAO XXII —- DA RESPONSABILIDADE DA CONCESSIONARIA, INCLUSIVE MANUTENCAO E GARANTIA.
22.1. DAS INSTALACOES E EQUIPAMENTOS

22.1.1. Relag@o basica de equipamentos e utensilios obrigatorios a formagéo da estrutura funcional do restaurante, e no que couber da lanchonete, a
ser disponibilizado pela Concessionaria.

a) fogdo industrial ¢/ forno.
b) freezer vertical.

c) refrigerador vertical.

11/32


http://sei.tjpi.jus.br/sei/controlador_externo.php?acao=usuario_externo_enviar_cadastro&acao_origem=usuario_externo_avisar_cadastro&id_orgao_acesso_externo=0

26/03/2020 SEI/TJPI - 1496124 - Edital de Licitagao
d) forno de microondas.
e) churrasqueira com queimadores infravermelhos e tanque de dgua para evitar fumaga.
f) estufa para salgados;
g) balcdo natural para bolos, tortas, doces e sobremesas;
h) Cubas gastronorm com tampas para exposi¢ao para preparagdes no balcio de distribuigao.
i) equipamentos de grande porte necessarios a producdo de refei¢des (fornos elétricos, fornos combinados, descascador de vegetais, fritadeiras etc.)
j) exaustor;
1) cafeteira, liquidificador (industrial/doméstico), batedeira doméstica e extrator de suco;
m) lixeiras com acionamento por pedal e lixeiras grandes com tampa;
n) balcdo refrigerado para tortas e sobremesas;
0) chapa para sanduiche e fatiador de frios.
p) xicaras e pires grandes e pequenos.
q) utensilios de cozinha (panelas diversas, porta-guardanapos, paliteiros, galheteiros, saleiros, recipientes para molhos, dentre outros);
r) pratos de louga ( de mesa e sobremesa).
s) talheres de aco inoxidavel.
t) descartaveis (talheres, copos, pratos e outros).

u) cilindros p/ massa, tabuas de carne (polietileno), colheres (inox ou polietileno), facas, conchas (inox ou polietileno), espatulas (inox ou
polietileno), pegadores (saladas e massas), em inox, para distribuigdo de refei¢des.

v) bandejas em material lavavel.

w) rechauds para pratos extras e feijoada.

X) recipientes para sobremesa.

y) caixas registradoras emissoras de cupom fiscal e maquinas para pagamento por meio eletronico- cartoes de crédito e débito.
z) balangas digitais.

22.1.2. Os equipamentos relacionados acima serdo de responsabilidade da Concessionaria, inclusive manutengdo e garantia, a qual devera atentar
para manté-los em bom estado de conservagao;

22.1.3. Os equipamentos acima citados deverdo ser substituidos logo que obsoletos, pela CONCESSIONARIA, ou quando solicitado pela
Administragdo, visando a perfeita prestagdo dos servigos;

22.1.4. Sera responsabilidade da CONCESSIONARIA a aquisi¢do de outros equipamentos necessarios a boa prestacdo dos servigos, ou, se algum
equipamento for avariado, a CONCESSIONARIA devera substitui-lo, a fim de ndo prejudicar o fornecimento regular das refei¢des;

22.1.5. A CONCEDENTE fornecer4 as instalagdes e o equipamento relacionado no subitem 13.1.6, a serem utilizados pela CONCESSIONARIA do
restaurante/lanchonete e da lanchonete e ficando sob suas guardas, devendo devolvé-los ao final da vigéncia do contrato, em perfeito estado de
conservagdo e funcionamento, ressalvado o desgaste natural do uso;

22.1.6. Os pratos de louga, os copos de vidro, talheres totalmente (inclusive cabos) de ago inoxidavel e utensilios de cozinha deverdo ser
disponibilizados em quantidade suficiente para atender a demanda dos clientes do estabelecimento;

22.1.7. O TJ/PI fornecera os seguintes objetos (TOMBADOS), via termo de responsabilidade e compromisso que deverdo ser devidamente
utilizados pela empresa contratada:

a) Mesas para o publico;

b) Cadeiras para o publico;

¢) Aparelho telefonico (Ramal);
d) Freezer (p/cantina);

e) Geladeira (p/cantina);

f) Fogdo (p/cantina);

22.1.8. As instalagdes, reformas e adaptagdes que se fizerem necessarias ao funcionamento dos equipamentos mediante anuéncia prévia da
CONCEDENTE, serdo de responsabilidade da vencedora, sem quaisquer dnus para a Concedente, ficando o seu acompanhamento a cargo do
Departamento de Engenharia Coordenadoria de Gestao ¢ Contratos.

22.1.9. O TJ/PI fornecera um ramal telefonico para uso interno na institui¢do, facultando a empresa contatada, desde que ndo gere quaisquer 6nus a
contratante, a instalagdo de uma linha privativa;

22.1.10. Inspegdo e recarga do extintor de CO? de 06 kg, item 8.5, a®, é de obrigagdo da empresa CONCESSIONARIA, que devera providencia-lo a
cada 12 (doze) meses por empresa especializada e de acordo com a Norma Brasileira - NBR 12962, da Associacdo Brasileira de Normas Técnicas —

SECAO XXIII - DAS SANCOES

23.1. Ficardo sujeitos as penalidades previstas na Lei n. 12.846/2013 aqueles que cometerem atos lesivos a administrac@o publica, assim definidos,
no tocante a licitagdes e contratos:

a) frustrar ou fraudar, mediante ajuste, combinag@o ou qualquer outro expediente, o carater competitivo de procedimento licitatorio publico;
b) impedir, perturbar ou fraudar a realizagdo de qualquer ato de procedimento licitatorio publico;

c) afastar ou procurar afastar licitante, por meio de fraude ou oferecimento de vantagem de qualquer tipo;

d) fraudar licitagdo publica ou contrato dela decorrente;

e) criar, de modo fraudulento ou irregular, pessoa juridica para participar de licitagdo publica ou celebrar contrato administrativo;
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f) obter vantagem ou beneficio indevido, de modo fraudulento, de modificagdes ou prorrogacdes de contratos celebrados com a administragdo
publica, sem autorizagdo em lei, no ato convocatério da licitagdo puiblica ou nos respectivos instrumentos contratuais;

g) manipular ou fraudar o equilibrio econémico-financeiro dos contratos celebrados com a administragdo publica.
23.2. Comete, ainda, infragdo administrativa, nos termos da Lei n® 10.520/2002 e Lei n° 8.666/93, o licitante/adjudicatario que:
a) - ndo assinar o contrato ou a ata de registro de pregos;

b) - ndo entregar a documentagdo exigida no edital;

¢) - apresentar documentagao falsa;

d) - causar o atraso na execucdo do objeto;

¢) - ndo mantiver a proposta;

f) - falhar na execugdo do contrato;

g) - fraudar a execugao do contrato;

h) - comportar-se de modo inidéneo;

i) - declarar informagdes falsas; e

j) - cometer fraude fiscal.

23.2. As sangdes descritas acima também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva, em pregdo para registro de pregos que, convocados,
ndo honrarem o compromisso assumido sem justificativa ou com justificativa recusada pela administragdo publica.

23.2.1. As sangdes serdo registradas e publicadas no SICAF.

23.2.1. Considera-se comportamento inidoneo, entre outros, a declaragdo falsa quanto as condi¢des de participagdo, quanto ao enquadramento como
ME/EPP ou o conluio entre os licitantes, em qualquer momento da licitagdo, mesmo ap6s o encerramento da fase de lances, além dos descritos nos
arts. 89 a 98 da Lei n°® 8.666/93.

23.3. Sem prejuizo do disposto no item 20.1., o licitante/adjudicatario que cometer qualquer das infragdes discriminadas no item anterior ficara
sujeito as seguintes sangdes:

23.3.1. Multa de até 10% (dez por cento) sobre o valor estimado do Item prejudicado(s) pela conduta do licitante;
23.3.2. Impedimento de licitar e de contratar com a Administragdo pelo prazo de até 05 (cinco) anos;

23.4. A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com a san¢do de impedimento.

23.5. Aplicam-se subsidiariamente as sangdes administrativas descritas no Art. 86 e 87 da Lei 8.666/93.

23.6. As penalidades administrativas ndo prejudicam a eventual responsabilizagdo civil e criminal.

23.7. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em processo administrativo que assegurara o contraditorio ¢ a ampla defesa ao
licitante/adjudicatario, observando-se o procedimento previsto na Lei n® 8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei n® 9.784, de 1999.

23.8. A autoridade competente, na aplicacdo das sangdes, levara em consideragdo a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena,
bem como o dano causado & Administra¢do, observado o principio da proporcionalidade.

23.9. As penalidades aplicadas serdo registradas no SICAF.

23.10. As sangdes por atos praticados no decorrer da contratagdo estdo previstas no Termo de Referéncia e/ou Minuta do Contrato Administrativo ou
Ordem de Fornecimento/Servico.

SECAO XXIV — DAS OBRIGACOES DO CONTRATADO E DO CONTRATANTE

24.1. Constituem obrigagdoes do Contratado e do Contratante, além das vistas neste Edital, as constantes no Termo de Referéncia ¢ Minuta do
Contrato.

SECAO XXV — DA ENTREGA E RECEBIMENTO DO OBJETO E DA FISCALIZACAO

25.1. Os prazos e os critérios de recebimento e aceitagdo do objeto e de fiscalizagdo estdo previstos no Termo de Referéncia e Minuta do Contrato.

SECAO XXVI - DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS

26.1. Nao havera custo para o Tribunal de Justiga do Estado do Piaui motivo pelo qual desnecessario a indicagdo de dotagdo orgamentaria.

SECAO XXVII - DO PAGAMENTO

27.1. As Condigdes de pagamento estdo previstas na Minuta do Contrato.

SECAO XXVIII - DOS PEDIDOS DE ESCLARECIMENTO E IMPUGNACAO (contém alteracdes nos prazos - agora sio 03 dias)

28.1. Qualquer interessado, antes de decidir participar do Pregdo, devera providenciar exaustivo estudo do inteiro teor do Edital e apresentar, a CPL,
as duvidas e impugnagdes (inclusive as correlatas a eventuais irrazoabilidades, desproporcionalidades e/ou omissdes) que entender existentes neste
instrumento.

28.2. Ao participar desta licitagdo, a licitante estara se declarando ciente de que as condi¢des editalicias, descrigoes de produtos, condi¢des de
fornecimento e outras formulas destinam-se a garantir, nos termos da Lei, transparéncia, objetividade, certeza juridica e isonomia de tratamento a
todos os participantes bem como a obtengdo de eficécia e celeridade para o processo seletivo do menor prego e da melhor proposta.

28.3. Os pedidos de esclarecimento deverdo ser enviados ao pregoeiro até 03 (trés) dias uteis anteriores a data fixada para abertura da sessio
publica deste Pregdo, exclusivamente por meio do endereco eletronico: cpl2@tjpi.jus.br.

28.4. O pregoeiro responderd aos pedidos de esclarecimentos no prazo de 02 (dois) dias uteis, contado da data de recebimento do pedido, e
podera requisitar subsidios formais aos responsaveis pela elaboragéo do edital e dos anexos.

28.4.1. As respostas aos pedidos de esclarecimentos serdo divulgadas pelo sistema e vinculardo os participantes e a administragdo.
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28.5. As impugnacdes aos Termos do Edital poderdo ser interpostos por qualquer pessoa, até 03 (trés) dias uteis anteriores a data fixada para
abertura da sessio publica deste Pregdo Eletronico, mediante petigdo a ser encaminhada por meio do enderego eletronico cpl2@tjpi.jus.br.

28.6. O pregoeiro decidira sobre a impugnacdo no prazo de 02 (dois) dias tteis, contado da data de recebimento do pedido de Impugnagao e podera
requisitar subsidios formais aos responsaveis pela elaboracdo do edital e dos anexos.

28.7. A impugnagdo ndo possui efeito suspensivo e cabera ao pregoeiro, auxiliado pelos responsaveis pela elaborag@o do edital e dos anexos, decidir
sobre a impugnag¢ao no prazo de dois dias tuteis, contado do data de recebimento da impugnacao.

28.8. A concessdo de efeito suspensivo a impugnagdo ¢ medida excepcional e devera ser motivada pelo pregoeiro, nos autos do processo de
licitagdo.
28.9. Acolhida a impugnag@o ao ato convocatorio, serd designada nova data para a realizagéo do certame.

28.10. Em caso de realizacio de modificacdes no edital, estas deverdo ser divulgadas pelo mesmo instrumento de publicagdo utilizado para
divulgagdo do texto original e o prazo inicialmente estabelecido sera reaberto, exceto se, inquestionavelmente, a alteracdo ndo afetar a
formulacdo das propostas, resguardado o tratamento isondmico aos licitantes.

SECAO XXIX — DISPOSICOES FINAIS

29.1. No julgamento das propostas e na fase de habilitagdo, o Pregoeiro podera sanar erros ou falhas que néo alterem a substancia das propostas, dos
documentos ¢ da sua validade juridica, mediante despacho fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia
para fins de classificagdo e habilitagdo.

29.2. Caso os prazos definidos neste Edital ndo estejam expressamente indicados na proposta, eles serdo considerados como aceitos para efeito de
julgamento deste Pregdo.

29.3. Os instrumentos contratuais obrigam as partes e seus eventuais sucessores.

29.4. A Administracdo, na defesa do interesse do Servigo Publico e de acordo com a legislagdo vigente, reserva-se ao direito de anular este Pregdo
por ilegalidade, de oficio ou por provocagdo de qualquer pessoa, e revogar o certame por considera-lo inoportuno ou inconveniente diante de fato
superveniente, mediante ato escrito e fundamentado.

29.5. E facultado ao Pregoeiro ou & Autoridade Superior, em qualquer fase deste Pregdo, promover diligéncia destinada a esclarecer ou completar a
instru¢do do processo, devendo os licitantes atender as solicitagdes, no prazo estipulado, contado da convocagdo, vedada a inclusdo posterior de
informagdo ou de documentos que deveriam ter sido apresentados para fins de classificagdo e habilitagdo.

29.6. O pregoeiro ou autoridade superior poderdo subsidiar-se em pareceres emitidos por técnicos ou especialistas no assunto objeto desta licitacdo.

29.7. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdo publica observardo obrigatoriamente o horario de Brasilia — DF, inclusive
para contagem de tempo e registro no sistema eletronico e na documentagdo relativa ao certame.

29.8. A anulagdo do Pregdo induz a da Ata de Registro de Pregos.

29.9. Os licitantes ndo terdo direito a indenizagdo em decorréncia da anulagdo do procedimento licitatorio, ressalvado o direito do contratado de
boa-fé de ser ressarcido pelos encargos que tiver suportado no cumprimento do Contrato.

29.10. A Administracdo ndo se obriga a adquirir os itens a adquirir os itens relacionados do licitante vencedor, nem nas quantidades indicadas no
Termo de Referéncia, podendo até realizar licitagdo especifica, hipdtese em que, em igualdade de condi¢des, a beneficidria do registro terd
preferéncia, nos termos do art. 15, §4° da Lei n°® 8.666/93, reafirmada no art. 16 do Decreto n® 7892/13.

29.11. Este Pregdo podera ter a data de abertura da sessio publica transferida por conveniéncia do Orgio Realizador, sem prejuizo do disposto no
art. 4, inciso V, da Lei n°® 10.520/2002.

29.12. Os casos omissos, bem como as dividas suscitadas, serdo resolvidos pelo Pregoeiro, tudo de conformidade com as normas juridicas e
administrativas aplicaveis e nos Principios Gerais do Direito.

29.13. A CONTRATADA ¢ vedado transferir ou subcontratar no todo ou em parte, sem prévia e expressa anuéncia do Contratante,o objeto
contratado, bem como transferir ou ceder a terceiros créditos dele decorrente, ficando obrigada perante a CONTRATANTE, pelo exato e fiel
cumprimento das obrigagdes contratuais.

29.14. E vedada a manutengio, aditamento ou prorrogagio de contrato de prestacio de servigos com empresa que venha a contratar empregados que
sejam conjuges, companheiros ou parentes em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, inclusive, de ocupantes de cargos de direcdo
e de assessoramento, de membros ou juizes vinculados ao respectivo Tribunal contratante, conforme dispde o art. 3° da Resolucdo n® 07/2005 do
CNJ.

29.15. E vedada a manutencio, aditamento ou prorrogacio de contrato de prestagio de servigos com empresa que tenha entre seus empregados
colocados a disposi¢do dos Tribunais para o exercicio de fun¢do de chefia, pessoas que incidam na vedagdo dos arts. 1° e 2° da Resolugdo n°
156/2012 do CNI.

29.16. Todas as informagdes referentes a esta licitagdo, como Edital, impugnagdes e pedidos de esclarecimento, bem como suas respostas,
encontram-se disponiveis no site do TJPI através do link http://www.tjpi.jus.br/transparencia/licitacoes, podendo, ainda, ser retirado na sala da
Superintendéncia de Licitagdes e Contratos, localizada na Praga Des. Edgard Nogueira, s/n, Centro Civico, Bairro Cabral, em Teresina-Piaui, CEP
64.000-830, no horario de funcionamento (08:00h as 17:00h — Horario local).

29.17. As propostas que contenham a descricdo do objeto, o valor e os documentos complementares estardo disponiveis na internet, apos a
homologacéo.

29.18. Os arquivos e os registros digitais relativos ao processo licitatorio permanecerdo a disposi¢do dos 6rgaos de controle interno e externo.

SECAO XXX - DO FORO

30.1. Fica eleito o Foro da Justica Estadual do Estado da Piaui, na Comarca de Teresina, para dirimir questdes oriundas deste instrumento, com
renuncia expressa de qualquer outro por mais privilegiado que seja.

SECAO XXXI - DOS ANEXOS
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31.1. Séo partes integrantes deste Edital:
31.1. Anexo I — Termo de Referéncia e seus anexos;
31.1.2. Anexo II — Termo de Vistoria
31.1.3. Anexo III — Modelo de Declaragao;
31.1.4. Anexo IV — Minuta do Contrato; e
31.1.5. Anexo V — Minuta da Ordem de Servigo.

Antonia Nakeida Mousinho da Silva

Presidente CPL-2

Renata Maria Andrade Bona Brito

Equipe de Apoio

Rodrigo Rocha Pinheiro

Equipe de Apoio

ANEXO I

TERMO DE REFERENCIA (1063975)

ANEXO II

MODELO DE TERMO DE VISTORIA

Declaramos, em atendimento ao previsto no Edital do Pregéo Eletronico n /2020, que por intermédio do(a) Sr(a) , portador(a)
da CPF(MF) n° e RG n°. , devidamente credenciado(a) por nossa empresa, vistoriamos o
local de prestagdo dos servigos e que somos detentores de todas as informagdes relativas a sua execugao.

Declaramos, ainda, que ndo alegaremos posteriormente o desconhecimento de fatos evidentes a época da vistoria para solicitar qualquer alteragdo
do valor do contrato que viermos a celebrar, caso a nossa empresa seja a vencedora.

Local e data
Assinatura e carimbo

(Representante Legal)

Visto:
Servidor do TJ/PI

Observagdo: A empresa deve emitir o termo de vistoria em papel timbrado.

ANEXO III
DECLARACAO MODELO A SER ENVIADA

DECLARACAO
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Modalidade: Pregéo Eletronico
Pregdo Eletronico n® 5/2020 — Tribunal de Justica do Estado do Piaui.

, (denominagdo da empresa), CNPJ n° , sediada , declara, sob as
penas da lei, para efeitos de habilitagdo, no presente procedimento licitatorio que:

I - Em sendo contratado, submeter-se-a a previsdo da Resolugao do CNJ n°® 07/2005, alterada em seu art. 3° pela Resolugdo do CNJ n°® 09/2005, que
veda a manutencdo, aditamento ou prorrogacdo de contrato de prestagdo de servigos com aquele que contratar empregados que sejam conjuges,
companheiros ou parentes em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, inclusive, de ocupantes de cargos de direcdo e de
assessoramento, de membros ou juizes vinculados ao Tribunal de Justi¢a do Estado do Piaui.

II - Em sendo contratado, submeter-se-a a previsao da Resolu¢do n® 156/2012 do CNJ, que veda a manutencdo, aditamento ou prorrogacdo de
contrato de prestagdo de servigos com empresa que tenha entre seus empregados colocados a disposi¢do dos Tribunais para o exercicio de fungao de
chefia, pessoas que incidam na vedacdo dos arts. 1° e 2° da Resolugdo supracitada.

Local e data:

Assinatura e carimbo (representante legal)
Observagdes:
1. As declaragdes deverdo ser impressas em papel que identifique a licitante;

2. As declaragdes deverdo ser assinadas pelos representantes legais, caso contrario, a licitante sera inabilitada;

ANEXO IV

MINUTA DO CONTRATO ADMINISTRATIVO
CONTRATON° __/ - PJPI/TIJPI/SLC

Pregdo Eletrénico n® 5/2020

CONTRATO CELEBRADO ENTRE E A EMPRESA , PARA FORNECIMENTO DO
OBJETO QUE SE ESPECIFICA:

O TRIBUNAL DE JUSTICA DO ESTADO DO PIAUI - 040101, CNPJ n° 06.981.344/0001-05, com sede na Praca Des. Edgard Nogueira, s/n,
Centro Civico, Bairro Cabral, em Teresina-Piaui, CEP 64.000-830, neste ato representado pelo seu Presidente, Sr. Desembargador SEBASTIAO
RIBEIRO MARTINS, doravante designado simplesmente CONTRATANTE, no uso das atribui¢des que lhe sdo conferidas pelo Regimento

Interno do TJPI, e, de outro, a empresa , CNPJ , sediada , telefone , e-mail , neste
ato representada Sr(a). , RG n° , CPF n° , adiante denominada simplesmente CONTRATADA, firmam
este Contrato vinculado ao Pregdo Eletronico n° , (Processo SEI n° 19.0.000045108-0), que sera regido pela Lei n® 8.666/93 e suas alteragdes,

pelo Codigo Civil, no que couber, mediante as clausulas e condigdes estabelecidas em Edital e no que segue abaixo:

CLAUSULA I- DO OBJETO

1.1. Constitui objeto desta contratagio a CONCESSAO DE USO DE ESPACO PUBLICO, mediante contrato destinado & exploragio e
administracdo dos espagos reservados a:

I — Restaurante/lanchonete instalado nas dependéncias do Forum Civel e Criminal da Comarca de Teresina/Pl visando fornecer alimentagdo
(almogo) no sistema self-service, prato feito, café da manhd e, ainda, lanches, observado o Cardapio.

II — Lanchonete (Tipo Cantina) instalada no prédio anexo deste Tribunal de Justi¢a do Piaui, visando atender café-da-manha, lanches em geral ou
servigo similar, quando requisitado pela Administragdo, observando o cardapio basico. Fazer referéncia ao Anexo que contém o cardapio.

1.2. Para fins de padronizag@o sera utilizado o vocabulo “restaurante” para designar o restaurante/lanchonete que funcionara nas dependéncias
do Féorum Civel e Criminal da Comarca de Teresina - PI ¢ o vocabulo “lanchonete” para designar a lanchonete que funcionara
nas dependéncias do prédio anexo sede Tribunal de Justica.

1.3. Integram e complementam este instrumento, como se aqui estivessem transcritos integralmente, os documentos abaixo relacionados:
a) Edital da Licitagdo e Anexos;
b) Proposta de Pre¢os da CONTRATADA.

CLAUSULA SEGUNDA — DO VALOR

2.1. A CONTRATADA devera explorar o local definido para Concessdo unicamente para servigos de fornecimento de refei¢des, restaurante e
lanchonete, executando os servigos de conformidade com o especificado.

2.2. A 4rea a ser cedida estd distribuida em 02 (dois) locais distintos (Prédio Sede TJPI - Anexo, e Férum Civel e Criminal):

Valor Cessao

Item | Area Tipo/Atendimento Capacidade Tipo/Servicos
espaco
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1.0 Forum Civel e Criminal da | Servigos: Restaurante | 140 pessoas e Fornecimento de almogo no | R$ 6.388,47
Comarca de Teresina - P e Lanchonete . sistema auto-servigo, por
aproximadamente .
quilograma;
e Fornecimento de saladas,

montadas e temperadas de acordo
com a escolha do usuario;

e Fornecimento de carnes e aves
preparadas em equipamento tipo
churrasqueira com queimadores
infravermelhos e tanque de agua
para evitar fumaga, agas;

e  Prato Feito ¢ Café Manha.

e Atendimento direto no balcdo da

20 Predloianexo deste Tribunal Servicos: Lanchonete 60 ~ pessoas lanchgnete no .horarlo A Rs 1. 43041
de Justica. aproximadamente especificado, inclusive para Café
da Manha.

2.3. O valor correspondente ao pagamento do uso da area dos espagos pertencentes ao Poder Judiciario Piauiense, acima mencionados, inclui todas
as despesas incidentes sobre as despesas com fornecimento de dgua e energia elétrica utilizada pela empresa CONTRATADA.

2.3.1. A Superintendéncia de Engenharia e Arquitetura sera responsavel por acompanhar a instalagdo dos medidores em separado, em até 03 (trés)
meses apos a assinatura do contrato, o qual definira a limitagdo maxima de consumo, ap6s disponibilizagdo dos medidores.

2.4. A administragdo do TJ/PI podera fazer uso dos ambientes cedidos para celebragdo de eventos oficiais esporadicos, sem, contudo, utilizar
qualquer maquinario ou equipamento da cozinha.

CLAUSULA TERCEIRA — DOS RECURSOS ORCAMENTARIOS E FINANCEIROS
3.1. Nao havera custo para o Tribunal de Justi¢a do Estado do Piaui motivo pelo qual desnecessario a indicagdo de dotagdo orcamentaria.

3.2. As receitas provenientes da Concessdo de uso dos espagos pertencentes ao Poder Judiciario Piauiense (Restaurante e Lanchonete — Forum
Civel e Criminal de Teresina-PI e, Lanchonete — Anexo prédio TJPI) deverao ser recolhidas, obrigatoriamente, através do sistema informatizado
COBJUD todas as receitas do FERMOJUPI, constantes da Lei Estadual n°® 5.425/2004, conforme aduz o art. 1°, do Provimento N° 26/2017 -
PJPI/TJPI/FERMOJUPI, publicado no DJE de 05 de junho de 2017.

3.2.1. O pagamento  obrigatorio mediante guia de recolhimento emitida no sistema COBJUD (enderego
eletronico: http:/www.tjpi.jus.br/cobjud/), codigo 108 - Taxa de Ocupacio., sera recolhida até o 10° (décimo) dia do més subsequente.

CLAUSULA QUARTA - DO ESPACO FiSICO DE PRESTACAO DOS SERVICOS

4.1. Lanchonete — Prédio anexo do Tribunal de Justiga do Piaui, situado na Praga Des. Edgard Nogueira, S/N,Cabral, com area de 66,50 m?, situado
no andar térreo do anexo do edificio-sede do TJ-PI (Lanchonete);

4.2. Restaurante - Forum Civel e Criminal da Comarca da Capital, situado na Rua Tibério Nunes, s/n, Cabral, com area 297,00 m?, situado no andar
térreo do Edificio do Forum Civel e Criminal da Capital (Restaurante e Lanchonete).

CLAUSULA QUINTA — DA PRODUCAO, CONTROLE E CONSERVACAO DAS REFEICOES/LANCHES
5.1. Devera ser obedecida rigorosamente as normas de higiene, produgéo e conservac¢do quando da preparagdo e manipulagdo dos alimentos.

5.2. As refei¢des e lanches poderdo ser preparados, em parte, tanto nas dependéncias Forum Criminal, como no TJ/PI, nas dependéncias da licitante.
Neste caso, sendo posteriormente transportados para o espago destinado ao restaurante e/ou lanchonete nos edificios da CONCEDENTE, onde serdo
mantidas em condi¢des ideais de conservagdo, inclusive térmicas, para serem consumidos, tudo mediante comprovagao da preparagdo ter ocorrido
no dia.

5.3. O transporte dos alimentos, caso a empresa faga opgdo parcial, deverdo ser acondicionados em caixas hermeticamente fechadas que mantenham
a temperatura e que ndo comprometam as caracteristicas nutricionais dos alimentos e expostos apropriadamente, de modo a evitar exposi¢des
agentes contaminadores e infecciosos.

5.4. A Empresa devera providencia, por sua conta e risco, a conservagdo das refeicdes e os estoques de alimento, a temperatura ambiente ¢
refrigerada, e de material necessarios a sua atividade normal;

5.5. Os alimentos preparados e ndo servidos ou qualquer de seus componentes para confecgdo de produtos a serem comercializados como lanches
bem como os géneros ndo consumidos no dia,ndo podem ser reaproveitados em cardapios futuros, assim como nio deve ocorrer o
reaproveitamento do 6leo anteriormente utilizado;

5.6. Os alimentos deverdo permanecer cobertos todo o tempo, evitando a sua contaminagdo pelo ar. As refeigdes somente poderdo permanecer sem
as tampas metalicas nas mesas de servir (balcdes térmicos de distribuicéo de alimentos) do auto-servico nos momentos em que o nimero de pessoas
no restaurante inviabilize tal procedimento;

5.7. Os balcdes térmicos de distribuicdo de alimentos deverdo ser apropriados a manutencdo das caracteristicas dos alimentos, tais como
temperatura, valor nutricional, sabor, etc;

5.8. O preparo das refeigdes devera ser de responsabilidade de profissional de nivel superior - nutricionista, qualificado para o desempenho das
atividades pertinentes ao objeto deste TR, que devera também assinar o cardapio que ficara exposto, em local visivel, a ser especificado pelo fiscal
do contrato, no restaurante/lanchonete;

5.9. Serdo coletadas, diariamente, em recipiente proprio e higienizado, amostras de todas as prepara¢des servidas, as quais serdo conservadas, pelo
espaco de 72 (setenta e duas) horas, dentro das condi¢des técnicas recomendadas,

5.9.1. Os recipientes para coleta de amostras deverdo ser descartaveis ou que permitam a esterilizagdo adequada.
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5.9.2. A empresa devera responder pelas despesas decorrentes de analises microbiologicas em amostras coletadas que forem movidas pelo
CONCEDENTE, quando o resultado apresentar qualquer irregularidade no produto analisado;

5.10. Os alimentos constantes do cardapio do dia, considerados pelos responsaveis da fiscalizagdo do CONCEDENTE sem condigdes de serem
consumidos deverdo ser refeitos ou substituidos, no todo ou em parte;

5.11. Nio sera permitida a presenca de géneros alimenticios, descartdveis e de limpeza com o prazo de validade vencido em nenhuma area do
restaurante e lanchonete;

5.12. A temperatura das preparagdes expostas no balcao de distribui¢do devera ser controlada durante o almogo, de forma que ndo esteja acima de
20°C para as preparagdes refrigeradas e abaixo de 60°C para as preparagdes quentes.

CLAUSULA SEXTA —. FUNCIONAMENTO GERAL DO RESTAURANTE E LANCHONETE
6.1. Quanto ao quadro de pessoal a empresa devera:

6.1.1. Manter os profissionais que manipulam diretamente os alimentos devidamente uniformizados (com uniformes limpos), asseados, em boas
condig¢des de saude e com higiene pessoal adequada (sem barba/bigode, unhas curtas, sem aderegos, e usando gorros, toucas ou redes de protegao de
cabelos, luvas e, se necessario, mascaras;

I - Os uniformes dos funcionarios que trabalham na producdo deverdo ser brancos;
II - Sera exigido que os funcionarios que trabalham com a limpeza vistam uniformes de cor clara diferente do branco;

IIT - Sera exigido que os funciondrios que trabalham com o atendimento ao publico vistam uniformes de cor clara diferente do branco e da cor
escolhida para o uniforme referente ao item anterior;

IV - Néo sera permitido o uso de “bonés” como protegdo para cabelos, bem como o uso de calgas jeans como uniforme;
V - Seré exigido que o uniforme seja vestido nas dependéncias do restaurante e lanchonete (vestiarios); e

VI - Para todos os funcionarios do restaurante e lanchonete sera exigido o uso de calgados fechados.

6.1.2. Manter os empregados, quando em servico, portando cracha de identificagdo com foto recente.

6.1.3. Permitir apenas a entrada, nas areas de preparagdo e fornecimento de refei¢des, de funcionarios portadores de carteira de satde atualizada e
devidamente uniformizados. A carteira/atestado de saude devera ser emitida por profissionais competentes e contemplar exames clinicos e
laboratoriais, conforme prevé a NR 7 e Portaria 24/1994 (MTE), Portaria SVS/MS n° 326/1997 e RDC 275/2002 (ANVISA).

6.1.4. Manter pessoal capaz de atender aos servicos, sem interrupgdes, seja por motivo de férias, licenca, falta ao servi¢o, demissdo de funcionarios
ou por qualquer outra razdo. A empresa deverd acatar a sugestdo da Administragdo quando este constatar que o nimero de pessoas estiver
insuficiente para o bom andamento dos servigos;

6.1.5. Fornecer a Superintendéncia de Gestdo de Contratos e Convénios, antes da assinatura do Contrato de Concessao, a relagdo nominal, com a
respectiva especializagdo, da equipe responsavel pelos servigos, solicitando, previamente, por escrito, a unidade fiscalizadora do Contrato de
Concessdo, qualquer alteracdo nessa relagdo, devendo o substituto ter as mesmas qualificagdes do substituido. Entenda-se por empregado da
empresa vencedora todo aquele que trabalhe voltado para o objeto deste Termo de referéncia;

6.1.6. Indicar ao TJ/PI o nome de seu preposto ou funcionario com competéncia para manter entendimentos e receber comunicagdes ou transmiti-las
a unidade incumbida da fiscalizagdo do Contrato de Concessdo. O preposto ou seu substituto deverd estar presente durante todo o horario de
funcionamento do restaurante e lanchonete do TJ/PI;

6.1.7. Apresentar, no inicio de suas atividades e sempre que solicitado, Carteira/Atestado de Satide, na forma legal, dos funcionarios designados para
os servigos nas dependéncias da lanchonete e restaurante, cuja validade sera conferida pela Coordenadoria de Gestdo de Contratos, sendo necessaria
a apresentagdo das respectivas carteiras sempre que houver a inclusdo de novos funcionarios, condicionada que fica o inicio das atividades a
apresentagao.

6.1.8. Dispensar qualquer profissional que tenha contraido ou suspeite ter contraido doenga potencialmente transmissiva ou que apresente, por
exemplo, feridas infectadas, infecgdes cutdneas, inflamagdes ou diarreia até o devido restabelecimento, devendo evitar profissionais com tais
enfermidades nos locais onde se manipulam alimentos ou em fungdes em que haja possibilidade de contaminar direta ou indiretamente os alimentos
com microrganismos patogénicos;

6.1.9. Utilizar, no minimo, os seguintes profissionais para execugdo eficiente dos servigos por parte da empresa a ser contratada:
6.1.9.1. Para o Restaurante e Lanchonete, pelo menos:

a) chefe de cozinha;

b) auxiliar (es) de cozinha;

¢) servente (s) /auxiliar de cozinha;

d) auxiliar para lanchonete;

e) balconista (s);

f) nutricionista (s).

6.1.9.2. Ndo ha obrigatoriedade da permanéncia do nutricionista nas dependéncias do restaurante ¢ da lanchonete, contudo, sdo suas as atribuigdes
basicas de implantagdo, condugdo, planejamento, dire¢do e acompanhamento de todas as etapas do preparo e comercializagdo dos alimentos;

6.1.10. O nutricionista devera implantar um programa que:

a) identifique as situa¢des de risco e contaminagdo alimentar, definindo os recursos humanos que deverdo proceder com relagdo a seguranca
alimentar e ao controle de desperdicios;

b) propor corre¢des, se necessario, na estrutura fisica do restaurante para evitar contra-fluxos e permitir o controle da contaminagao ambiental;
¢) definir normas para a compra e conservacdo das matérias primas e
d) definir como ocorrerdo as fungdes de higiene e desinfecgdo de instalagdes, mobiliarios, utensilios e equipamentos;

6.1.11. O nutricionista devera sugerir modificagdes no cardépio em qualquer época, assinar o cardapio que serd de sua responsabilidade, bem como,
confeccionar, expor e divulgar o carddpio semanal, enviando uma copia para o fiscal do contrato no dia Util anterior a execugdo do cardapio
semanal, que divulgard o mesmo através de veiculo eletrdnico de comunicagdo interna deste Tribunal de Justica — TJ/PI;
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6.1.12. Ser responsavel por todas as despesas diretas ou indiretas, tais como: saldrios, transportes, encargos sociais, fiscais, trabalhistas e de ordem
de classe, indenizagdes e quaisquer outras que forem devidas aos seus empregados ou prepostos no desempenho dos servigos objeto do contrato,
ficando, a CONCEDENTE isenta de qualquer vinculo empregaticio com os mesmos;

6.1.13. Devera apresentar a Certiddo de Registro e Quitagdo do Conselho Regional de Nutricionistas do seu nutricionista responsavel quando da
assinatura do contrato, bem como, apresentar comprovante de vinculo entre a empresa e o nutricionista responsavel, sendo este profissional o
responsavel pela qualidade da alimentagdo fornecida:

6.1.13.1. A comprovagdo do vinculo acima dar-se-4 pela apresentagdo de documentos que o comprovem, através de registro em ficha ou livro de
empregado, devidamente autenticado pela Delegacia Regional do Trabalho, ou a carteira de trabalho, no caso de vinculo empregaticio, ou, ainda,
contrato de prestacdo de servigo, por prazo indeterminado ou por prazo vinculado a vigéncia do contrato com a Administragdo, devidamente
registrado na entidade profissional competente, no caso de vinculo de natureza civil. No caso de vinculo societario, a comprovagdo devera ser feita
através de documento autenticado pela junta comercial do Estado da sede do licitante, caso a licitante seja a vencedora da licitagio.

6.2. Quanto ao acondicionamento e descarte de lixo e outros materiais a empresa devera:

6.2.1. Retirar, quantas vezes forem necessarias e no horario adequado, o lixo resultante de suas atividades, devidamente acondicionado em sacos
plasticos, conforme normas técnicas de higiene, depositados em contéineres com tampas, sendo posteriormente transportados para as areas onde
exista coleta publica diaria; objetivando evitar a proliferagdo de insetos, roedores, micro-organismos e propagacdo de odores desagradaveis,
cabendo a empresa a aquisicdo de carrinhos e demais materiais necessarios a esses servigos, bem como de containers apropriados para
acondicionamento de lixo;

6.2.2. Separar o lixo organico do lixo seco. Assim, a empresa devera providenciar recipiente e sacos de lixo de cor diferente para cada tipo de lixo;
6.2.3. Providenciar, dois containers para o acondicionamento dos lixos seco e organico;

6.2.4. Ser responsavel pelo descarte de 6leo proveniente de frituras em local apropriado ou a reciclagem do material, ndo sendo permitido o descarte
pela tubulagdo de esgoto.

6.3. Quanto a higiene conservagéo e limpeza do espago fisico:

6.3.1. A CONCEDENTE deve primar pela higiene e conservagao da area de preparagdo dos alimentos, bem como pela manutengdo do refeitorio,
area de atendimento e cozinha, devendo os mesmos estar rigorosamente limpos (usar produtos biodegradaveis) e arrumados.

6.3.2. A limpeza completa da area do restaurante e da lanchonete abrange a conservacgdo dos espagos fisicos, como também dos moéveis, vidragas,
portas, janelas, piso, instalagdes, maquinas e utensilios, e sera dividida nas seguintes etapas:

a) limpeza diaria envolvendo varri¢do e posterior limpeza com pano imido e bactericida nas areas do refeitorio, atendimento e cozinha, bem como
limpeza das mesas, cadeiras, balcdes, vidros, utensilios de cozinha, com desinfec¢ao;

b) limpeza semanal envolvendo lavagem geral de toda a area, envolvendo todo o piso, limpeza das portas, janelas, persianas, materiais de cozinha,
fogdes, geladeiras, fornos, freezeres, etc, com desinfecgao;

6.3.3. A CONCEDENTE devera realizar, bimestralmente, ou antes, deste periodo, quando necessario, limpeza geral nas caixas de gordura que
recebem residuos do restaurante/ lanchonete localizadas nas areas dos servigos;

6.3.4. A Concessiondria devera manter o restaurante ¢ lanchonete em funcionamento no horério ja estabelecido neste TR, como também devera
cumprir 0 horario inicial de 11h, para iniciar servir o almogo, de segunda a sexta-feira, podendo, a Administragdo, a qualquer tempo e
mediante oficio, alterar os respectivos horarios;

CLAUSULA SETIMA —. DO CARDAPIO:

7.1. Indicadores basicos para o cardapio do restaurante - “auto-servigo”, churrasco, la carte ou Prato Feito, conforme seja o caso:

RESTAURANTE “AUTO-SERVICO POR QUILO

COMPOSICAO MINIMA EXIGIDA

ITEM (NS
™NS) A SER SERVIDA DIARIAMENTE

Saladas Alface e tomate

e Trés tipos de molhos para saladas, servidos em | 1 Vegetal folhoso

molheiras separadas;

) ) B ) 3 Tipos de vegetais crus
-- Sementes de linhaga, girassol, queijo ralado e aveia;

2 Tipos de vegetais cozidos (ndo tubérculo
e Com excecdo dos folhosos, as saladas extras P g ( )

deverdo ser expostas acondicionadas de forma a

4 Saladas compostas com mais de trés ingredientes (cereais, leguminosas, frutas secas e
manter a temperatura adequada.

oleaginosas, etc.) e temperadas com molhos.

Arroz branco

Arroz integral comum e/ou ¢/ graos

Acompanhamentos quentes
Arroz branco composto, risotos e paellas

Feijao colorido e preto alternadamente
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piratinga, surubim e robalo, que deverdo ser servidos alternadamente ou outro tipo da
regido e/ou dgua salgada ou doce.

4* opgdo — preparagdes com visceras, embutidos, carnes com 0sso, carnes suinas, frutos
do mar e feijoada, servidos em rechauds proprios.

Um tipo de preparagdo na qual as carnes brancas (aves e peixes) e vermelhas (bovina,
Prato vegetariano suina, caprina, etc..) e visceras ndo faga parte. Deverdo ser utilizadas proteinas
provenientes de leite e derivados, ovos, soja e gluten.

Guarnigdes — As trés opgoes deverdo 1* opgdo - Vegetal refogado (ndo tubérculo)

ser programadas de forma a cor’?bm‘ar com os pratos | 2a gpeso - Massa (talharim espaguete, ravioli, nhoque, capelete, lasanha, canelone, etc..)
principais e obedecer, em relagdo a composicdo, ao

especificado na composigao minima. 3 2 op¢do - Guarnigdo a base de farinhas, tubérculos, frituras etc..

Frutas — pelo menos 2 variedades, em por¢des embaladas individuais.

Salada de fruta — composta por mamao, banana, maca e laranja.

Sobremesas Doces elaborados — 2 variedades (pavés, tortas, pudins etc.)

Doces simples — 2 variedades (gelatina, frutas em calda, doce de leite.

goiabada com queijo, etc.). Sobremesas dietéticas — 2 variedades.

7.2. Para o fornecimento de saladas, montadas e temperadas de acordo com a escolha do usudrio, servigo especifico do Restaurante Tipo I, deve-se
observar:

a) Deverdo estar a disposi¢do para escolha, pelo menos, 05 (cinco) tipos de vegetais folhosos, com seis acompanhamentos (ervilha, milho verde,
passas, frutas em pedagos, azeitona picada, etc.) e 4 (quatro) tipos molhos; e

b) O local para exposi¢do ¢ montagem das saladas devera ser em outro que néo no balcao de distribuicao.
¢) O peso, por quilograma, e o valor das saladas montadas no “balcéo de saladas™ serdo cobrados no mesmo valor ¢ na pesagem do Buffet.
7.3. Exigéncias para preparagdo do “churrasco”:

a) As carnes e aves deverdo ser preparadas em equipamento tipo churrasqueira, a gas, com queimadores infravermelhos e tanque de 4gua para evitar
fumacga;

b) Deverao estar disponiveis diariamente carnes de 1* qualidade.
7.4. Especificagdes gerais:

a) A CONCESSIONARIA devera providenciar cardapio semanal com as refeigdes oferecidas na semana a ser afixado em local visivel dentro do
restaurante/lanchonete, entregd-lo na semana anterior a fiscalizagdo do contrato para ser divulgado em meio eletronico aos servidores;

b) Os cardéapios deverdo ser apresentados juntamente com as especificagdes dos componentes que fazem parte da receita das preparagdes
compostas;

¢) A sobremesa sera paga a parte — por quilograma ou embalagens individuais pesadas na presenga do usuario;

d) Além dos sucos industrializados deverao ser fornecidos sucos feitos com polpa de frutas ou com frutas in natura, em variedades, contemplando a
diversidade de sabores existentes no mercado. A empresa devera manter, em numero suficiente, funcionarios no refeitorio para anotar e servir as
bebidas solicitadas pelos clientes.

e) E vedado o fornecimento, a qualquer titulo, de bebida alcodlica;

f) A empresa colocara a disposi¢do dos usudrios, em cada mesa, em recipientes apropriados, guardanapos macios, crepados de folhas duplas, € com
dimensodes minimas de 23 x 23 ¢cm ou similar;

g) Os talheres (garfo, faca) deverdo estar disponiveis em embalagens individuais descartaveis (papel ou plastico);
h) Todas as preparagdes expostas no balcdo de distribui¢ao deverdo ser identificadas por meio de placas, etiquetas ou similares;

i) Deverdo ser disponibilizados, até o ltimo minuto do horario previsto para o atendimento, todos os itens programados nos cardapios, para as
refeigdes ou lanches. Nas eventualidades em que ndo seja possivel manter uma mesma preparagdo do inicio ao fim do horario do almogo, a
substituicdo devera ser similar a substituida, utilizando- se os mesmos ingredientes basicos;

j) O balcio de distribuicdo podera ser utilizado para expor prepara¢des excedentes, desde que, se forem saladas, estejam acondicionadas sobre gelo,
ou, se forem preparagdes quentes, estejam acondicionadas em réchauds;

k) As preparagdes excedentes deverdo ser servidas do comeco ao final do horario de almogo;

1) Durante o horario de almogo deverdo estar disponiveis no balcao de distribuigdo sachés individuais de agucar e de adogante artificial, bem como
de molhos (ketchup, mostarda, pimenta, maionese) e palitos embalados individualmente, galheteiros com azeite, shoyo, molho inglés;

m) Nio sera permitido o uso de amaciantes industrializados para carnes em nenhuma preparagdo, ¢ também temperos compostos que contenham
pimenta.

n) O cardapio basico, durante a execugdo do contrato, podera ser modificado em qualquer época, ou seja, ser fornecidos novos produtos ou
preparados novos pratos, a fim de diversificar os lanches e refeicdes mediante acordo prévio, por escrito, entre a Administragio e
CONCESSIONARIA;

0) O preco do cardapio sera orientado pelos valores de Mercado para produtos similares.

p) A CONCESSIONARIA deverd servir as refeigdes e lanches, conforme o caso, em pratos de louga e talheres em ago inoxidéaveis, devidamente
higienizados, ensacados ou guardados em local limpo e fechado, e também devera ter disponiveis, além dos utensilios ja citados, pratos, copos e
talheres descartaveis a serem utilizados nos servigos de lanchonete, ou quando se fizer necessario;
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r) Os Indicadores basicos para o cardapio do restaurante/lanchonete deste Termo de Referéncia, deve servir de referéncia para os pratos a serem
oferecidos, no sistema de revezamento, de forma que todo o cardapio possa ser servido durante um periodo de 30 (trinta) dias;

s) Os servigos, objeto deste termo, serdo prestados de forma continua, ndo sendo admitida sua interrup¢do por motivo de qualquer natureza, sem
justa causa e prévia comunica¢do 8 CONCEDENTE;

t) Para fins de controle, a CONCESSIONARIA emitira uma comanda padronizada que seré entregue ao usuario apos a pesagem da refeigio ou
aquisi¢do do produto e sera paga na saida do restaurante/lanchonete, ou de forma mais pratica, com a devida anuéncia da Administragao;

u) Os servicos a serem executados pela CONCESSIONARIA serdio iniciardo no prazo de até 15 (quinze) dias apés a assinatura do contrato.

7.5. Indicadores basicos para o cardapio da Lanchonete:

LANCHONETE

(deverao ser disponibilizados, no minimo, os seguintes itens)

PRODUTO VARIACAO PESO/QUANT
Bolos simples Sem recheio e/ou cobertura | 100g
Bolos confeitados Com recheio e cobertura 100g
Salgados assados (forno) 100g
Salgados fritos 100g
Pao de queijo 80g
Sanduiches quentes 110g
Sanduiches frios de pao integral e recheios leves 120g
Pao com manteiga 60g
Salada de fruta em geral 250g
Suco de laranja 300ml
Suco de fruta (polpa congelada) Com éagua 300ml
Suco de fruta (polpa congelada) Com suco de laranja ou leite | 300ml
Vitamina de frutas ¢/ leite integral/ desnatado 300ml
Leite puro - integral/desnatado 300ml
Leite (integral/desnatado) com café 300ml
Leite (integral/desnatado) com achocolatado 300ml
Chas/café Varios sabores 160ml
Suco em caixa Varios sabores Unidade
Suco em lata Varios sabores Unidade
Refrigerante em lata Varios sabores Unidade
Cuscuz Milho e/ou Arroz Unidade
Beiju (Tapioca) Unidade
Mingau de Milho, Aveia ou outra op¢ao 250 ml
Creme de Galinha ou Vatapa 250

7.5.1. Deverdo estar disponiveis diariamente, na lanchonete para a venda, pelo menos: pao de queijo, 2 (dois) tipos de salgados fritos, 5 (cinco) tipos
de salgados assados, 1 (um) tipo de bolo simples e 1 (um) bolo confeitado recheado. Os tipos de salgados e bolos disponiveis deverdo ser variados
durante a semana.

7.5.2. Os géneros necessarios a preparagao de sanduiches e bebidas acima descritos deverdo estar disponiveis diariamente.

7.5.3. O servigo de lanchonete devera dispor, em sachés individuais: aglcar, adogante artificial e molhos (ketchup, mostarda, maionese, pimenta
etc.).

7.5.4. Nos dois espacos (Restaurante e Lanchonete) deverdo ser fornecidas embalagens descartdveis apropriadas para viagem (Transporte), com
opecao de talheres e guardanapos descartaveis. A embalagem para viagem (Transporte) de refei¢des sera cobrada a parte.

7.5.5. Eventuais inclusdes de itens de lanchonete ndo contemplados neste anexo so serdo permitidas com a autorizagdo prévia e expressas da
Administragao.
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CLAUSULA OITAVA — DAS INSTALACOES E EQUIPAMENTOS

8.1. Relagdo basica de equipamentos e utensilios obrigatorios a formacdo da estrutura funcional do restaurante, e no que couber da lanchonete, a ser
disponibilizado pela Concessiondria.

a) fogdo industrial ¢/ forno.

b) freezer vertical.

c) refrigerador vertical.

d) forno de microondas.

e) churrasqueira com queimadores infravermelhos e tanque de 4gua para evitar fumaga.

f) estufa para salgados;

g) balcdo natural para bolos, tortas, doces e sobremesas;

h) Cubas gastronorm com tampas para exposi¢ao para preparagdes no balcio de distribuigao.

i) equipamentos de grande porte necessarios a produgdo de refei¢cdes (fornos elétricos, fornos combinados, descascador de vegetais, fritadeiras etc.)
j) exaustor;

1) cafeteira, liquidificador (industrial/doméstico), batedeira doméstica e extrator de suco;

m) lixeiras com acionamento por pedal e lixeiras grandes com tampa;

n) balcdo refrigerado para tortas e sobremesas;

0) chapa para sanduiche e fatiador de frios.

p) xicaras e pires grandes e pequenos.

q) utensilios de cozinha (panelas diversas, porta-guardanapos, paliteiros, galheteiros, saleiros, recipientes para molhos, dentre outros);
r) pratos de louga ( de mesa e sobremesa).

s) talheres de ago inoxidavel.

t) descartaveis (talheres, copos, pratos e outros).

u) cilindros p/ massa, tabuas de carne (polietileno), colheres (inox ou polietileno), facas, conchas (inox ou polietileno), espatulas (inox ou
polietileno), pegadores (saladas e massas), em inox, para distribuigdo de refei¢des.

v) bandejas em material lavavel.

w) rechauds para pratos extras e feijoada.

X) recipientes para sobremesa.

y) caixas registradoras emissoras de cupom fiscal e maquinas para pagamento por meio eletronico- cartdes de crédito e débito.
z) balangas digitais.

8.1.1. Os equipamentos relacionados acima serdo de responsabilidade da Concessiondria, inclusive manutencdo e garantia, a qual deverd atentar
para manté-los em bom estado de conservacao;

8.1.2. Os equipamentos acima citados deverdo ser substituidos logo que obsoletos, pela CONCESSIONARIA, ou quando solicitado pela
Administragdo, visando a perfeita prestagdo dos servigos;

8.1.3. Sera responsabilidade da CONCESSIQNARIA a aquisicdo de outros equipamentos necessarios a boa prestagdo dos servigos, ou, se algum
equipamento for avariado, a CONCESSIONARIA devera substitui-lo, a fim de ndo prejudicar o fornecimento regular das refei¢des;

8.1.4. A CONCEDENTE fornecera as instalagdes e o equipamento relacionado no subitem 13.1.6, a serem utilizados pela CONCESSIONARIA do
restaurante ¢ da lanchonete e ficando sob suas guardas, devendo devolvé-los ao final da vigéncia do contrato, em perfeito estado de conservagdo e
funcionamento, ressalvado o desgaste natural do uso;

8.1.5. Os pratos de louga, os copos de vidro, talheres totalmente (inclusive cabos) de ago inoxiddvel e utensilios de cozinha deverdo ser
disponibilizados em quantidade suficiente para atender a demanda dos clientes do estabelecimento;

8.1.6. O TJ/PI fornecera os seguintes objetos (TOMBADOS), via termo de responsabilidade e compromisso que deverdo ser devidamente utilizados
pela empresa contratada:

a) Mesas para o publico;

b) Cadeiras para o publico;

¢) Aparelho telefonico (Ramal);
d) Freezer (p/cantina);

¢) Geladeira (p/cantina);

f) Fogdo (p/cantina);

8.1.7. As instalagdes, reformas e adaptagdes que se fizerem necessarias ao funcionamento dos equipamentos mediante anuéncia prévia da
CONCEDENTE, serdo de responsabilidade da vencedora, sem quaisquer Onus para a Concedente, ficando o seu acompanhamento a cargo do
Departamento de Engenharia Coordenadoria de Gestao e Contratos.

8.1.8. O TJ/PI fornecera um ramal telefonico para uso interno na institui¢@o, facultando a empresa contatada, desde que ndo gere quaisquer 6nus a
contratante, a instalagdo de uma linha privativa;

8.1.9. Inspegio e recarga do extintor de CO? de 06 kg, item 8.5, “a”, & de obrigagdo da empresa CONCESSIONARIA, que devera providencia-lo a
cada 12 (doze) meses por empresa especializada e de acordo com a Norma Brasileira - NBR 12962, da Associagdo Brasileira de Normas Técnicas —
ABNT.

CLAUSULA NONA — DAS RESPONSABILIDADES DA CONCESSIONARIA

9.1. Apresentar empregados em numero suficiente para a prestagdo dos servigos, sem interrupg¢do, seja por motivo de férias, descanso semanal,
licenga, falta ao servigo, demissao de emprego e outros analogos.
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9.1.1. Os empregados manipuladores de alimentos ndo podero funcionar como caixa.

9.2. Responsabilizar-se pelos funciondrios destinados ao desenvolvimento dos trabalhos no restaurante e lanchonete, inclusive no que tange a
salarios, encargos sociais e trabalhistas, acidentes de trabalho, etc.

9.3. Designar preposto, quando da assinatura do contrato, para representar a Concessiondria nos assuntos pertinentes ao funcionamento da
lanchonete, indicando o seu nome, com competéncia para manter entendimentos e receber comunicagdes ou transmiti-las a unidade incumbida da
fiscalizag¢@o do termo contratual;

9.3.1. Cabera ainda ao preposto coordenar, comandar e fiscalizar o bom andamento dos servigos, zelar pela disciplina, controlar a freqiiéncia e a
apresentagdo pessoal dos empregados, fiscalizar o uso dos equipamentos;

9.4. Manter as instalagdes no mais alto padrdo de limpeza e higiene.

9.5. Responsabilizar-se pelos servigos de assisténcia técnica necessarios ao perfeito funcionamento dos equipamentos utilizados, sem onus para o
Concedente.

9.6. Afixar em local visivel, tabela de pregos dos itens oferecidos.

9.7. Fornecer lanches de boa qualidade, em conformidade com as exigéncias da legislagdo sanitaria (usar material descartavel, como copos e pratos
e lixeira com tampa, entre outras exigéncias).

9.8. Acrescentar outros equipamentos (cuja instalagdo devera ser previamente autorizada pelo TJ- PI), materiais e utensilios tais como
refrigeradores, liquidificadores, batedeiras, talheres, loucas, guardanapos e outros necessarios ao bom funcionamento da lanchonete, cuja guarda e
manutengdo sera de inteira responsabilidade da Concessionaria.

9.9. Responsabilizar-se pelos seus créditos em relagdo aos usudrios da lanchonete, ndo cabendo quaisquer reclamagdes ao TJ/PI em caso de
compromisso nao cumprido pelo usudrio.

9.10. Manter durante a execuc¢do do contrato todas as condi¢des de habilitagdo e qualificagdo em compatibilidade com as obrigagdes exigidas e
assumidas na licitacdo;

9.11. Permitir, sempre que solicitado, o acesso do fiscal do contrato ou de servidores designados pelo Departamento de Saude, as instalagdes onde
sdo preparadas as refei¢des, bem como, se for o caso, aos trabalhos de transporte dos alimentos, para que possam ser aferidas a qualidade e higiene
das refei¢des servidas;

9.12. Reparar ou indenizar, a juizo e dentro do prazo estipulado pela CONCEDENTE, todas e quaisquer avarias ou danos causados aos seus bens
pelo pessoal encarregado da execugdo dos servicos;

9.13. Responder por danos materiais ou fisicos causados por seus empregados, culposa ou dolosamente, quando em servigo nas areas cobertas pela
Concessdo aos servidores da CONCEDENTE;

9.14. Identificar todos os equipamentos e utensilios de sua propriedade, de forma a ndo serem confundidos com similares de propriedade da
CONCEDENTE;

9.15. Responsabilizar-se pelo cumprimento, por parte de seus empregados, das normas disciplinares determinadas pela CONCEDENTE;

9.16. Retirar qualquer tipo de entulho/lixo das dependéncias do restaurante/lanchonete em horario e por meio a ser determinado pela Administragdo
da CONCEDENTE;

9.17. Responsabilizar-se pela guarda e seguranca de todos os bens, pertences, viveres e alimentos disponiveis nas dependéncias do
restaurante/lanchonete;

9.18. Cumprir todas as exigéncias determinadas por Orgdos/Entidades Fiscalizadoras da Satde Publica no tocante aos servigos desenvolvidos;

9.19. Observar que a instalagdo e utilizagdo de todo e qualquer equipamento, estranho ao ambiente de trabalho, devera ser informada ao fiscal do
contrato e autorizada pela Administracdo;

9.20. Realizar as benfeitorias que julgue necessarias, com anuéncia da Administracdo, ao bom funcionamento das instalagdes, ndo lhe cabendo,
neste caso, qualquer tipo de indenizagdo, mediante anuéncia da CONCEDENTE;

9.21. Observar o horario para transporte e recebimento de quaisquer materiais/equipamentos, bem como o de funcionamento das instalagdes, de
acordo com o estabelecido pela Administragio;

9.22. Afastar, de imediato, qualquer pessoa que lhe seja vinculada, por haver praticado ato inadequado, bem como que tenha descumprido normas e
instru¢des determinadas pela CONCEDENTE;

9.23. Desocupar, de imediato, a area cedida, restituindo-a em perfeitas condigdes de uso, quando findo o prazo da Concessdo ou quando revogado o
contrato;

9.24. A devolugdo dos materiais da CONCEDENTE, quando houver, disponibilizados para execugdo dos servigos devera ser realizada mediante
verificagdo, por meio do fiscal do contrato, das condi¢des de conservacgdo, sendo obrigagio da CONCESSIONARIA, durante a execugdo do
contrato efetuar as manutengdes preventivas e/ou corretivas necessarias, bem como prezar pela boa conservagio;

9.25. Arcar com todos os custos necessarios a reparagao dos danos causados, quando constatada sua responsabilidade;
9.26. Comunicar imediatamente qualquer alteragdo em seu contrato social, estatuto social ou domicilio comercial;
9.27. Prestar eficiente padrdo de servigos aos usuarios e se aparelhar adequadamente ao exercicio de sua atividade;

9.28. Responder por quaisquer acidentes de que venham a ser vitimas seus empregados, ou por acidentes causados por eles a terceiros, no horario de
trabalho, bem como por danos provocados por seus prepostos aos bens deste TJ/PI ou de terceiros durante as atividades;

9.29. Assegurar que a utilizagdo da area cedida estara sujeita a mais ampla e irrestrita fiscalizagdo a qualquer momento pelo fiscal do contrato;
9.30. Iniciar a prestagdo dos servigos objeto deste instrumento no 1° (primeiro) dia util a data da assinatura do contrato;

9.31. Responsabilizar-se por todas as despesas diretas ou indiretas, tais como impostos, taxas, transporte, salario, alimentagdo, didrias, encargos
sociais, fiscais, trabalhistas, previdencidrios e de ordem de classe, indenizagdes civeis e quaisquer outras que forem devidas aos empregados da
empresa CONCESSIONARIA no desempenho das suas atividades, ficando, ainda, o Tribunal de Justiga do estado do Piaui isenta de qualquer
vinculo com os mesmos;

9.32. Entregar, mensalmente, a CONCEDENTE copia dos comprovantes de recolhimento do INSS e do FGTS, entrega dos vales-transportes, bem
como dos contracheques de seus empregados, de modo a resguardar os direitos trabalhistas destes e a possivel responsabilizacdo subsidiaria deste
Tribunal,

9.33. A empresa vencedora devera apresentar 8 CONCEDENTE, quando solicitado, informagdes sobre a quantidade média diaria e/ou mensal de
refei¢des/lanches vendidos;
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9.34. A futura CONCESSIONARIA devera manter as instalagdes e equipamentos, até o final do wltimo dia de prazo da Concessdo da area, em
perfeitas condi¢des de conservagio e uso;

9.35. A licitante vencedora devera obrigar-se para que ndo faltem, durante o hordrio de atendimento, quaisquer dos itens constantes no cardapio
minimo dos ANEXOS, respeitado o cardapio diario de refei¢cdes (almogo e lanches), bem como pessoal suficiente para o atendimento;

9.36. Conservar em temperaturas de que ndo possam resultar riscos para saude as matérias- primas, os ingredientes e os produtos intermédios e
acabados susceptiveis de permitir o crescimento de micro-organismos patogénicos ou a formagao de toxinas;

9.37. Fica vedada a oferta e propagandas ostensivas de lanches ¢ refeigdes, nos setores da CONCEDENTE, de forma que empregado da
CONCESSIONARIA néo podera circular pelas dependéncias da CONCEDENTE de posse de cardapio a oferecer os servigos de alimentagdo da
CONCESSIONARIA;

9.38. Apresentar, sem qualquer 6nus para a CONCEDENTE, no prazo maximo de 60 (sessenta) dias, contados a partir do inicio da execugdo dos
servigos, Alvara de Licenga de Localizagdo e Funcionamento, e Licenga Sanitaria para Funcionamento, sem prejuizo da apresentacdo de outras
licengas exigidas por lei;

9.39. Responsabilizar-se pelo pagamento de taxas ou multas advindas do funcionamento do restaurante/lanchonete;
9.40. Manter seus funcionarios sujeitos as normas disciplinares da CONCEDENTE, porém, sem qualquer vinculo empregaticio com este 6rgao;

9.41. Nio se opor a realiza¢do de eventos no espaco do restaurante/lanchonete, quando forem apoiados ou realizados pela Administragdo, situagdo
em que havera comunicacdo prévia;

9.42. Assumir, com exclusividade, a responsabilidade pelos encargos fiscais e comerciais resultantes da execugdo do objeto do contrato a ser
firmado;

9.43. Efetuar o controle de saude de seus funcionarios, viabilizando exames periddicos exigidos pela legislagdo especifica, a fim de que os
alimentos ndo sejam manipulados por pessoas portadoras de doengas infecciosas ou parasitarias;

9.44. Fornecer, tdo logo sejam iniciadas as atividades, relacdo da equipe técnica que ficard diretamente envolvida na execucdo dos servigos
propostos, inclusive do Nutricionista Responsavel Técnico vinculado 8 CONCESSIONARIA, que dara respaldo técnico aos cardapios servidos e ao
preparo dos alimentos;

9.44.1. No decorrer do contrato, caso o Nutricionista Responsavel Técnico seja substituido, a empresa devera apresentar nova Certiddo de Registro
¢ Quitagdo junto ao CRN, no prazo maximo de 05(cinco) dias;

9.45. A relagdo nominal dos empregados, a ser submetida ao fiscal do contrato, em atividade nas dependéncias do local de apresentacdo de servigos,
devera mencionar enderegos, fungdes e horarios de trabalho, comunicando regularmente qualquer alteracao;

9.46. Facilitar as fiscaliza¢des de 6rgdos de vigilancia sanitaria, certificando ao fiscal do contrato o resultado das inspegdes;
9.47. Cumprir as exigéncias dos 0rgaos relacionados neste item, sendo responsavel pelo fornecimento de quaisquer exigéncias, inclusive material;

9.48. Responsabilizar-se pela manutengdo preventiva e corretiva das instalagdes, a fim de que as mesmas permanegam em perfeito estado de
conservagdo e funcionamento, arcando, inclusive, com as despesas de substitui¢des de lampadas e todos os dispositivos das instalagdes elétricas e
hidraulicas;

9.49. Providenciar, em intervalos de trés meses, a dedetizagdo e desratizagdo das areas dos servigos, de acordo com as normas fixadas pelo 6rgdo
local competente, por meio de profissional(is) ou empresa(s) qualificada(s), encaminhando, de forma imediata, comprovante de realizacdo dos
servigos ao fiscal do contrato;

9.49.1. Caso a necessidade de dedetizagdo e desratizacdo surja em periodo inferior acima a CONCESSIONARIA fica obrigada a realiza-la, sempre
em acordo com as normas que regulam este tipo de higienizagao;

9.49.2. A verificag@o, pela CONCEDENTE, da existéncia de ratos, baratas ou quaisquer outros vetores e/ou pragas que comprometam a qualidade
dos alimentos fornecidos pela CONCESSIONARIA, a sujeitara as penalidades previstas no instrumento contratual;

9.50. Arcar com os custos de andlises microbiologicas em amostras coletadas pelo fiscal do contrato, no restaurante/lanchonete, sempre que for
detectado qualquer tipo de irregularidade no produto fornecido;

9.51. Providenciar a imediata corregdo de eventuais imperfeigdes na execugdo dos servigos, quando apontadas pelo fiscal do contrato;

9.52. Utilizar produtos adequados a natureza dos servigos, tais como: detergente com alto poder bactericida, agdo fungicida e propriedade vencida,
para se obter higienizagdo dos ambientes, equipamentos e utensilios, bem como das méos dos funcionarios que manipulam alimentos;

9.53. Requerer a Administra¢@o autorizagdo para realizar quaisquer benfeitorias e/ou alteragdo no imovel;

9.54. Solicitar autorizagdo do fiscal do contrato, para retirada, das dependéncias do restaurante/lanchonete, de qualquer moével, equipamento ou
utensilio de propriedade da CONCEDENTE;

9.55. Comunicar, por escrito, qualquer anormalidade de carater urgente, tdo logo verificada na execugdo dos servigos, e prestar esclarecimentos
julgados necessarios junto ao fiscal do contrato;

9.56. Informar, sempre que houver substituicdo de funcionario, por escrito, ao fiscal do contrato, os dados do funcionario substituido e de seu
substituto;

9.57. Efetuar a prova de quitagdo das verbas rescisorias, da baixa na CTPS, do recolhimento devido de INSS e FGTS, bem como qualquer outra que
se faga necessaria & comprovagdo da regularidade da rescisdo do contrato de trabalho, sempre que ocorrer desligamento de funcionario, durante a
execugdo do contrato;

9.58. Responsabilizar-se, bem como manter a boa qualidade dos ,,carros™ térmicos e dos distribuidores ou estufas de alimentos no balc@o;

9.59. A Concessionaria devera fixar valores aos produtos basicos dos cardapios constantes nas Tabelas (7.1. RESTAURANTE E 7.5.
LANCHONETE) de acordo com os precos praticados no mercado, inclusive para itens que ndo estejam especificados na tabela por ocasido da
licitagdo. Em caso de descumprimento da Concessionaria ¢ facultado a Administragéo intervir caso seja verificado a cobranga de pregos abusivos, e,
permanecendo o abuso, a Concessionaria podera sofrer as sancdes e consequéncias previstas neste instrumento contratual, na legislagdo pertinente
¢ em regulamento.

9.59.1. Manter os pregos dos itens da bomboniere (chocolates, balas, chicletes, docinhos, iogurtes etc) e outros itens que nio estejam
especificados no cardapio, em consondncia com os pregos praticados pelo mercado, sendo facultado a Administracdo intervir, em caso de
verificagdo de cobranga de pregos abusivos;

9.60. Substituir, no todo ou em parte, os alimentos considerados improprios ao consumo;

9.61. Remover do local de preparacéo e conservagdo (geladeiras, freezeres) os alimentos preparados e ndo servidos;
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9.62. Prestar manutengdo, sempre mediante prévia comunicago, aos equipamentos pertencentes 8 CONCEDENTE, ou substitui¢ao, caso sejam de
propriedade da CONCESSIONARIA, no prazo de até 48 (quarenta e oito) horas, contada da detec¢do do defeito, e comunicar ao fiscal do contrato
as razdes que impossibilitaram a realizag@o do reparo no prazo estipulado, para conjuntamente serem encaminhadas as providéncias necessarias;

9.63. Cumprir horario de funcionamento previsto no termo contratual;

9.64. Cumprir determinacdo formal ou instrugdo complementar da Administragdo;

9.65. Cumprir cardapio minimo fixado neste termo;

9.66. Responder, no prazo fixado, a solicitagdo ou requisi¢do do setor de gestdo e fiscalizagdo do contrato;

9.67. Manter, durante toda a vigéncia do contrato, as instalagdes do restaurante/lanchonete em perfeitas condigdes de higiene, por meio, dentre
outros, do cumprimento dos seguintes requisitos:

a) Limpeza e desinfec¢@o adequadas;

b) Preven¢do do cimulo de sujeira;

¢) Impedimento de contato de géneros alimenticios com materiais toxicos, ainda que no armazenamento ou no preparo de alimentos;

d) Evitar a queda de particulas nos alimentos, bem assim a ocorréncia de condensagdo e formagao de bolores indesejaveis na superficie;

e) Prevencdo da contaminagdo cruzada durante as diversas operacdes de manuseio dos gé€neros alimenticios, dos materiais, dos equipamentos, dos
ingredientes e matérias-primas, da dgua, dos sistemas de ventilagdo, do pessoal e de fontes externas de contaminagao;

f) Processamento e armazenagem dos produtos em temperatura e condi¢des adequadas;

g) Cuidar para que as superficies em contato com os géneros alimenticios (sejam para simples preparo ou para corte), incluindo as dos
equipamentos, sejam construidas em materiais lisos, lavaveis e ndo toxicos;

h) Manter os pavimentos, paredes e portas em boas condi¢des de higiene, os quais devem ser freqiientemente lavados ou, sempre que necessario,
para assegurar a seguranga ¢ salubridade dos géneros alimenticios, desinfetados;

i) Permitir uso dos assentos e mesas (Restaurante e/ou Lanchonete) por parte dos servidores que transportem suas refeigdes e/ou lanches de suas
residéncias, favorecendo condi¢des dignas para refeigdes e/ou lanches, inclusive com Concessao para uso do forno micro-ondas, o qual podera ser
disponibilizado pelo TJ/PI (no caso, uso exclusivo dos servidores).

CLAUSULA DECIMA - DAS PROIBICOES A CONCESSIONARIA

10.1. Comercializar bebidas alcodlicas, cigarros e remédios nas dependéncias da area cedida.

10.2. Repassar a terceiros, no todo nem em parte, a Concessdo do direito de uso area cedida.

10.3. Assumir a exploragdo de qualquer outra atividade, estranha ao objeto do contrato, embora a ele similar, nas instalagdes da CONCEDENTE;
10.4. Se opuser as analises técnicas das instalagdes elétricas e hidraulicas, a serem efetuadas por servidores da CONCEDENTE;
10.5. Utilizar utensilios de madeira na preparagdo dos alimentos, tais como: colheres, tabuas, etc.

10.6. Cobrar precos maiores do que os praticados no Mercado;

10.7. Servir por¢des em quantidade/peso inferiores aos estabelecidos;

10.8. Reutilizar géneros preparados e ndo servidos em dia subseqiiente ao do preparo;

10.9. Cobrar ou permitir que seja cobrada gorjeta pelos servigos;

10.10. Utilizar as dependéncias da CONCEDENTE para fins diversos dos previstos neste Termo;

10.11. Servir alimento contaminado ou deteriorado;

10.12. Permitir a presenca de empregado sem uniforme, mal apresentado ou descalgo;

10.13. Permitir a presenca de empregado com exames de avaliagdo de satide realizados a mais de 12 (doze) meses;

10.14. Disponibilizar no recinto a ser cedido qualquer forma de publicidade, salvo, se vinculada aos produtos permitidos de serem comercializados
no restaurante/lanchonete, ¢ assim, com a anuéncia da CONCEDENTE;

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DAS OBRIGACOES DO TRIBUNAL DE JUSTICA DO ESTADO DO PIAUI

11.1. Permitir o livre acesso dos empregados, devidamente identificados, do Restaurante/lanchonete ao local dos servigos, respeitadas as normas
internas de seguranga ¢ conduta da CONCEDENTE em dias de funcionamento e quando necessario acesso em outros dias, devera ser solicitada
autorizagdo a Administragdo do TJ-PI.

11.2. Colocar a disposi¢do da Concessiondria o espago fisico destinado a instalagdo do Restaurante/Lanchonete, no andar térreo do anexo do
Edificio-Sede e no andar térreo do Edificio do Forum Civel e Criminal.

11.3. Acompanbhar e fiscalizar a perfeita execug@o do contrato.

11.4. Responsabilizar-se pelo fornecimento de 4gua e energia elétrica, relativa aos servigos. Os valores correspondentes estardo embutidos no valor
correspondente ao uso do espago publico, computados em medidores em separado sob responsabilidade do Departamento de Engenharia, em até 03
(trés) meses ap0s a assinatura do contrato, o qual definird limitacdo maxima de consumo apds disponibilizagdo dos medidores.

11.5. Observar para que sejam mantidas todas as condi¢des de habilitacdo e qualificag@o exigidas para contratacdo, durante a vigéncia contratual,
bem como sua compatibilidade com as obriga¢des assumidas;

11.6. Supervisionar e solicitar, quando necessario, técnicos especializados para fornecer pareceres, com 6nus para a CONCESSIONARIA, sobre as
condigdes de manipulagéo, higiene, qualidade do material e dos géneros alimenticios utilizados nas refei¢des e lanches fornecidos pela
CONCESSIONARIA;

11.7. Alterar, a qualquer tempo, mediante oficio 8 CONCESSIONARIA, o horario de funcionamento do restaurante/lanchonete;

11.8. Aplicar as penalidades administrativas, em caso de descumprimento, pela CONCESSIONARIA, da relagdo constante da tabela de infragdes no
item 14.0 deste Termo de Referéncia;

11.9. Exigir, mensalmente, que a CONCESSIONARIA comprove através de copias das guias de deposito a regularidade de situagdo para com o
recolhimento do INSS e FGTS, bem assim dos comprovantes de entrega dos vales-transportes e dos contracheques de seus empregados;
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apresentando, ainda, anualmente, copia de exames de saude e da CTPS dos funcionarios da empresa;

11.10. Prestar as informag¢des e os esclarecimentos atinentes ao objeto do contrato, que venham a ser solicitados pelos funciondrios da
CONCESSIONARIA;

11.11. Solicitar alteragdes no cardapio proposto, visando melhor presta¢do dos servigos;

11.12. Aplicar as penalidades administrativas, em caso de descumprimento, pela CONCESSIONARIA, de cldusulas contratuais.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DOS CRITERIOS DA AVALIACAO TECNICA
12.1. Avaliag@o Técnica:

a) A qualidade técnica sera avaliada por meio de supervisdes realizadas pela equipe técnica designada nas areas do restaurante ¢ lanchonete, em dias
aleatorios e na presenca do preposto ou responsavel técnico da CONCESSIONARIA. Néo havera limites de supervisdes a serem realizadas.

b) Detectada qualquer irregularidade durante a avaliagio sera a CONCESSIONARIA notificada para que seja sanada imediatamente sob ruptura de
contrato.

12.2. A Avaliagdo Técnica sera realizada por equipe coordenada pela nutricionista do TJ/PI, e na sua auséncia por outro servidor designado pelo
TJ/PI, e composta pelo fiscal de contrato, estagiarias de nutrigdo e nutricionista indicados pelo TJ/PI ou outra designada pelo Departamento de
Saude TJ/PL

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DA FISCALIZACAO

13.1. A Cedente, através de Superintendéncia de Gestdo de Contratos e Convénios - SGC e Superintendéncia de Gestdo da Satde e Qualidade de
Vida — SUGESQ, por servidor ou comissdo especialmente designado (a), acompanhara e fiscalizara a execu¢do do Contrato, na conformidade do
disposto no artigo 67, § 1°, da Lei n° 8.666/1993.

13.2. O representante da Administrag@o anotara, em registro proprio, todas as ocorréncias relacionadas com a execugdo do Contrato, determinando o
que for necessario a regularizagdo das eventuais falhas ou irregularidades.

13.3. As decisdes e providéncias que ultrapassarem a competéncia daquele representante deverdo ser solicitadas a Gestdo de Contratos, em tempo
hébil, para a adogdo das medidas convenientes.

13.3.1. O fiscal do contrato fara vistorias periddicas ou, em sendo o caso, quando necessaria as instalagcdes e dependéncias do restaurante e da
lanchonete;

13.4. Néo obstante a Concessionaria seja a unica e exclusiva responsavel pela execucdo de todos os servigos, a Concedente reserva-se o direito de,
sem que de qualquer forma restrinja a plenitude desta responsabilidade, exercer a mais ampla e completa fiscalizag@o sobre os servigos, diretamente,
pelo servidor indicado pela Administragdo e especialmente designado para este fim;

13.5. A fiscalizag@o dos servigos tera, dentre outras, as seguintes incumbéncias:

a) Aprovar e observar se os cardapios estdo sendo cumpridos conforme o proposto;

b) Aprovar as alteragdes dos cardapios;

¢) Verificar a qualidade dos produtos fornecidos;

d) Exigir pontualidade no cumprimento dos horarios fixados no presente termo;

e) Exigir limpeza da érea fisica, equipamentos e utensilios utilizados na execucdo dos servigos;

f) Verificar os hébitos de higiene, exigindo que a CONCESSIONARIA mantenha o ambiente limpo e organizado, impedindo a presenca de animais
domésticos em area destinada ao fornecimento de alimentacao;

g) Fazer vistorias periddicas no local de preparo dos alimentos, inclusive quando os alimentos forem preparados fora das dependéncias do
restaurante/lanchonete, assim como no local onde sdo servidas as refeigdes e lanches;

h) Fiscalizar, rigorosamente, a questio de higiene e conservagdo dos alimentos;

i) Relatar as ocorréncias que exijam a comunicagao as autoridades de fiscalizagdo sanitaria;
Jj) Anotar as queixas para serem examinadas;

k) Verificar a quantidade e a qualificacdo dos funcionarios da licitante vencedora;

1) Propor, quando julgar necessario, vistoria a ser realizada pela saude publica;

m) Propor a aplicagdo de penalidades;

n) Realizar vistorias periodicas para exame das condi¢cdes de conservacdo das instalagdes e da conservacdo e funcionamento dos equipamentos,
mobilidrio, aparelhos e instrumentos disponibilizadas pela Administragdo;

0) Verificar se os equipamentos estdo sendo utilizados unicamente para os fins do contrato;

p) Observar para que os horarios de funcionamento definidos no contrato sejam cumpridos;

q) Verificar se o atendimento estd sendo realizado com uso de cortesia, boa educago e urbanidade;

r) Expedir aviso prévio com antecedéncia minima de 30 (trinta) dias para término da vigéncia do contrato;

s) Efetuar o recebimento do imével e dos equipamentos que estiverem em poderes da CONCESSIONARIA, por ocasido do fim da vigéncia
contratual, verificando o estado em que se encontram, indicando, inclusive, corre¢des e reparos, quando necessario;

t) Primar para que seja mantida lista, sempre atualizada, de todos os funcionarios da CONCESSIONARIA que trabalham nas dependéncias da area
cedida;

13.6. A existéncia de fiscalizagdo e gestdo do contrato pela Administragdo, de modo algum, diminui ou altera a responsabilidade da
CONCESSIONARIA perante o Conselho Regional de Nutricionistas e os 6rgdos governamentais de saude publica, na prestagdo dos servigos a
serem executados;

13.7. A Administragio podera exigir a substitui¢io de qualquer empregado ou preposto da CONCESSIONARIA, que venha a causar embaraco a
gestdo contratual ou que adote procedimentos incompativeis com o exercicio das fungdes que lhe forem atribuidas, sem que isto represente qualquer
onus para a CONCEDENTE;
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13.8. A Administracio poder solicitar 8 CONCESSIONARIA a substitui¢do de qualquer produto cujo uso considere prejudicial a boa conservagio
de seus pertences, equipamentos ou instalagdes, ou, ainda, que nao atendam as necessidades;

13.9. Ao fiscal do contrato cabe verificar a tabela de pregos praticada no estabelecimento comercial, que sdo aqueles fixados por ocasido da
licitacdo, de forma a coibir pratica de pregos abusivos e nio condizentes com os de mercado;

13.10. Quando julgar necessario, o fiscal do contrato podera disponibilizar caixa de sugestdes ao usuario do restaurante/lanchonete, de modo a
efetuar verificacdo de necessidade de alguma alteragdo e/ou melhoria dos servigos e cardapio prestados pela CONCESSIONARIA;

CLAUSULA DECIMA QUARTA — DO PAGAMENTO

14.1. O pagamento dos valores da contraprestagdo pecunidria pela CONCESSAO DE USO DE ESPACO PUBLICO (restaurante e lanchonete),
de responsabilidade da (o) Cessiondria(o), devera ocorrer até o 10° (décimo) dia do més subsequente ao que a obrigagao se referir.

14.2. O pagamento mensal do valor deste instrumento contratual serd recolhido até o 10° (décimo) dia util do més seguinte ao que a obrigacdo

Taxa de Ocupacio., sera recolhida até o 10° (décimo) dia do més subsequente.

14.3. As receitas provenientes da Concessdo de uso dos espagos pertencentes ao Poder Judiciario Piauiense (Restaurante e Lanchonete — Forum
Civel e Criminal de Teresina-PI e, Lanchonete — Anexo prédio TJPI) deveriao ser recolhidas, obrigatoriamente, através do sistema informatizado
COBJUD todas as receitas do FERMOJUPI, constantes da Lei Estadual n° 5.425/2004, conforme aduz o artigo 1°, do Provimento N° 26/2017 -
PJPI/TJPI/FERMOJUPI, publicado no DJE de 05 de junho de 2017.

14.4. Os langamentos que a CONCESSIONARIA fara a crédito a CONCEDENTE valerdo como prova de pagamento da importancia devida a titulo
desta Permissido Onerosa de Uso de Area.

14.5. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, o valor devido sera acrescido de encargos moratorios proporcionais aos dias de atraso, apurados
desde a data limite prevista para o pagamento, até a data do efetivo pagamento, a taxa de 6% (seis por cento) ao ano, aplicando-se a seguinte
formula:

EM=IxNxVP

EM = Encargos Moratdrios a serem acrescidos ao valor originariamente devido

I = Indice de atualizagdo financeira, calculado segundo a formula:

(6/100)

365

N = Numero de dias entre a data limite prevista para o pagamento e a data do efetivo pagamento.

VP = Valor da Parcela em atraso.

CLAUSULA DECIMA QUINTA - DO REAJUSTE
15.1. E admitido o reajuste dos pregos da forma abaixo:

15.1.1. A taxa mensal de utilizago fixada sera reajustada anualmente na data da renovagio do contrato pelo Indice IGP-M — Indice Geral de Pregos
do Mercado/FGV;

15.1.2. Os pregos dos produtos ofertados poderdo sofrer reajuste, mediante solicitagdo da Contratada, desde que seja observado o interregno minimo
de 12 (doze) meses, contados a partir da data limite para apresentagdo da proposta ou da data do orgamento a que a proposta se referir:

15.1.2.1. Sera utilizado o indice de pregos ao consumidor amplo — IPCA — Grupo Alimentagdo e Bebidas — Item Alimenta¢do Fora do Domicilio no
Brasil, divulgado pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE) ou na hip6tese de exting@o deste, por outro que venha a substitui-lo.

15.1.3. O valor da taxa de utilizagdo, assim como o valor da taxa de utilizagdo proposta pela licitante vencedora sofrerdo reajustes anuais de acordo
com o IGP-M/FGV.

15.1.4. O Cedente podera exercer, perante a Cessiondria, seu direito ao reajuste dos precos do contrato até a data da prorrogagdo contratual
subsequente.

15.1.5. No caso de reajuste, sera lavrado termo aditivo ao contrato vigente.

CLAUSULA DECIMA SEXTA — DA SUBCONTRATACAO

16.1. E vedada a subcontratagio total ou parcial do objeto do Contrato.

CLAUSULA DECIMA SETIMA — DAS INFRACOES E DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

17.1. Comete infracdo administrativa nos termos da Lei n° 8.666, de 1993 e da Lei n° 10.520, de 2002, a Contratada que:
17.1.1. Inexecutar total ou parcialmente qualquer das obrigagdes assumidas em decorréncia da contratacao;

17.1.2. Deixar de entregar ou apresentar documentagao falsa exigida para o certame;

17.1.3. Ensejar o retardamento da execucdo de seu objeto;

17.1.4. Nao mantiver a proposta;
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17.1.5. Falhar ou fraudar na execugdo do contrato;
17.1.6. Comportar-se de modo inidoneo;
17.1.7. Cometer fraude fiscal;

17.2. Para os fins do item 17.1.6. reputar-se-do inidoneos atos tais como os descritos nos artigos 92, paragrafo tinico, 96 ¢ 97, paragrafo unico, da
Lei n.° 8.666/1993.

17.3. A Contratada que cometer qualquer das infragdes discriminadas acima ficara sujeita, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as
seguintes sangdes:

a) Adverténcia, em caso de faltas ou descumprimentos de regras contratuais que ndo causem prejuizo ao CONTRATANTE

b) Multa:

b.1.) Multa moratoria de até 15% (quinze por cento) sobre o valor da parcela inadimplida, no caso de atraso injustificado, até o limite de 30 (trinta)
dias;

b.2) Multa compensatoria de até 30% (trinta por cento) sobre o valor do contrato, no caso de inexecugdo total do objeto, configurada apos o
nonagésimo dia de atraso;

b.3) Em caso de inexecu¢do parcial, a multa compensatoria, no mesmo percentual do subitem acima, sera aplicada de forma proporcional a
obrigagdo inadimplida;

¢) Suspensdo temporaria de participacdo em licitagdo e impedimento de contratar com a Administra¢do, por prazo ndo superior a 02 (dois) anos;

d) Declarag@o de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢do ou
até que seja promovida a reabilitagdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade.

¢) Impedimento de licitar e contratar com a Unido, Estados, Distrito Federal ou Municipios, pelo prazo de até 05 (cinco) anos, sem prejuizo das
multas previstas neste Contrato e demais cominagdes legais.

17.4. As sangdes previstas nas alineas "a", "c¢" e "d" do subitem anterior poderdo ser aplicadas cumulativamente a pena de multa;

17.5. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, Il e IV da Lei n° 8.666, de 1993, as empresas ou profissionais que:

17.5.1. Tenham sofrido condenacdo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no recolhimento de quaisquer tributos;

17.5.2. Tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitacdo;

17.5.3. Demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administragdo em virtude de atos ilicitos praticados.

17.6. Apos o nonagésimo dia de atraso, o TJ/PI podera rescindir o contrato, caracterizando-se a inexecugdo total do seu objeto.

17.7. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo que assegurard o contraditorio e a ampla defesa a
Contratada, observando-se o procedimento previsto na Lei n® 8.666, de 1993.

17.8. A autoridade competente, na aplicagdo das sangdes, levara em consideracdo a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena,
bem como o dano causado & Administra¢do, observado o principio da proporcionalidade.

17.9. O valor da multa aplicada sera descontado da garantia prestada, se houver, ou descontado de pagamentos eventualmente devidos a Contratada.
Na inexisténcia destes, sera pago mediante deposito bancario em conta a ser informada pela Contratante ou judicialmente.

17.11. Ad cautelam, o TJ/PI podera efetuar a retengdo do valor presumido da multa, antes da instauragdo do regular procedimento administrativo.

17.12. Se o valor do pagamento for insuficiente, fica a contratada obrigada a recolher a importancia devida no prazo de 15 (quinze) dias, contado da
comunicagao oficial.

17.13. Esgotados os meios administrativos para cobranga do valor devido pela contratada ao TJ/PI, a contratada sera encaminhada para inscri¢do em
divida ativa.

17.14. Do ato que aplicar a penalidade cabera recurso, no prazo de 05 (cinco) dias tteis, a contar da ciéncia da intimagdo, podendo a Administracdo
reconsiderar ou ndo sua decisdo ou nesse prazo, encaminha-lo, devidamente informado para a apreciagdo e decisdo superior, dentro do mesmo
prazo;

17.15. Serdo publicadas no Didrio da Justica do TJPI as san¢des administrativas previstas, inclusive a reabilitagdo perante a Administragdo Publica;

CLAUSULA DECIMA OITAVA — DA RESCISAO CONTRATUAL

18.1. A inexecucio total ou parcial deste contrato enseja a sua rescisiio, sem prejuizo das sancdes e consequéncias previstas neste instrumento
contratual, na legislagdo pertinente ¢ em regulamento, conforme disposto nos artigos 77 a 80 da Lei n°® 8.666/93.

18.2. O presente Contrato podera ser rescindido nas hipéteses previstas no artigo 78 da Lei n°® 8.666, de 1993, com as consequéncias indicadas no
artigo 80 da mesma Lei, sem prejuizo da aplicacdo das sangdes previstas no Termo de Referéncia, anexo do Edital e neste instrumento contratual.

18.3. Os casos de rescisdo contratual serdo formalmente motivados, assegurando-se 8 CONTRATADA o direito ao contraditoério e a prévia e ampla
defesa.

18.4. A CONTRATADA reconhece os direitos da CONTRATANTE em caso de rescisdo administrativa prevista no art. 77 da Lei n° 8.666,
de 1993, sem prejuizo das sanc¢des e consequéncias previstas neste instrumento contratual, na legislagdo pertinente e em regulamento.

18.5. O termo de rescisdo, sempre que possivel, devera indicar:

18.5.1. Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos, atualizado;
18.5.2. Relagdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

18.5.3. Indenizagdes e multas.

18.6. A rescisiao deste Contrato podera ser, conforme artigo 79 da Lei 8.666/93:

18.6.1. Determinada por ato unilateral e escrito do CONTRATANTE, nos casos enumerados nos incisos I a XII do art. 78 da Lei N° 8.666/93,
notificando-se a CONTRATADA com a antecedéncia minima de 30 (trinta) dias corridos, salvo no caso do inciso XVII, do mesmo artigo;

18.6.1.1. Nesse caso, o Contratante podera reter os créditos decorrentes do contrato até o limite dos prejuizos causados a Administragao.
18.6.2. A rescisdo administrativa ou amigavel serd precedida de autorizagdo escrita e fundamentada da autoridade competente.

18.6.3. Ser Judicial, nos termos da legislagdo vigente sobre a matéria.
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18.7. Os casos de rescisdo contratual serdo formalmente motivados nos autos do processo, assegurado o contraditorio e a ampla defesa, sendo
que, depois de encerrada a instrucdo inicial, a Contratada tera o prazo de 05 (cinco) dias Uteis para se manifestar e produzir provas, sem prejuizo da
possibilidade de o TJ/PI adotar, motivadamente, providéncias acauteladoras.

CLAUSULA DECIMA NONA — DAS MEDIDAS ACAUTELATORIAS

19.1. Em caso de risco iminente, a Administragdo Publica podera motivadamente adotar providéncias acauteladoras sem a prévia manifestagdo do
interessado.

CLAUSULA VIGESIMA - DAS DOS RECURSOS

20.1. Dos atos da Administragdo, praticados no curso desta Licitagdo serdo admitidos os seguintes recursos:

20.1.1. Recurso hierarquico, no prazo de 05 (cinco) dias uteis, a contar da intimagdo do ato, ou da lavratura da ata de reunido, nos casos de:
20.1.1.1 — habilitacdo ou inabilitardo da licitante;

20.1.1.2 — julgamento das propostas;

20.1.1.3 — anulagdo ou revogacgao da licitagdo;

20.1.1.4 — indeferimento do pedido de inscri¢do em registro cadastral, sua alteragdo ou cancelamento;f

20.1.1.5 — rescisdo do Contrato por ato unilateral da Administragdo, nos casos a que se refere o inciso I do artigo 79 da Lei n° 8.666/1993;
20.1.1.6 — aplicagdo das penas de adverténcia, suspensdo temporaria ou de multa.

20.1.2 — representacdo, no prazo de 05 (cinco) dias uteis, a contar da intimagao da decisdo relacionada com o objeto da licitagdo ou do Contrato, de
que ndo caiba recurso hierarquico.

20.1.3 — pedido de reconsideracdo, no prazo de 10 (dez) dias, a contar da intimac¢do do ato, no caso de declarag@o de inidoneidade por decisdo do
Ministro de Estado.

20.2. Interposto recurso na fase da Licitagdo, tal ato sera comunicado aos demais licitantes, que poderdo apresentar contra-razdes no prazo de 05
(cinco) dias uteis.

20.3. Os recursos serdo dirigidos a autoridade superior, por intermédio da que praticou o ato recorrido, a qual pode reconsiderar sua decisdo, no
prazo de 05 (cinco) dias uteis, ou nesse mesmo, fazé-lo subir, devidamente informado, cabendo, neste caso, a decisdo ser proferida dentro do prazo
de 05 (cinco) dias tuteis, contado do recebimento do recurso.

CLAUSULA VIGESIMA PRIMEIRA - DA VIGENCIA DO CONTRATO

21.1. O prazo de vigéncia do Contrato ora ajustado ¢ de 12 (doze) meses, a contar da data da publicagdo do extrato deste instrumento no Didrio da
Justica do TJ/PI, podendo ser prorrogado por iguais periodos, até o limite de 60 (sessenta) meses, a critério da Administragdo, de acordo com o
Inciso II, Art. 57, da Lei n® 8.666/93, sem prejuizo da aplicag@o das disposi¢des do § 4°, artigo 57, Lei 8.666/93, nesse caso, prorrogada em carater
excepcional, desde que devidamente justificado e autorizado pela autoridade administrativa superior competente.

CLAUSULA VIGESIMA SEGUNDA - DA FUNDAMENTACAO LEGAL E VINCULACAO AO EDITAL E A PROPOSTA
22.1. Este Contrato fundamenta-se:

22.1.1. Nas Leis Federais n° 10.520/2002, e n° 8.666/93, no Decreto n® 5.450/2005, na Resolu¢do TJPI-19/2007, de 11.10.07 ¢ na Portaria TJ/PI n°
168/11, de 25.01.11;

22.1.2. Nos preceitos de Direito Ptblico;

22.1.3. Supletivamente, nos principios da Teoria Geral dos Contratos e nas disposig¢des do Direito Privado.

22.2. O presente Contrato vincula-se aos termos:
22.2.1. Do Edital do Pregdo Eletronico n® _ /2020/TJ/PI e seus anexos, constante do Processo Administrativo SEI n° 19.0.000045108-0.
22.2.2. Da proposta vencedora da CONTRATADA.

CLAUSULA VIGESIMA TERCEIRA — DOS CASOS OMISSOS

23.1. Os casos omissos serdo submetidos ao parecer da Secretaria de Assuntos Juridicos - SAJ, e resolvidos de conformidade com o preceituado na
Lei 8.666/93, suas alteragdes posteriores e demais legislagdes aplicaveis, depois de submetidos a anuéncia da maior autoridade administrativa do
TJ/PL

CLAUSULA VIGESIMA QUARTA — DA PUBLICIDADE

24.1. O extrato deste Contrato serd publicado no Diario de Justica do TJ/PI, conforme dispde o art. 61, paragrafo tnico, da Lei n.° 8.666/1993, e
Resolugdo 33/2012 do TCE/PI.

CLAUSULA VIGESIMA QUINTA- DAS DISPOSICOES FINAIS

25.1. A CONTRATADA devera indicar o profissional responsavel pela Coordenagdo Geral (Preposto) dos trabalhos a serem realizados, em
apresentagdo a Dire¢do da Unidade Judiciaria, para eventuais contatos em até 05 (cinco) dias ap6s a publicagdo do extrato deste Contrato no Diario
da Justica.

25.2. Na execugdo dos servigos deverdo ser obedecidas todas as determinagdes das orientagdes prévias estabelecidas pela Administragdo, através
SENA do TJ/PI ou pela Diregdo da Unidade Judiciaria.

25.4. A CONTRATADA obrigar-se-a a prestar as informagdes complementares ¢ necessarias a execu¢do dos servigos, se necessario, bem como
sanar eventuais dividas acerca de ocorréncias que necessitem da interferéncia desta Superintendéncia de Engenharia para que haja a continuidade
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dos seus servigos.

25.5. Toda correspondéncia entre as PARTES, relativamente ao processo, devera ser enviada aos enderecos constantes no predmbulo deste contrato,
mediante aviso de recebimento.

25.6. Os entendimentos mantidos pelas partes deverdo ser sempre por escrito, ressalvados os casos determinados pela urgéncia, cujos entendimentos
verbais devem ser confirmados por escrito no prazo de até 72 (setenta e duas) horas.

25.7. O Contrato obriga as partes e seus eventuais sucessores.
25.8. A CONTRATADA respondera pela qualidade do objeto contratado.

25.9. A CONTRATADA ¢ vedado transferir ou subcontratar, no todo em parte, o objeto contratado, bem como transferir ou ceder a terceiros o
crédito respectivo, ficando obrigada perante o CONTRATANTE, pelo exato e fiel cumprimento das obrigagdes contratuais estabelecidas neste
instrumento.

25.10. E vedada a manutengfo, aditamento ou prorrogagio de contrato de prestagiio de servigos com empresa que venha a contratar empregados que
sejam conjuges, companheiros ou parentes em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, inclusive, de ocupantes de cargos de diregdo
e de assessoramento, de membros ou juizes vinculados ao respectivo Tribunal contratante, conforme dispde o artigo 3° da Resolugdo n°® 07/2005 do
CNJ.

25.11. E vedada a manutengdo, aditamento ou prorrogagdo de contrato de prestagdo de servigos com empresa que tenha entre seus empregados
colocados a disposi¢do dos Tribunais para o exercicio de fungdo de chefia, pessoas que incidam na vedag@o dos arts. 1° ¢ 2° da Resolugdo n°
156/2012 do CNIJ.

25.12. Salvo expressas disposi¢des em contrario, todos os prazos e condi¢des deste Contrato e dos documentos componentes, vencem nas datas
fixadas, independentemente de notificagéo ou interpelagao judicial ou extrajudicial.

25.13. Havendo divergéncias entre as clausulas contratuais e as previstas no Termo de Referéncia e anexos, prevalecem as deste
instrumento.

CLAUSULA VIGESIMA SEXTA - DO FORO

26.1. As partes elegem o foro da Comarca de Teresina, Capital do Estado da Piaui, para dirimir as davidas oriundas deste Contrato, excluido
qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

E por estarem as partes, justas e acordadas, firmam o presente instrumento, assinando-o eletronicamente, conforme art. 1°, III, "b", da Lei
11.419/2006 e Resolugdo 22/2016/TJPI, para que produza seus efeitos juridicos legais.

Teresina (PI), de de 2020.

CONTRATANTE

Representante Legal

CONTRATADA

ANEXO V

MINUTA DE ORDEM DE SERVICO N°

CONCESSAO DE USO DE ESPACO PUBLICO, mediante contrato destinado 4 exploragio e administragio dos espagos

Objeto reservados a Restaurante/Lanchonete (Forum Central Civel e Criminal de Teresina-PI) e Lanchonete (anexo do prédio TJPI).

SEIL

IDemandante

IDoc./Data/Demanda

Concessionaria

CNPJ

[Endereco

Contato/E-mail

sei.tjpi.jus.br/sei/controlador.php?acao=documento_imprimir_web&acao_origem=arvore_visualizar&id_documento=1736216&infra_sistema=1...  30/32


http://www.cnj.jus.br/images/resol_gp_156_2012.pdf

26/03/2020

SEI/TJPI - 1496124 - Edital de Licitagéo

IDados Bancarios

IData/Autorizacdo

IFundamentagdo Legal

Docs./Integrantes

Inicio da
concessao/servigos

Recurso
Orgamentario

Trata-se de recebimento de receitas ao TJPI.

[Habilitacdo

[Pagamento

O pagamento mensal do valor correspondente ao espago concedido ocorrera até o 10° (décimo) dia util do més seguinte a
obriga¢@o correspondente, e devera ser efetivado por meio de Crédito em conta bancaria de titularidade do Tribunal de Justica

do Piaui/FERMOJUPIL.

IData

Prazo
|Assinatura/Devolugao

Sangoes
IAdministrativas

Obrigacdes das Partes

IDo Foro

AUTORIZO a exploragdo das areas/servigos abaixo identificados:

1. A CONTRADA devera explorar o local definido para Concessdo unicamente para servicos de fornecimento de refeigdes, restaurante e lanchonete,
executando os servigos de conformidade com o especificado.

2. A area a ser cedida esta distribuida em 02 (dois) locais distintos (Prédio Sede TJPI - Anexo, e Forum Civel e Criminal):

'Valor
[Item|Area Tipo/Atendimento  |Capacidade Tipo/Servicos Concessdo
espaco
Fornecimento de almogo no sistema auto-servigo,
por quilograma;
Fornecimento de saladas, montadas e temperadas de
Férum Civel e i 140 pessoas acordo com a escolha do usuario;
1.0 |Criminal da C Servigos: Restaurante . RS 6.388.4
. riminal da Lomarca, y o ohonete . Fornecimento de carnes e aves preparadas em $6.388,47
de Teresina - P aproximadamente . . . .
equipamento tipo churrasqueira com queimadores
infravermelhos e tanque de agua para evitar fumaga,
a gas;
Prato Feito e Café Manha.
Prédio anexo deste 60 pessoas Atendimento direto no balcdo da lanchonete no
2.0 ) . Servigos: Lanchonete b horario ja especificado, inclusive para Café da | R$ 1.430,41
Tribunal de Justica. aproximadamente Manha

Teresina (PI),  de
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Desembargador SEBASTIAO RIBEIRO MARTINS

Presidente/TJ/PI

Conhego e concordo com o teor da OF:

Teresina/PI, em / /

Representante Legal da CONTRATADA

I
-
JEI! E Documento assinado eletronicamente por Anténia Nakeida Mousinho da Silva, Presidente da Comissao, em 14/01/2020, as 12:21, conforme art.
assinatura 1°, 111, "b", da Lei 11.419/2006.
‘ eletrdnica
=
JEI! @ Documento assinado eletronicamente por Rodrigo Rocha Pinheiro, Membro da Comissao, em 14/01/2020, as 12:23, conforme art. 1°, III, "b", da
assinatura Lei 11.419/2006.

— -

p
JEI! @ Documento assinado eletronicamente por Renata Maria Andrade Bona Brito, Membro da Comisséo, em 16/01/2020, as 12:01, conforme art. 1°,

assinatura III, "b", da Lei 11.419/2006.
‘ eletrénica
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