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TERMO DE REFERENCIA N° 140/2019

REGISTRO DE PRECOS PARA FORNECIMENTO DE ALIMENTACAO PREPARADA

1. FUNDAMENTO LEGAL:

1.1. Legislacao Federal/Nacional: Lei n® 10.520/2002, Decretos n°® 3.555/2000, n® 10.024/2019, n°® 7.892/2013 e suas alteragdes; Lei Complementar n° 123/2006 e
subsidiariamente, Lei n® 8.666/93 e Lei n° 8.078/1990 e outras normas aplicaveis ao objeto deste certame.

1.2. Legislagdo do Estado do Piaui: Decreto n® 11.319/04 (Regulamento do SRP do Governo do Estado do Piaui), Resolugdo TJ/PI n° 19/2007, Portaria n°
168/2011/TJPI e outras normas aplicaveis ao objeto deste certame e, ainda, pelo estabelecido no instrumento convocatorio que permear o referido certame.

1.3. A licitante devera se credenciar no sitio www.comprasgovernamentais.gov.br, sistema ‘“Pregdo Eletronico”, para participar da Licitagao.

2. OBJETO:

2.1. O objeto deste Termo de Referéncia ¢ a formagdo de registro de prego para aquisi¢do e fornecimento de alimentagdo preparada e semipreparada — Refei¢des do
tipo almogo/jantar/quentinha executiva, coffee breaks, coquetel, lanches, frutas e polpas de frutas (ANEXO I) a serem servidas aos magistrados, servidores, ¢ demais
participantes dos diversos eventos, sessdes, reunides prolongadas, e projetos a serem realizados pelo Tribunal de Justica do Estado do Piaui, inclusive das suas
unidades judiciais localizadas na Capital e no Interior, da Corregedoria Geral da Justi¢a e da Escola Judiciaria do Piaui — EJUD/PIL.

2.2. A aquisi¢ao e fornecimento de alimentagdo preparada e semipreparada, se faz necessaria pela demanda mensal dos diversos orgdos deste Poder Judiciario a fim de
evitar a interrupgao dos trabalhos e ndo comprometer a prestagdo do servigo jurisdicional e o cumprimento da missdo institucional.

2.3. A adogio do Sistema de Registro de Prego se justifica em razdo da necessidade de aquisi¢do frequente e parcelada do produto, de sua perecibilidade, bem como da
auséncia de espago fisico disponivel para armazenamento e a impossibilidade de armazenamento em razdo da natureza de alguns produtos, com respaldo nos incisos I
e II do art.3° do Decreto n°® 7.892/2013.

2.4. O fornecimento sera de forma parcelada, mediante a formalizagdo de contratos por Unidade Demandante do Poder Judiciario, de acordo com o que dispde
a Resolucdo n® 65/2017 - TIPI, durante a validade da Ata de Registro de Pregos.

2.5. O quantitativo a ser eventualmente adquirido, durante a vigéncia da Ata de Registro de Preco, sera solicitado pelas unidades demandantes e os saldos das
respectivas Atas de Registro de Pregos serdo controlados pela Superintendéncia de Licitagdo e Contratos, deste TJPIL.

2.6. O setor demandante, responsavel pela solicitagdo do objeto, se resguarda no direito de recusar o recebimento do produto/servigo que estiver em desconformidade
com as especificacdes deste Termo de Referéncia ou quando estiver sem saldo.

2.7. As especificacdes e as quantidades dos objetos a serem registrados encontram-se detalhados no Anexo I deste Termo de Referéncia.
2.8. Havendo divergéncias entre as especificagdes dos itens constante do Termo de Referéncia e as do sistema de pregao eletronico prevalecerdo as primeiras.

2.9. O servigo ofertado devera obedecer ao disposto no artigo n°.31 da Lei Federal n°. 8.078 de 11/09/1990 (Coédigo de Defesa do Consumidor) que diz: “A oferta e
apresentagdo de produtos ou servigos devem assegurar informagdes corretas, claras, precisas, ostensivas e em lingua portuguesa sobre suas caracteristicas, qualidades,
quantidade, composi¢do, garantia, prazos de validade e origem, entre outros dados, bem como sobre os riscos que apresentam a satide e seguranga dos consumidores”.

2.10. Os itens foram agrupados por grupo/microrregiiio, para possibilitar uma padronizagdo do evento e facilitar o recebimento e a fiscalizagdo dos contratos.

2.10.1. A jurisprudéncia do Tribunal de Contas da Unido, estabelece que em pregdes para registro de precos, a adjudicaciio por item é regra geral, sendo a
adjudicagdo por prego global medida excepcional a ser justificada (Acérddo 828/2018-Plendrio).

2.10.2. Esclarece-se por oportuno, que a adjudicacio do objeto, que ora se pretende licitar, sera feita por grupo, posto que os itens que o compdem guardam
correlacdo entre si e similaridade. Para adjudicag@o sera considerado o menor pre¢o do grupo, favorecendo os principios da celeridade e da eficiéncia, ressaltando-se
que, desta forma, ndo restara comprometido o principio da competitividade.

3. JUSTIFICATIVA E FINALIDADE

3.1. A necessidade da aquisi¢@o e fornecimento de alimentag@o preparada e semipreparada tém por finalidade e justificativa o aproveitamento do tempo disponivel
para os intervalos dos eventos oficiais ¢ das sessdes ordinarias e extraordinarias de julgamento nos diversos 6rgdos deste Poder Judiciario, viabilizando o atendimento
aos participantes (magistrados, servidores e colaboradores eventuais) dos citados eventos e sessdes.

3.2. Nesse caminho elucidativo, convém lembrar, por exemplo, que toda Sessdo de Tribunal do Juri requer um protocolo de agdes bastante rigido, no tocante a
comunicagdo entre seus participantes, o que impossibilita a saida dos mesmos do local onde ¢ realizada a sessdo para fazerem suas refeigdes diarias basicas em
restaurante, residéncia, etc. Protocolo semelhante aplica-se em eventos da Turma Recursal Civel e Criminal. Assim, fica evidenciada a necessidade de se contratar o
fornecimento das refeicdes destinadas aos participantes, para consumo no proprio local de realizagdo da sessdo, inclusive atendimento de necessidades enfrentadas
pelas demais unidades administrativas Foruns e Juizados das Comarcas, assim também nas outras Comarcas do Estado do Piaui, se necessario.

3.3. Ilustrada as situagdes faticas existentes para as realizagdes das sessdes, fica convencionado que, tendo em vista o inicio das Sessdes ocorrem no periodo manha
sem previsdo de término, pode haver a necessidade do fornecimento de refei¢des, tais como: Almogo, Lanches em Geral e ainda Jantar, conforme necessidade a ser
enfrentada pelos servigos jurisdicionais.

3.4. Apesar da aferi¢do e estimativa realizadas no processo de elaboragdo deste termo, inexiste a quantificagdo precisa do objeto visto que a realizagdo das sessdes quer
ordindria ou extraordinaria, estd condicionada a evolugdo e éxito dos servigos judiciais de cada Unidade Judicidria envolvida. Assim também no tocante aos eventos
diversos de interesse do Poder Judiciario.

4. DAS EXIGENCIAS TECNICAS PARA FORNECIMENTO

4.1. A empresa devera apresentar Atestado de Capacidade Técnica — ACT, fornecido por pessoas juridicas de direito publico ou privado, que comprove ter prestado,
satisfatoriamente, através de seus responsaveis técnicos, servigos ou fornecimentos analogos aos do objeto da licitagao.

4.2. Registro de Inscri¢do do licitante no Conselho Regional de Nutricionistas — CRN competente da regido a que estiver vinculada, dentro do prazo de validade.

4.3. Comprovar que possui em seu quadro, na data da licitagao, profissional de nivel superior, com formagdo em Nutri¢do, detentor de Atestado de Responsabilidade
Técnica — ART, por execugdo de servigos ou fornecimentos de caracteristicas semelhantes ao objeto da licitagdo. Tal comprovacdo dar-se-a através de:



a) Apresentagdo de ART do profissional ou Atestado de Capacidade Técnica emitido em seu nome devidamente registrado na entidade profissional competente; e,

b) Copia da ficha de registro de empregado devidamente registrada na Delegacia Regional do Trabalho — DRT, copia da Carteira de Trabalho e Previdéncia Social —
CTPS, Contrato Social, de sorte a identificar que € seu diretor ou socio, Contrato de prestagdo de servigo ou fornecimentos ou Declaragdo de compromisso futuro,
cientificada pelo profissional..

4.4. Efetuar, sem custos adicionais, a troca da refeigdo ou bebida considerada sem condigdes de consumo, no prazo maximo de 01(uma) hora, contado do recebimento
da comunicagio efetuada pelo Responsavel Designado da Unidade Judiciaria.

4.5. Indicar o nome do responsavel pelo preparo e fornecimento das refei¢des, apresentando numeros telefonicos suficientes para um contato rapido com o
Responsavel Designado da Unidade Judiciaria e/ou gestor da Ata do TJ/PI, de maneira que a comunicagao entre eles seja suficientemente agil.

4.6. Armazenar adequadamente em suas dependéncias, todos os géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo a serem utilizados na execugdo do objeto
deste TR.

4.7. Manter as condi¢Ges de higiene e limpeza das suas dependéncias, dos equipamentos, dos utensilios de cozinha, que serdo utilizados para feitura da alimentagdo a
ser fornecida;

5. DAS CONDICOES GERAIS DOS ALIMENTOS

5.1. A composigdo do cardapio a ser oferecido devera ser definida pela Responsavel Designado da Unidade demandante quando da requisi¢do da alimentagdo dentro
das opgdes do respectivo grupo solicitado, com observéncia do periodo a ser atendido.

5.1.1. A CONTRATADA devera apresentar cardapio variado, contendo as opgdes previamente definidas neste Termo, obedecendo a variagdo e a pesagem média.

5.2. Devera ser sempre utilizado carne classificada como “carne de 1*”, e, quando a alimentagao for fornecida por mais de 01 (um) dia, os tipos de carne (branca e/ou
vermelha) devem ser alternados, sem repeticao em sequéncia;

5.3. As carnes que deveram compor os cardapios devem ser preparadas no forno, grelhadas e nunca em frituras imersas;

5.4. O macarrdo utilizado na preparagdo das massas deve ser tipo 01;

5.5. O arroz deve ser branco e Tipo 01, ndo podendo utilizar o arroz parboilizado;

5.6. A maionese (quando permitida sua utiliza¢o), a ricota e o requeijao serdo light.

5.7. A contratada devera utilizar sempre carnes, frutas e legumes frescos, de boa qualidade (vedado os congelados), sendo as frutas de tamanho médio;
5.8. Os alimentos ndo deverdo ser excessivamente temperados, devendo ter um sabor suave e sal moderado.

5.9. Nao sera permitida a utilizagdo de fermentos ou conservantes no preparo dos alimentos.

5.10. Devera ser usado para o tempero sempre alho e cebola natural, ndo sendo permitido o uso de produtos industrializados.

5.11. E obrigatério que seja utilizado produtos dentro de sua validade na preparagio das refeigdes.

5.12. As quentinhas deverdo ser entregues em embalagens de isopor ou aluminio, proprias para freezer e micro-ondas, com no minimo 03 (trés) compartimentos e
capacidade minima de 1.000 ml (mil mililitros), acompanhadas de talheres e guardanapos descartaveis.

5.13. O almogo devera ser servido em travessas, devidamente embaladas, com protecdo térmica adequada e dispostos de forma harmoniosa e higiénica.

5.14. Os lanches deverdo ser entregues acondicionados em embalagens impermeaveis, evitando assim, a contaminagdo com o meio externo ¢ também com etiqueta
visiveis de fabricagdo e validade, acompanhadas de talheres e lengos descartaveis em quantidade suficiente para atender a demanda.

5.15. As refei¢des deverdo ser transportadas em veiculos apropriados e deverdo estar acondicionadas em recipientes térmicos apropriados para manutengdo da
temperatura, em posicionamento uniforme e devem ser apresentadas adequadamente na hora da entrega, sob pena de nio recebimento pelo fiscal do contrato.

5.16. Devera ser empregado hipoclorito de s6dio ou produto equivalente na assepsia das verduras e frutas a serem utilizadas no preparo dos alimentos.

5.17. Os salgadinhos devem ser fritos, com 6leo nio saturado, no mesmo dia da entrega. A preferéncia sera pelos salgados preparados no forno e ndo em frituras
imersas.

5.18. Os sanduiches devem ser preparados no mesmo dia em que serdo servidos, com paes integrais de boa qualidade, com no minimo 07 grios, feitos no dia a ser
servido e deverdo estar acondicionados em embalagens térmicas individualizadas;

5.19. Os salgados poderdo ser alterados desde que sejam similares ao pedido sugerido, sendo analisado pelo requerente no momento da solicitagdo do lanche, sob pena
de ndo recebimento pelo fiscal do contrato.

5.20. Os sucos naturais deverao ser preparados com frutas frescas ou polpas de boa qualidade.

5.21. As jarras para sucos deverdo ser em vidro fino, transparente e liso ou em inox em perfeito estado e devidamente higienizadas e cobertas por papel filme, e
deverdo conter imediatamente a sua frente, informagdo sobre seu contetdo.

5.21.1 Nao serdo aceitos bebidas em garrafas petis, ainda que de primeiro uso.
5.22. Os bolos deverdo ser preparados com quantidades moderadas de agticar e fornecidos em embalagens apropriadas.

5.23. As refeigdes devero ser preparadas com antecedéncia de até uma hora antes da entrega, devendo ser transportadas em veiculo apropriado, em meio adequado,
sem contaminantes ou qualquer outro agente que altere as condigdes fisico-quimico-sanitarias dos géneros alimenticios e das respectivas embalagens.

5.24. As refei¢des deverdo ser servidas na temperatura adequada, por isso ¢ aconselhavel o seu armazenamento em caixas térmicas ou outro meio mais adequado para
manutengo da temperatura até 0 momento do consumo.

5.25. E facultado a Contratada oferecer variedades em todas as refeicdes, conforme descrito neste Termo de Referéncia, sendo proibida a repetigio excessiva nos
cardapios. Portanto, devera o cardapio de cada refeigdo ser previamente acordado com o Responsavel Designado da Unidade Judiciaria demandante, no momento da
entrega da Requisi¢do de Refei¢do, Anexo IV deste TR.

5.26. Nao reutilizar qualquer tipo de alimento anteriormente preparado.

6. DA AMOSTRA

6.1. Durante a licitagdo, sera exigida amostra para degusta¢do de produtos integrantes do cardapio constante neste TR, previamente comunicado a licitante, para serem
apresentadas no prazo e local a serem definidos pelo Pregoeiro, para que sejam verificadas e avaliadas as especificagdes de qualidade, conforme Roteiro de Amostra
(Anexo II).

6.1.1 Os itens de amostra serdo itens elegiveis, dentre aqueles constantes do ANEXO I, devendo os mesmos serem informados a proponente com antecedéncia minima
de 48hs da data de realizagdo da sessdo que analisara as amostras.

6.2. A amostra devera estar em conformidade com as especificagdes constantes neste TR, devidamente identificada com o nome da licitante e do alimento constante da
amostra, devendo dispor na embalagem as informagdes quanto as suas caracteristicas, tais como data de fabricagdo, contetido da amostra, prazo de validade, tipo de
molho (se for o caso) e demais informagdes que possibilitem a correta identificagdo do alimento.

6.2.1. Os licitantes deverdo fornecer os materiais acessorios para apresentagdo das amostras: pratos, talheres, copos, guardanapos, etc. A critério dos licitantes, podera
utilizar-se de materiais acessorios sendo descartaveis.

6.2.2 As amostras deverdo ser avaliadas por equipe de 05(cinco) servidores ligados a area de satide e qualidade de vida ou ndo, especialmente designada para tal fim.

6.2.3. A equipe avaliadora respondera formulario padrio, conforme ANEXO III deste TR, onde serdo avaliados os quatro itens a seguir elencados: 1- Sabor; 2-
Aparéncia da embalagem; 3- Aparéncia do alimento e 4-Textura.



6.2.4. A cada item sera atribuido um dos seguintes conceitos: ruim ou bom, sendo claro que cada item avaliado como bom valera 01(um) ponto positivo e ruim valera
Zero ponto.

6.2.5. Cada item avaliado devera ter pelo menos trés avaliagdes positivas por avaliador, sendo o quesito SABOR e outros dois quaisquer.
6.2.6 O alimento sera aprovado quando metade mais um dos avaliadores o considerarem positivo, nos termos do item 6.2.4.

6.2.7. Em caso de serem indicados pelo avaliador alimentos em desconformidade no Formulario (Anexo III), o0 mesmo devera indicar se aquela ocorréncia enseja a
reprovagdo da amostra.

6.3. Constatado o atendimento das exigéncias fixadas neste TR e Edital o proponente sera declarado vencedor.
6.4 Sera rejeitada a amostra que:
6.4.1. Nao tiver sido aprovada nos termos do item 6.2 e seus subitens.

6.4.2. Apresentar caracteristicas intrinsecas e parametros de qualidades inferiores ao paradigma, e ndo se apresentar em embalagens de acordo com o previsto neste
TR.

6.4.3. Apresentar divergéncia nos alimentos apresentados em relagdo as especificagdes técnicas da proposta;

6.4.4. For de qualidade superior em relagdo as especificagdes constantes da proposta e estiver desacompanhada de declarag@o da licitante de que entregara os produtos
de acordo com a amostra apresentada.

6.5. Enquanto néo expirado o prazo para entrega da amostra, a licitante podera substituir ou efetuar ajustes e modificagdes no produto apresentado.

6.6. Caso a amostra da empresa detentora da melhor proposta seja reprovada, a proposta sera recusada e sera convocada a segunda melhor proposta, para, caso o seu
prego esteja dentro da margem orgamentaria da Administragdo, apresentar suas amostras, estando sujeita as mesmas condigdes deste item, e assim sucessivamente.

6.7. A amostra aceita ou recusada, quando ndo perecivel, ficara disponivel no Departamento de Material e Patrimonio para recolhimento por parte da licitante pelo
periodo de 05 (cinco) dias consecutivos, contado da notificagdo. Apos esse prazo, a amostra sera doada ou descartada.

6.7.1 Em se tratando de amostra perecivel, fica a critério do licitante o seu recolhimento imediato. Ndo o fazendo, ficara a cargo do Pregoerio destina-la
adequadamente.

6.8. Mesmo com a aprovacdo da amostra, podera ser solicitada, ao fornecedor, a substitui¢do de produto/material usado no seu preparo, desde que mais adequado a
saude dos destinatarios finais da alimentagdo, desde que, por produto de preco similar.

6.9. Sera desclassificada a licitante que ndo apresentar a amostra no prazo estabelecido pelo Pregoeiro(a) ou que tenha suas amostras reprovadas, conforme previsto
neste TR, quando, entdo, serdo convocadas as empresas remanescentes, obedecida a ordem de classificagdo, restando sujeita as mesmas condi¢des desta Secdo.

6.9.1. Sera admitida tolerancia de até 15 minutos de atraso dos horarios previsto na convocagao para cada licitante. Apds esse prazo, caso ndo haja uma comunicagao
prévia do motivo, a licitante recebera a meng¢do RUIM, para todos quesitos.

6.9.2. Ocorrendo o término da apresentagdo da amostra de um determinado grupo antes do horario previsto, podera iniciar-se a apresenta¢do da amostra seguinte apos
o intervalo de 15 minutos.

6.9.3. Ficara a cargo do Pregoeiro a aceitagio de qualquer outro atraso, desde que por motivos de for¢a maior devidamente e formalmente justificado.

6.10. E facultada & Comissio, Pregoeiro ou autoridade superior, em qualquer fase da licitagiio, a promogio de diligéncia destinada a esclarecer ou a complementar a
instrugdo do processo, vedada a inclusdo posterior de documento ou informagdo que deveria constar originariamente da proposta.

6.10.1. Se julgar necessario, a Comissdo, Pregoeiro ou autoridade superior, podera proceder uma visita técnica na forma de diligéncia, para verificar as condigdes
sanitarias, de funcionamento da proponente, assim como demais esclarecimentos que se fizerem necessarios.

7. DO PRAZO DE VALIDADE DOS ALIMENTOS

7.1. Os alimentos deverdo ser elaborados com técnicas, produtos, acondicionamento e conservagdo térmica que permitam o seu consumo dentro do prazo de até 05
(cinco) horas, contado do momento da entrega das mesmas na Unidade Judiciaria demandante, ou no local por estar indicado.

7.2. O prazo de validade devera ser suficiente para cobrir o tempo de sua elaboragao, transporte e eventual conclusido de preparo, a fim de ser servida sem risco de
perda das plenas condigdes de consumo humano.

8. QUANTIDADES E UNIDADES A SEREM REGISTRADAS

8.1. As refeigdes a serem fornecidas serdo cotadas ao prego por pessoa e formados pelos itens que o compdem, devendo a Unidade requisitante fazer a opgao pelos
respectivos itens, conforme registrado por GRUPO;

8.1.1. No caso de refei¢des tipo almogo completo/self-service, onde forem cotados varios tipos de carnes e saladas, a critério da Unidade requisitante sera solicitado no
maximo dois tipos de carnes e dois tipos de saladas.

8.1.2. No caso de quentinhas executivas, onde forem cotados varios tipos de carnes e saladas, a critério da Unidade requisitante sera solicitado no maximo um tipo de
carne e um tipo de salada.

8.2. Para a mensuragdo exata das quantidades de cada item, procedeu-se a analise dos fornecimentos do ultimo procedimento licitatorio, conforme Termo de
Liberagdes Administrativos Internos:

8.2.1. Fornecimento para o Interior: N° 127/2018, 139/2019, 154/2018, 155/2018, 156/2018, 164/2018, 165/2018, 166/2018, 01/2019, 03/2019, 05/2019, 20/2019,
23/2019, 26/2019, 28/2019, 29/2019, 44/2019, 45/2019, 46/2019, 48/2019, 53/2019, 54/2019, 58/2019, 59/2019, 63/2019, 64/2019, 65/2019, 67/2019, 68/2019,
69/2019, 70/2019, 72/2019, 73/2019, 74/2019, 76/2019, 77/2019, 78/2019, 81/2019, 82/2019, 83/2019, 86/2019, 87/2019, 88/2019, 89/2019, 103/2019, 104/2019,
105/2019, 106/2019, 107/2019, 112/2019, 113/2019, 115/2019, 117/2019, 118/2019, 119/2019, 120/2019, 122/2019, 123/2019, 125/2019, 126/2019, 127/2019,
130/2019, 132/2019, 134/2019, 135/2019, 136/2019, 137/2019 e 138/2019, totalizando no Interior 8.022 quentinhas executivas e 7.023 coffee breaks, conforme
apurado http:/licitacoes.tjpi.jus.br/biddings/76.

8.2.2. Fornecimento para a Capital também foram analisados saldos referente aos Termos de Liberagdes Internas, totalizando na Capital 20.425 quentinhas executivas,
5.075 coffee breaks, 1.631 coquetéis e 1.410 almogos completos, conforme apurado no sistema Licitagdes disponibilizado pelo site deste Tribunal.

8.2.3. Para fins de registro de prego, sera considerado o constante do Item 8.2 mais uma margem de seguranca aproximada de 25% para novas demandas que poderdo
ocorrer durante a vigéncia da Ata de Registro de Prego.

8.3. Os grupos foram divididos da seguinte forma:

GRUPO 1 - CAPITAL QUANT. A SER REGISTRADA
ITEM [CATSERV ITENS UNIDADE TJPI CGJ/PI EJUD
1 3697 Quentinha Executiva — especificagdes de acordo com o Anexo I Unidade 26.000 5.000 3.000
2 3697 Coffee Break - especificagdes de acordo com o Anexo I Por pessoa 7.000 5.000 4.000
3 3697 Coquetel - especificagdes de acordo com o Anexo I Por pessoa 2.500 1.500 4.000




| 4 | 3697 | Almoco Completo - especificagdes de acordo com o Anexo I Porpessoal 2.000 | 1.000 | 2.000 |

QUANTIDADE A SER
GRUPO 2 - LANCHES AVULSOS REGISTRADA
ITEM [CATSERV DESCRICAO UNIDADE TJPI CGJ! EJUD
Biscoito agua e sal, tradicional. Marcas de
referéncia: Nestlé (Tostines), Bauducco Pacote -
S 3697 (Levissimo), Mabel, similar ou de melhor 200g a 400g 3000 100 300
qualidade.
Biscoito maisena, tradicional. Marcas de
Referéncia: Nestlé (Tostines), Bauducco Pacote -
6 3697 (Levissimo), Mabel, similar ou de melhor 200g a 400g 3000 100 100
qualidade.

Biscoito waffer sabor chocolate. Marcas de Pacote -
7 3697 Referéncia: Nestlé (Tostines), Bauducco, Mabel, 3000 100 100

similar ou de melhor qualidade. 140g a 180g
Péo de forma normal fatiado, tradicional. Marcas Pacote -
8 3697 da melhor qualidade. 400g a 500g 3000 100 300
9 3697 Biscoito de polvilho tradicional (peta) Pacote - 3000 100 4000
polv peta). 200g a 500g
10 3697 Pido de queijo tradicional (vendido no kg) Kg 300 100 4000
1 3697 Refrigerante cqla _normal. Marcas de Re_ferénma: Garrjdfa -02 2000 100 2000
Coca cola, similar ou de melhor qualidade. litros
Refrigerante cola sem agticar. Marcas de Garrafa - 02
12 3697 Referéncia: Coca cola, similar ou de melhor I 2000 100 2000
3 itros
qualidade.
Refrigerante guarana normal. Marcas de Garrafa - 02
13 3697 Referéncia: Antartica, Kuat, similar ou de melhor litros 2000 100 2000
qualidade.
Refrigerante guarana light. Marcas de Referéncia: | Garrafa - 02
14 3697 Antartica, Kuat, similar ou de melhor qualidade. litros 2000 100 2000
Leite em p6 desnatado, instantaneo e granulado. Lata - 300¢ a
15 3697 Marcas de Referéncia: Molico, Ninho, Itambé, 400g s 3000 100 300

similar ou de melhor qualidade.

Manteiga de primeira qualidade — com sal.
16 3697 Marcas de Referéncia: Piracanjuba, Paracatu, Pote - 500g 3000 100 100
Itambé, similar ou de melhor qualidade.

Pacote

17 3697 Torrada salgada integral. -100g - 3000 100 300
200g

18 3697 Bolo de goma salgado. Forma de didmetro de 24 Unidade 4000 100 2000

a 26 cm. Fatiado.

Queijo prato. Marcas de Referéncia: Piracanjuba,
19 3697 Compleite, Tirolez, similar ou de melhor Kg 35 100 500
qualidade. Fatiado.

Queijo mugarela em fatias. Marcas de
20 3697 Referéncia: Piracanjuba, Itambé, Italac, similar ou Kg 35 100 500
de melhor qualidade.

Presunto de peru em fatias. Marcas de Referéncia:

2 3697 Sadia, Perdigo, similar ou de melhor qualidade. Ke 35 100 500
Requeijdo cremoso. Marcas de Referéncia: Cono - 220
22 3697 Itambé, Paulista, Pogos de Caldas, similar ou de P 8 1500 100 1000
. a250g
melhor qualidade.
Bolo doce (laranja, chocolate, mesclado,
23 3697 milho, limao). Forma de diametro de 24 a 26 cm. Unidade 4500 100 2000
Fatiado.
24 3697 Paté (frango, presunto, tomate seco) Kg 25 100 300
25 3697 Pao delicia (composi¢do: farinha de trigo, ovos, Cento 3000 100 4000

sal, margarina, agucar, fermento e queijo ralado)

1 - Considerando que podem surgir demandas para os itens deste grupo, estima-se um minimo de 100 (cem) unidades para a CGJ.

GRUPO 3 - LANCHES E FRUTAS IN NATURA - CAPITAL QUANT. A SER REGISTRADA



ITEM|CATSERY| ITENS UNIDADE TJPI CGJ/PI EJUD?
26 3697 Abacaxi Kg 400 300 300
27 3697 Banana Prata Kg 150 150 150
28 | 3697 Agua de coco Embalagem - 200mla | 4 1000 2000

330ml
29 3697 Laranja Kg 100 50 100
30 3697 Limao Kg 80 50 100
31 3697 Mamao formoso Kg 200 150 150
32 3697 Melancia Kg 650 500 200
33 3697 Melao Kg 370 300 200
34 3697 Caja-polpa Kg 100 100 200
35 3697 Acerola- polpa Kg 100 100 200
36 3697 Goiaba-polpa Kg 100 100 150
37 3697 Abacaxi - polpa Kg 100 100 200
38 3697 Caju - polpa Kg 100 100 200
GRUPO 4 - INTERIOR
QUANT. A SER
ITEM | CATSERV UNIDADE REGISTRADA
39 3697 Quentinha Executiva — especificagdes de acordo Unidade 10.500
com o Anexo I
40 3697 Coffee Break - especificagdes de acordo com o Por pessoa 8.000
Anexo [
4 3697 Coquetel - especificagdes de acordo com o Anexo Por pessoa 4.000

9. DA METODOLOGIA DE SOLICITACAO/EXECUCAO DOS FORNECIMENTOS/ LOCAL E CONDICOES DE ENTREGA/RECEBIMENTO

9.1. Cabera ao setor interessado, por meio de seu Responsavel Designado, em atengdo ao art. 4° §6° da Resolugdo n® 65/2017 - TJPI solicitar a autorizagdo para
aquisi¢ao/fornecimentos da alimentagdo necessarios para atender a sua demanda, exclusivamente através de formulario proprio (modelo Anexo IV deste TR) com
antecedéncia minima de 10 (dez) dias uteis da data do evento, devendo o pedido ser adentrado via SEI enderegado a Secretaria Geral deste TJ/PI ou a quem por ela
for designado, especificando as datas de inicio e encerramento do evento, o quantitativo de pessoas a serem servidas e o responsavel pelo recebimento.

9.1.1. A autoridade maxima da Unidade Demandante devera designar o servidor pertencente a seu quadro, o qual serd o responsavel pela solicitagdo, recebimento,
atesto, fiscalizag@o, eventual cancelamento do objeto e outras providéncias necessarias, conforme regulamentado na Resolucdo n°® 65/2017 - TJPI.

9.1.2. No formulario proprio, o setor requisitante devera atentar para a quantidade prevista no Anexo I - TR.

9.2. Autorizada a aquisi¢do/fornecimento da alimentagdo pela Autoridade Superior, a requisicdo serd encaminhada a SLC/TJ/PI para formalizar a liberagdo
administrativa interna e posterior contratagdo. Apds publicada e empenhada, seguira a Unidade demandante dirigida ao servidor responsavel para controle dos
contratos/fornecimentos.

9.2.1. A Unidade demandante, por meio do servidor designado sera responsavel pelo controle dos contratos na forma do art. 4, §9° da Resolugdo n® 65/2017 - TJPI.

9.3. Cabera a Unidade Demandante confirmar ao contratado os alimentos, ja previamente requisitados/contratados, com antecedéncia minima de 48 (quarenta e oito)
horas da realizagdo da sessdo/evento, especificando a data, o horario e a estimativa de participantes, nome do responsavel pelo recebimento, telefone, email, bem
como outras informagdes pertinentes.

9.3.1. Nos casos de cancelamento ou suspensio do pedido de alimentagdo, o responsavel pela solicitacdo devera informar o fato, por telefone e, em seguida,
registrar a informagdo por meio do Sistema Eletronico de Informagdes — SEI dando ciéncia ao fornecedor, evitando desperdicios de recursos, sob pena de
responsabilizagdo.

9.4. O Responsavel designado de cada Unidade demandante podera cancelar a requisicdo total ou parcialmente com, no minimo, 24 (vinte e quatro) horas de
antecedéncia do horario previsto para a entrega das refei¢cdes/alimentagido, em horario normal de expediente, sem que o TJ/PI seja obrigado a efetuar o pagamento
do quantitativo solicitado.

9.4.1. O cancelamento sera feito junto a0 CONTRATADO e a unidade responsavel pelo controle do contrato, através de comunicagdo formal, devendo ser apurada a
responsabilidade do servidor pelos custos com a entrega indevida em caso de auséncia de comunicagdo tempestiva do cancelamento, a fim de evitar prejuizo a
administragao.

9.5. O fornecedor devera programar-se para providenciar a entrega das refeicdes em quantidades suficientes ao consumo, observando as normas contidas neste
instrumento, no contrato, no formulério de requisi¢do, nos Termos de Liberagdes e/ou Ordem de Fornecimento, conforme o caso.

9.6. As refeicdes seriio entregues e/ou servidas as Unidades requisitantes nos horarios/locais estipulados pelo servidor designado responsavel pela liberagdo e
controle dos contratos, observando uma antecedéncia de 30 (trinta) minutos do horario das refei¢des, a fim de preparar o local e a maneira de servi-las.

9.7. Os lanches deverdo ser entregues acondicionados em embalagens impermedaveis, evitando assim, a contaminagdo com o meio externo, devendo vir com etiqueta
de fabricagéo e validade, acompanhadas de talheres e lengos descartaveis em quantidade suficiente para atender & demanda.

9.8. As refeigdes deverdo ser transportadas em veiculos apropriados e deverdo estar acondicionadas em recipientes térmicos apropriados para manutengdo da
temperatura, em posicionamento uniforme e, quando da entrega, devem ser apresentadas adequadamente, sendo vedado o fornecimento de bebidas em garrafas de
plastico (tipo pet).



9.9. Cabera ao servidor designado, quando do fornecimento do objeto contratado, conferir a quantidade e a qualidade do objeto recebido, assinando o respectivo recibo
de entrega e, para fins de pagamento, emitir o atestado de recebimento.

9.10. O recibo ou atesto de entrega emitido pela Contratada, devidamente assinado, devera acompanhar a nota fiscal/fatura a ser atestada.

9.11. As datas pré-determinadas para a realizagdo das sessdes poderdo sofrer alteragdes, assim, o servidor designado da Unidade demandante, devera comunicar,
imediatamente, o fato ao fornecedor e a Secretaria Geral do TJ/PI, com observancia do item 9.3 e seu subitem no que couber.

9.12. Se houver a necessidade de alteracdo do quantitativo requisitado (aumento ou reduco), em decorréncia de prolongamento/redugdo das sessdes/eventos
previamente agendadas ou outro motivo plenamente justificavel, o servidor designado (representante) da Unidade demandante devera comunicar o fato ao fornecedor e
a Secretaria Geral do TJ/PI em tempo habil, para que sejam adotadas as providéncias necessarias, a fim de evitar prejuizos tanto para 0 CONTRATANTE como para o
CONTRATADO.

9.13. No atestado de recebimento dos alimentos devera ser informado o numero da nota fiscal/fatura, bem como a identificagdo do servidor responsavel pelo
recebimento com as informagdes constantes na requisi¢cdo (modelo Anexo V deste TR).

9.14. Todo e qualquer 6nus decorrente da entrega do objeto licitado, inclusive frete e eventuais seguros, sera de inteira responsabilidade da CONTRATADA.

10. DA GARANTIA DA ALIMENTACAO

10.1 A CONTRATADA devera garantir a sanidade e demais caracteristicas de qualidade, intrinseca dos géneros alimenticios fornecidos. Deverdo ser atendidas as
normas, recomendagdes, praticas de produgo e de conduta emitidas pelo Ministério da Satde e ANVISA.

10.2 Os produtos ofertados deverao obedecer ao disposto no artigo 31 da Lei Federal n°. 8.078 de 11/09/1990 (Cddigo de Defesa do Consumidor) que diz: “A oferta e
apresentagdo de produtos ou fornecimentos devem assegurar informagdes corretas, claras, precisas, ostensivas e em lingua portuguesa sobre suas caracteristicas,
qualidades, quantidade, composi¢ao, garantia, prazos de validade e origem, entre outros dados, bem como sobre os riscos que apresentam a saude e seguranga dos
consumidores”.

10.3. Os alimentos deverdo ser elaborados com técnicas, produtos, acondicionamento e conservagao térmica que permitam o seu consumo dentro do prazo de até 05
(cinco) horas, contado do momento da entrega das mesmas no local previamente informado.

10.4. O prazo de validade devera ser suficiente para cobrir o tempo de sua elaboragdo, transporte e eventual conclusdo de preparo, a fim de ser servida sem risco de
perda das plenas condigdes de consumo humano.

11. DA FISCALIZACAO

11.1. Auxiliado pela Superintendéncia de Gestdo de Contratos e Convénios do Tribunal de Justiga do Estado do Piaui, a fiscalizagdo para acompanhar a execugio dos
contratos, conforme prevé o art. 67 da Lei n® 8.666/93, sera exercida por servidor/comissdo designado(a) integrante da Unidade Demandante, cujo nome devera
constar no instrumento contratual.

11.2. As ocorréncias registradas pela fiscalizagdo serdo comunicadas 8 CONTRATADA, para imediata corregdo, sem prejuizo da aplicagdo das penalidades previstas
no instrumento de contratagéo.

11.3. Os géneros fornecidos serdo atestados quanto a conformidade, qualidade e quantidade, pelo servidor designado representante da Unidade demandante, de acordo
com a proposta vencedora, reservando-se o direito de recusar-se a receber os géneros alimenticios que no ato da apresentagdo, ndo estiverem de acordo com a
descri¢@o apresentada ou quando apresentarem qualquer defeito ou divergéncia com as condigdes elencadas no item 06 deste TR.

11.4. Nao obstante a CONTRATADA seja a tnica e exclusiva responsavel pela execugdo do fornecimento de alimentos, o TJPI reserva-se o direito de, sem que de
qualquer forma restrinja a plenitude desta responsabilidade, exercer a mais ampla e completa fiscalizagdo sobre os fornecimentos, por meio de seus prepostos/fiscais
designados, podendo, a qualquer tempo, vistoriar as instalagdes de processamento dos géneros alimenticios da Contratada, objetivando o fiel cumprimento e
observancia das especificagdes estabelecidas nas normas vigentes de vigilancia sanitaria e neste Termo de Referéncia.

11.5. A fiscalizag@o da execugdo do objeto deste TR pelo CONTRATANTE n#o exclui nem reduz a responsabilidade da CONTRATADA, inclusive perante terceiros,
por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢des técnicas.

11.6. Os produtos entregues em desconformidade com o especificado neste Termo ou o indicado na proposta, serdo rejeitados parcial ou totalmente, conforme o caso, e
a CONTRATADA sera obrigada a substitui-lo conforme previsto neste TR, contados da data do recebimento da notificagdo escrita, necessariamente acompanhada de
Termo de Recusa dos Produtos, sob pena de incorrer em atraso quanto ao prazo de execugao.

11.6.1. A notificagdo de que trata o item anterior suspende os prazos de pagamento até que a irregularidade seja sanada.

11.6.2. O recebimento ndo exclui a responsabilidade da CONTRATADA pela qualidade dos alimentos fornecidos, cabendo-lhe a responsabilidade por quaisquer
irregularidades ou consequéncias detectadas quando do seu consumo.

11.6.3. Na entrega dos produtos, as despesas de embalagem, transportes, tributos, encargos trabalhistas e previdenciarios decorrentes do fornecimento e/ou
substitui¢cdes do objeto, indicadas pela CONTRANTE, deverao ser de responsabilidade da CONTRATADA, sem 6nus para CONTRATANTE.

12. CRITERIO DE JULGAMENTO

12.1. O critério de julgamento, que fundamentara o Registro, sera o de menor prego do grupo, desde que atendidas todas as exigéncias deste Termo de Referéncia.

13. DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE
Além das obrigagdes resultantes da observancia da Lei 8.666/93, o CONTRATANTE devera:
13.1. Acompanhar, atestar e receber as notas fiscais/faturas relativas a efetiva entrega do objeto;

13.2. Efetuar o pagamento dos produtos/alimentos, nas condigdes e pregos pactuados, dentro do prazo fixado no contrato, apds a entrega da documentagio pelo Fiscal
de Contrato a SECOF.

13.2.1. Nenhum pagamento sera efetuado enquanto houver pendéncia de liquidagao ou qualquer obrigagdo financeira em virtude de penalidade ou inadimpléncia;

13.3. Comunicar a CONTRATADA o mais prontamente possivel, qualquer anormalidade observada no fornecimento dos alimentos requisitados, que possa
comprometer a tempestividade, a qualidade e a eficacia do consumo a que se destina;

13.4. Em caso de cancelamento da requisi¢do total ou parcial da alimentagio solicitada, a comunicagdo devera ser feita com antecedéncia minima de 24 (vinte e
quatro) horas da realizacdo da sessdo/evento, especificando a data, o horario e a estimativa de participantes (no caso de cancelamento parcial), nome do responsavel
pelo recebimento, telefone, e-mail, bem como outras informagdes pertinentes.

13.4.1. O CONTRATANTE arcara com os custos da alimentagdo quando o cancelamento ndo ocorrer no prazo estipulado.
13.5. Exigir o cumprimento de todos os compromissos assumidos pela Contratada.

13.6. Fornecer, a qualquer tempo e com a méaxima presteza, mediante solicitagdo escrita da CONTRATADA, informagdes adicionais, dirimir duvidas e orienta-la em
todos os casos julgados necessarios;

13.7. Manter os contatos com a CONTRATADA por escrito, ressalvados os entendimentos verbais determinados pela urgéncia que, posteriormente, devem ser
confirmados por escrito no prazo de até 72 (setenta e duas) horas.

13.8. O CONTRATANTE néo aceitara, a transferéncia de responsabilidade da CONTRATADA para terceiros, sejam fabricantes, representantes, prepostos ou
quaisquer outros fornecedores, a menos que seja consultada e devidamente autorizado.



13.9. Permitir acesso dos empregados da contratada as dependéncias do Palacio da Justiga, ou qualquer uma Unidade demandante da Capital e Interior para entrega do
objeto.

13.10. Supervisionar, gerenciar e fiscalizar os procedimentos a serem realizados pelos fiscais de contrato.
13.11. Aplicar a CONTRATADA as penalidades regulamentares e contratuais.

13.12. Comunicar a CONTRATADA qualquer irregularidade verificada no fornecimento das refeicdes e bebidas, interrompendo imediatamente o recebimento, se
assim for o caso.

13.13. Recusar, no todo ou em parte, os produtos que ndo atenderem as especificacdes do Edital e Termo de Referéncia, suscitarem duvidas quanto a origem,
qualidade e aspecto fisico ou que em sua manipulagdo ndo tenha sido observado o previsto na Resolugdo RDC n° 216/2004-ANVISA, sem prejuizo das sangdes
cabiveis.

13.14. Permitir, durante a vigéncia do contrato, o acesso dos representantes ou prepostos da CONTRATADA ao local de entrega dos produtos.

13.15. Exigir o afastamento de qualquer funcionario ou preposto da CONTRATADA que venha a causar embarago ou que adote procedimentos incompativeis com o
exercicio das fungdes que lhe forem atribuidas.

13.16. Comunicar a CONTRATADA qualquer irregularidade constatada no fornecimento dos produtos.

13.17. Designar servidor do TRIBUNAL DE JUSTICA DO PIAUI para atuar como fiscal do contrato, devendo o mesmo acompanhar e fiscalizar o fornecimento,
zelando pelo seu fiel cumprimento.

13.18. Observar todas as exigéncias, sangdes, prazos ¢ demais condi¢des estabelecidas no Instrumento Contratual, no Edital, Termo de Referéncia, Proposta ¢ Ata de
Registro de Pregos.

14. DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA
Além das obrigagdes resultantes da observancia da Lei 8.666/93, a CONTRATADA devera:

14.1. Cumprir todas as obrigagdes constantes no Termo de Referéncia, Edital de Licitagdo, Anexos e sua proposta, assumindo como exclusivamente seus os riscos e as
despesas decorrentes da boa e perfeita execugdo/fornecimento do objeto e, ainda:

14.1.1. Efetuar a entrega dos produtos/alimentos em perfeitas condigdes de consumo, conforme especificagdes, prazo e local constante neste TR e seus anexos,
devendo quando da solicitagdo de pagamento apresentar, formulario de requisi¢do de alimentos (modelo anexo IV deste TR) assinada pelo servidor responsavel na
forma da Resolugdo n°® 65/2017 - TJPI, acompanhada da respectiva nota fiscal e copia do contrato/ordem de fornecimento.

14.2. Garantir a qualidade das refei¢des e bebidas fornecidas, segundo as exigéncias para a preparagdo, armazenamento e distribui¢do, e ainda de acordo com as
normais legais do Ministério da Saude e ANVISA.

14.3. Disponibilizar o(s) nimero(s) do(s) telefone(s) da empresa ou do responsavel (nutricionista) pela qualidade das refei¢des, para atendimento dos chamados da
CONTRATANTE, para solug@o do problema demandado, em caso de reclamagdes.

14.4. Efetuar, sem custos adicionais, a troca da refeicdo ou bebida considerada sem condi¢des de consumo, no prazo maximo de 01 (uma) hora, contado do
recebimento da comunicagdo efetuada pelo Responsavel Designado da Unidade Judiciaria.

14.5. Indicar o nome do responsavel pelo preparo e fornecimento das refei¢des, apresentando nimeros telefonicos suficientes para um contato rapido com o
Responsavel Designado da Unidade Judiciaria e/ou gestor da Ata do TRIBUNAL DE JUSTICA DO PIAUI, de maneira que a comunicagdo entre eles seja
suficientemente 4gil.

14.6. Armazenar adequadamente em suas dependéncias, todos os géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo a serem utilizados na execugio do objeto.

14.7. Manter as condigdes de higiene e limpeza das suas dependéncias, dos equipamentos, dos utensilios de cozinha, que serdo utilizados para feitura da alimentagdo a
ser fornecida;

14.8. Atender as reclamagdes quanto a quantidade e a qualidade do objeto fornecido, bem como ao cumprimento do horario de entrega;

14.9. Responsabilizar-se por todos os 6nus relativos ao fornecimento dos alimentos contratados que apresentem discrepancias de produgdo, motivados por falhas de
fabricagdo ou ocasionados por transporte interno de sua responsabilidade;

14.10. Verificar previamente junto as empresas fornecedoras dos genéros necessarios para a producdo dos alimentos especificados, a disponibilidade e prazos de
entrega dos mesmos, ndo podendo alegar posteriormente problemas de fornecimento e/ou impossibilidade de aquisi¢do, como motivos que justifiquem atrasos no
fornecimento;

14.11. Manter, durante toda a vigéncia da Ata de Registro de Pregos e execug@o do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes por ela assumidas, as mesmas
condi¢des de habilitagdo e qualificacdo exigidas na licitagdo, conforme estabelece o art. 55, XIII da Lei n® 8.666/93.

14.12. Responder satisfatoriamente qualquer questionamento dos representantes da CONTRATANTE, inerentes ao objeto da contrata¢o;
14.13. Responder por quaisquer danos ou prejuizos causados aos usuarios finais dos produtos fornecidos ou a terceiros, ou diretamente 8 CONTRATANTE.
14.14. Assumir total responsabilidade por quaisquer acidentes de que seus empregados venham a ser vitimas nas dependéncias do CONTRATANTE;

14.15. Manter os contatos com 0 CONTRATANTE sempre por escrito, ressalvados os entendimentos verbais determinados pela urgéncia na execugdo do Contrato que,
posteriormente, devem sempre ser confirmados por escrito, dentro de até 72 (setenta e duas) horas, a contar da data de contato;

14.16. Arcar com o pagamento de todas as despesas decorrentes do fornecimento do objeto, incluindo as despesas definidas em leis sociais, encargos fiscais,
trabalhistas, comerciais, tributarias e previdenciarias, impostos e todos os custos, insumos ¢ demais obrigacdes legais, inclusive todas as despesas que onerem, direta
ou indiretamente, o objeto ora contratado, ndo cabendo, pois, quaisquer reivindicagdes da CONTRATADA, a titulo de revisdo de pre¢o ou reembolso.

14.17. Prestar todos os esclarecimentos que forem solicitados pelo CONTRATANTE devendo ainda atender prontamente as reclamagdes.

14.18. Aceitar, nas mesmas condigdes contratuais, os acréscimos ou supressdes que se fizerem necessarios de até 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial
dos contratos eventualmente celebrados;

14.19. Entregar os produtos/alimentos dentro do prazo de validade estipulado neste TR a contar da data da entrega;
14.20. Vincular-se ao que dispde a Lei n® 3.078, de 11/09/90 (Codigo de Protegdo de Defesa do Consumidor).
14.21. Sao expressamente vedadas 8 CONTRATADA:

1. A contratagdo de servidor pertencente ao quadro de pessoal do TJ/PI, durante o periodo de fornecimento.

I1. A manutengao, aditamento ou prorrogac@o de contrato de fornecimento com empresa que tenha entre seus empregados colocados a disposi¢ao dos Tribunais para o
exercicio de fungdo de chefia, pessoas que incidam na vedagao dos arts. 1° e 2° da Resolugdo n® 156/2012 do CNJ.

15. DO PAGAMENTO

15.1. O pagamento obedecera, para cada fonte diferenciada de recursos, a estrita ordem cronologica das datas de suas exigibilidades, conforme determinado pela IN-
TCE/PI n° 02/2017 e art.5° da Lei 8.666/93.

15.2. O pagamento sera efetuado pela Administragdo, em moeda corrente nacional, por Ordem Bancaria, acompanhado dos seguintes documentos, remetidos pelo
Fiscal de Contrato ou pela Comissao de Fiscalizacio:

a) Termo de Recebimento Definitivo ou Recibo, devidamente preenchido e assinado;

b) Apresentagdo da Nota Fiscal com dados bancarios, fatura ou documento equivalente, atestado pelo setor competente;



c) Copia do Contrato Administrativo ou da Ordem de Fornecimento; e

d) Copia da Nota de Empenho;

e) Prova de regularidade perante o Instituto Nacional do Seguro Social — INSS;

f) Prova de regularidade do FGTS;

g) Prova de regularidade com a Fazenda Publica Federal, Estadual e Municipal do domicilio ou sede e divida ativa;

h) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas; e

g) Consulta ao Cadastro de Empresas Inindoneas e Suspensas - CEIS.

15.3. As certiddes de regularidades fiscais poderdo ser substituidas por consulta ON LINE ao Sistema de Cadastro de Fornecedores - SICAF.

15.4. A Nota Fiscal/Fatura devera ser emitida pela licitante vencedora, obrigatoriamente com o nimero de inscrigdo no CNPJ apresentado nos documentos de
habilitagdo e das propostas, ndo se admitindo Notas Fiscais/Faturas emitidas com outros CNPJ, mesmo aquelas de filiais ou da matriz. As Notas Fiscais deverdo conter
discriminacdo idéntica a contida na respectiva Nota de Empenho.

15.5. O banco ao qual pertence a conta da empresa deve ser cadastrado no sistema do Banco Central do Brasil, para que seja possivel a compensagao bancaria, na qual
o SECOF / FERMOJUPI creditara os pagamentos a que faz jus a empresa contratada.

15.6. Nenhum pagamento sera efetuado enquanto houver pendéncia de liquidagdo ou qualquer obrigagdo financeira em virtude de penalidade ou inadimpléncia.

15.7. Na existéncia de erros, omissdes ou irregularidades, a documentagdo sera devolvida a empresa contratada/fornecedora, para as corregoes devidas, passando o
novo prazo para pagamento a ser contado a partir da data da apresentagdo dos documentos corrigidos.

15.8. Nao havera, em hipotese alguma, pagamento antecipado.

15.9. Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a licitante vencedora ndo tenha concorrido de alguma forma para tanto, incidirdo corre¢do monetéria e
juros moratorios.

15.10. Fica convencionado que a corre¢do monetaria e os encargos moratorios serdo calculados entre a data do adimplemento da parcela e a do efetivo pagamento da
nota fiscal/fatura, com a aplicag@o da seguinte féormula:

EM=1xNx VP
Onde:
EM = Encargos moratorios;
N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga.
I = Indice de compensagao financeira = 0,0001638, assim apurado:
I=TX/365 1=0,06/365 1=0,0001644
TX = Percentual da taxa anual = 6%.
15.11. A correg@o monetaria sera calculada com a utilizagdo do indice IGP-M da Fundagdo Gettlio Vargas.

15.12. No caso de atraso na divulgagdo do IGPM, sera pago a licitante vencedora a importancia calculada pela ultima variagdo conhecida, liquidando a diferenca
correspondente tdo logo seja divulgado o indice definitivo.

15.13. Caso o IGPM estabelecido venha a ser extinto ou de qualquer forma ndo possa mais ser utilizado, sera adotado em substitui¢do o que vier a ser determinado
pela legislagdo entdo em vigor.

15.14. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdo novo indice oficial.

15.15. Qualquer atraso ocorrido na apresenta¢do da nota fiscal, ou dos documentos exigidos como condi¢@o para pagamento por parte da CONTRATADA importara
em prorrogacdo automatica do prazo de vencimento da obrigagdio do CONTRATANTE.

16. DO REAJUSTE E ALTERACOES

16.1. O prego contratado ¢ fixo e irreajustavel, pelo periodo de 12 (doze) meses, na forma do paragrafo 1° do artigo 28 da Lei N° 9.069, de 29/06/95, contado o prazo
da data da apresentag@o proposta, nos termo do §1° do artigo 3° da Lein® 10.192/2001.

16.1.1. O valor consignado no contrato podera ser corrigido, observado o interregno minimo de 01 (um) ano, contado da data limite para apresentagdo da proposta,
pela variagao do IPCA.

16.2. Eventuais alteragdes contratuais reger-se-ao pela disciplina do art. 65 da Lei n® 8.666, de 1993.

16.3. A CONTRATADA ¢ obrigada a aceitar, nas mesmas condigdes contratuais, os acréscimos ou supressdes que se fizerem necessarios, até o limite de 25% (vinte e
cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

16.3.1. E vedado efetuar acréscimos nos quantitativos fixados pela Ata de Registro de Pregos, inclusive o acréscimo de que trata o § 1° do art. 65 da Lei n° 8.666, de
1993.

17 - DA SUBCONTRATACAO

17.1. A Contratada podera realizar a subcontrata¢do parcial do objeto contratado, conforme estabelecido no artigo 72 da Lei 8.666/93, desde que autorizada pelo TJPL
17.1.1. Sera permitida a subcontratagio até o limite de 50% (cinquenta por cento) do objeto, em casos excepcionais e desde que autorizada pelo TJPL.

17.1.2. Devera ser observada pela subcontratada a qualidade e as caracteristicas do objeto especificadas no Termo de Referéncia, Anexo I do Edital.

17.2. A Contratada respondera pela execugdo total do objeto contratado, sendo plenamente responsavel, por eventuais vicios, atos ou omissdes da subcontratada, e
ainda pela relagdo direta com a Contratante.

17.2.1. Nao havera qualquer relagdo contratual entre a Contratante ¢ a empresa subcontratada.

17.3. Nao sera exigida da empresa subcontratada sua habilitagdo fiscal e trabalhista, cabendo manter-se habilitada a empresa Contratada.

18. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS

18.1. Comete infrag@o administrativa nos termos da Lei n°® 8.666/93 e da Lei n° 10.520/02, a licitante vencedora que:
18.1.1. Nao Celebrar o Contrato;

18.1.2. Deixar de entregar ou apresentar documentagdo falsa exigida para o certame;

18.1.3. Ensejar o retardamento da execugdo de seu objeto;

18.1.4. Nao mantiver a proposta;

18.1.5. Falhar ou fraudar na execugdo do contrato;

18.1.6. Comportar-se de modo inidoneo;



18.1.7. Cometer fraude fiscal;
18.2. Para os fins do item 18.1.6, reputar-se-do inidoneos atos tais como os descritos nos artigos 92, paragrafo tnico, 96 e 97, paragrafo tinico, da Lei n.® 8.666/1993.

18.3. A Contratada que cometer qualquer das infragdes discriminadas acima ficara sujeita, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sangdes,
tomando por base o Anexo VI:

a) Adverténcia, em caso de faltas ou descumprimentos de regras contratuais que ndo causem prejuizo a0 CONTRATANTE
b) Multa:

b.1) 2% (dois por cento) por dia, calculado sobre o valor total da ordem de fornecimento, no caso de atraso injustificado na entrega/substitui¢do dos produtos, limitada
a incidéncia a 2 (dois) dias tteis;

b.1.1) No caso de atraso injustificado na entrega/substitui¢do dos produtos por prazo superior a 2 (dois) dias tuteis, com aceitagdo do objeto pela Administragdo, sera
aplicada multa de 10% (dez por cento) sobre o valor da total da ordem de fornecimento;

b.2) 2% (dois por cento) por hora, calculado sobre o valor total da ordem de fornecimento, no caso de atraso injustificado no atendimento do pedido de fornecimento
emergencial, limitada a incidéncia a 3 (trés) horas;

b.2.1) No caso de atraso injustificado no atendimento do pedido de fornecimento emergencial por prazo superior a 3 (trés) horas, com aceitagdo do objeto pela
Administragdo, sera aplicada multa de 10% (dez por cento) sobre o valor total da ordem de fornecimento;

¢) Suspensdo temporaria de participagdo em licitagdo e impedimento de contratar com a Administragdo, por prazo ndo superior a 02 (dois) anos;

d) Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica enquanto perdurarem os motivos determinantes da puni¢do ou até que seja
promovida a reabilitagdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade.

¢) Impedimento de licitar e contratar com a Unido, Estados, Distrito Federal ou Municipios, pelo prazo de até 05 (cinco) anos, sem prejuizo das multas previstas neste
Contrato e demais cominagdes legais.

18.4. As sangdes previstas nas alineas "a", "c" e "d" do subitem anterior poderdo ser aplicadas cumulativamente a pena de multa prevista na alinea “b” do item 18.3..
18.5. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, II e IV da Lei n°® 8.666, de 1993, as empresas ou profissionais que:

18.5.1. Tenham sofrido condenagdo definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude fiscal no recolhimento de quaisquer tributos;

18.5.2. Tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagao;

18.5.3. Demonstrem ndo possuir idoneidade para contratar com a Administragdo em virtude de atos ilicitos praticados.

18.6. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo que assegurara o contraditorio e a ampla defesa a Contratada,
observando-se o procedimento previsto na Lei n® 8.666, de 1993.

18.7. A autoridade competente, na aplicagdo das sangdes, levara em consideragdo a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano
causado a Administragdo, observado o principio da proporcionalidade.

18.8. O valor da multa aplicada serd descontado da garantia prestada, se houver, ou descontado de pagamentos eventualmente devidos a Contratada. Na inexisténcia
destes, sera pago mediante deposito bancario em conta a ser informada pela Contratante ou judicialmente.

18.9. Ad cautelam, o TJ/PI podera efetuar a retengdo do valor presumido da multa, antes da instauragdo do regular procedimento administrativo.

18.10. Se o valor do pagamento for insuficiente, fica a contratada obrigada a recolher a importancia devida no prazo de 15 (quinze) dias, contado da comunicagio
oficial.

18.11. Esgotados os meios administrativos para cobranga do valor devido pela contratada ao TJ/PI, a contratada serd encaminhada para inscri¢ao em divida ativa.

18.12. Do ato que aplicar a penalidade cabera recurso, no prazo de 05 (cinco) dias Wteis, a contar da ciéncia da intimagao, podendo a Administra¢do reconsiderar ou
ndo sua decisdo ou nesse prazo, encaminha-lo, devidamente informados para a apreciagio e decisao superior, dentro do mesmo prazo;

18.13. Serdo publicadas no Diério da Justiga do TJPI as sangdes administrativas previstas, inclusive a reabilitagdo perante a Administragdo Publica;

19. DAS DISPOSICOES FINAIS

19.1. Toda correspondéncia entre as PARTES, relativamente ao processo, devera ser enviada aos enderegos constantes no preambulo deste contrato, mediante aviso de
recebimento.

19.2. Os entendimentos mantidos pelas partes deverdo ser sempre por escrito, ressalvados os casos determinados pela urgéncia, cujos entendimentos verbais devem ser
confirmados por escrito no prazo de até 72 (setenta e duas) horas.

19.3. O Contrato obriga as partes e seus eventuais sucessores.
19.4. A CONTRATADA respondera pela qualidade do objeto contratado.

19.5. A CONTRATADA ¢ vedado transferir ou subcontratar, no todo em parte, o objeto contratado, bem como transferir ou ceder a terceiros o crédito respectivo,
ficando obrigada perante 0o CONTRATANTE, pelo exato e fiel cumprimento das obrigagdes contratuais estabelecidas neste instrumento.

19.6. E vedada a manutengio, aditamento ou prorrogagio de contrato de prestagio de servicos com empresa que venha a contratar empregados que sejam conjuges,
companheiros ou parentes em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, inclusive, de ocupantes de cargos de diregéo e de assessoramento, de membros
ou juizes vinculados ao respectivo Tribunal contratante, conforme dispde o art. 3° da Resolugdo n® 07/2005 do CNJ.

19.7. E vedada a manutengio, aditamento ou prorrogago de contrato de prestagio de servicos com empresa que tenha entre seus empregados colocados a disposicio
dos Tribunais para o exercicio de fungdo de chefia, pessoas que incidam na vedagao dos arts. 1° e 2° da Resolugdo n® 156/2012 do CNIJ.

19.8. Salvo expressas disposigdes em contrario, todos os prazos e condi¢des deste Contrato e dos documentos componentes, vencem nas datas fixadas,
independentemente de notificacdo ou interpelagdo judicial ou extrajudicial.

ANEXO 1
ESPECIFICACOES

1. Os itens constantes dos cinco grupos, referente ao item 8 do TR, devem ter as seguintes especificagdes:
1.1. QUENTINHA EXECUTIVA, composta de:

QUANTIDADE POR

ITEM | ALIMENTO | QUANTIDADE ROL EXEMPLIFICATIVO PESSOA

Vermelha: filé grelhado ou filé ao medalhdo ou bife ao molho

) madeira ou filé a parmegiana ou estrogonofe de carne;
1 CARNES Um tipo . . 150g
Branca: peixe ou pernil ou peru ou filé de frango ou estrogonofe de

frango.




2 ARROZ Um tipo Simples, a grega, maria izabel, baido-de-dois, com cenoura ralada 200g
Um tipo, com no . )
3 SALADA minimo 4 Salpicdo, salada verde, a vapor, cozida, ou equivalente gg zida — 80g; Verde-
ingredientes &
4 FAROFA Em saquinho - 80g
MASSA
5 COM Um tipo Penne, espagueti, lasanha ou pratos equivalentes 150g
MOLHO
1.2. ALMOCO COMPLETO, SELF SERVICE, composto de:
QUANTIDADE
ITEM | ALIMENTO QUANTIDADE ROL EXEMPLIFICATIVO POR PESSOA
Vermelha: filé grelhado ou bife ao medalhdo ou filé ao
o molho madeira ou filé a parmegiana ou estrogonofe de filé;
1 CARNES Dois tipos . K 120g
Branca: peixe ou pernil ou peru ou filé de frango ou
estrogonofe de frango.
5 ARROZ Um tipo Simples, a grega, maria izabel, baido-de-dois, com cenoura 200g
ralada.
3 SALADA ]?(_)1s t1pos, com no salpicdo, salada verde, a vapor, cozida, ou equivalente. Cozida - 80g; Verde-
minimo 4 ingredientes 50g
4 SOBREMESA Um tipo Pavé, mousse, salada de frutas, ou equivalente 100g
5 BEBIDA 02 tipos Suco, refrigerante, cajuina, ou equivalente 300 ml
ACOMPANHAMENTO:
6 DIVERSOS Um tipo Feijoada pagoca ou feijao tropeiro, ou prato equivalente 200g
7 CREME Um tipo Galinha, repolho, camardo, puré de batata, suflés, ou 100g
8 MANS[(S)?H%OM Um tipo Penne, espagueti, lasanha ou pratos equivalentes. 150g

Obs. Sem servigo de Buffet.

1.3. COFFEE BREAK, composto dos seguintes itens:

1 - BEBIDAS

Opcdes — no minimo trés

Quantidade por
pessoa (aprox.)

Café 50 ml

Leite liquido 150 ml

Chas 200 ml

Chocolate liquido quente 200 ml

Suco de frutas (com opgao para adogante) 300 ml
Refrigerante normal 300 ml
Refrigerante diet 300 ml

2 -SALGADOS

Opcoes

Quantidade por pessoa
(aprox.)

Variados (rol exemplificativo): coxinha, empada, risoles, croquete
de carne, canudo, pastel, bolinho de queijo, quibe, croissant, mini
pizzas, delicia de goiaba.

12 unidades

3 - PAES COM PATES

Opcoes

Quantidade por pessoa
(aprox.)

Tipos de paes — de batata, sirios

04 Porgdes Tamanho
lanche




Tipos de patés — frango, tomate seco, berinjela e filé agridoce. 50g

4 -BOLO SALGADO

Quantidade por pessoa

Opedes (aprox.)

Bolo de goma, queijo, dentre outros (rol exemplificativo) 120 g

5-BOLO DOCE

Opedes Quantidade por pessoa

(aprox.)
De cenoura com cobertura de chocolate, macaxeira, aipim, goma, 120
doce de trigo dentre outros (Rol exemplificativo); g
6 - FRUTAS:
Opcoes

Salada de frutas natural (rol exemplificativo): melancia, laranja
maga, 150g
mamao, abacaxi, uva, meldo, banana.

Leite condensado e creme de leite (complementos 4 parte). 20 ml

7 - SANDUICHES NATURAIS

Opcdes

Sanduiche 1

Pao integral (12 grios), cenoura crua ralada, peito de peru, uva )
passa, salada folhosa, tomate, milho verde, queijo branco (ricota), Unidade por pessoa
castanha do Pard triturada, molho de azeite de oliva, molho de
iogurte desnatado

Sanduiche 2

Pio integral (12 grdos), cenoura crua ralada, carne de soja-frango, Unidade por pessoa
alface americana, uva passa, requeijdo light, queijo ricota - fatia,
semente de abobora (farinha), azeite de oliva extra virgem

1.4. COQUETEL, composto dos seguintes itens:

1-SALGADOS
ESPECIFICACAO DO ITEM Quantidade por pessoa
Variados (rol exemplificativo): coxinha, empada,
risoles, croquete de carne, canudo, pastel, bolinho de 12 unidades
queijo, kibe croassant, mini-pizzas, delicia de
goiaba;
2 — SALGADOS FINOS
ESPECIFICACAO DO ITEM Quantidade por pessoa
Variados (rol exemplificativo): rissoles de camardo 06 unidades
ou bacalhau, barquete de frango e camarao.
3 - PAES COM PATES
ESPECIFICACAO DO ITEM Quantidade por pessoa
Pides de batata 04 Porgdes Tamanho lanche
Tipos de patés — frango, tomate seco, berinjela e filé 50
agridoce. £
Filé agridoce 50g
4 - TORTA SALGADA




ESPECIFICACAO DO ITEM

Quantidade por pessoa

Fofao, rocambole, torta de frango, empaddo de
frango light (rol exemplificativo)

120 g

5—TABUA DE FRIOS

Quantidade por pessoa

Pequena, média ou grande ¢/ paes de batata e sirios;

150g

6 — TORTA DOCE

Quantidade por pessoa

De chocolate, abacaxi, castanha dentre outros (Rol
exemplificativo);

120 ¢

7 - BEBIDAS Quantidade por pessoa
03 sabores de refrigerantes (sendo 01 diet) 300 ml
02 tipos de suco (op¢ao para adogante) 300 ml
Cajuina, agua de coco e 4gua mineral 300 ml

1.5. LANCHES AVULSOS, composto dos seguintes itens:

UNIDADE

DESCRICAO DETALHADA

Pacote - 200g a 400g

Biscoito agua e sal, tradicional. Marcas de referéncia: Nestlé (Tostines), Bauducco (Levissimo),
Mabel, similar ou de melhor qualidade.

Pacote - 200g a 400g

Biscoito maisena, tradicional. Marcas de Referéncia: Nestlé (Tostines), Bauducco (Levissimo),
Mabel, similar ou de melhor qualidade.

Pacote - 140g a 180g

Biscoito waffer sabor chocolate. Marcas de Referéncia: Nestlé (Tostines), Bauducco, Mabel,
similar ou de melhor qualidade.

Pacote - 400g a 500g

Pao de forma normal fatiado, tradicional. Marcas da melhor qualidade.

Pacote - 100g a 500g

Biscoito de polvilho tradicional (peta).

Kg

Pao de queijo tradicional. Unidade de 50g.

Garrafa - 02 litros

Refrigerante cola normal. Marcas de Referéncia: Coca cola, similar ou de melhor qualidade.

Garrafa - 02 litros

Refrigerante cola sem agucar. Marcas de Referéncia: Coca cola, similar ou de melhor qualidade.

Garrafa - 02 litros

Refrigerante guarand normal. Marcas de Referéncia: Antartica, Kuat, similar ou de melhor
qualidade.

Garrafa - 02 litros

Refrigerante guarana light. Marcas de Referéncia: Antartica, Kuat, similar ou de melhor
qualidade.

Lata - 300g a 400g

Leite em p6 desnatado, instantaneo e granulado. Marcas de Referéncia: Molico, Ninho, Itambé,
similar ou de melhor qualidade.

Pote - 500 g

Manteiga de primeira qualidade — com sal. Marcas de Referéncia: Piracanjuba, Paracatu, Itambé,
similar ou de melhor qualidade.

Pacote 100g - 200g

Torrada salgada integral.

Unidade Bolo de goma salgado. Forma de didmetro de 24 a 26 cm. Fatiado.
K Queijo prato. Marcas de Referéncia: Piracanjuba, Compleite, Tirolez, similar ou de melhor
& qualidade. Fatiado.
K Queijo mugarela em fatias. Marcas de Referéncia: Piracanjuba, Itambé, Italac, similar ou de
& melhor qualidade.
Ke Presunto de peru em fatias. Marcas de Referéncia: Sadia, Perdigdo, similar ou de melhor

qualidade.

Copo - 220 a 250g

Requeijdo cremoso. Marcas de Referéncia: Itambé, Paulista, Pogos de Caldas, similar ou de
melhor qualidade.

Bolo doce (laranja, chocolate, mesclado, milho, limdo). Forma de didmetro de 24 a 26 cm.

Unidade Fatiado.
Kg Paté (frango, presunto, tomate seco)
Cento Pao delicia (composigdo: farinha de trigo, ovos, sal, margarina, agtcar, fermento e queijo ralado)




1.6. FRUTAS E POLPAS DE FRUTAS:

UNIDADE DESCRICAO DAS FRUTAS IN NATURA

Kg Abacaxi

Kg Banana prata
Embala%e;(r)ln—ﬂZOOml a Agua de coco

Kg Laranja

Kg Limao

Kg Mamao formoso

Kg Melancia

Kg Melao

Kg Caja-polpa

Kg Acerola- polpa

Kg Goiaba-polpa

Kg Abacaxi - polpa

Kg Caju - polpa

ANEXO 11
ROTEIRO DA AMOSTRA

1. OBJETIVO

1.1. Fornecer os insumos necessarios a realizagdo da analise de amostras das solu¢des apresentadas pelas licitantes melhores classificadas no Pregdo 24/2018, quanto
ao atendimento dos requisitos contidos no Termo de Referéncia;

1.2. O trabalho concretiza-se formalmente com a realizagdo da prova dos insumos, bem como todas as atividades a ela inerentes. A comissdo de avaliagdo foi
designada pela Secretaria Geral, através da Portaria n® 3226/2018/TJPI.

2. REFERENCIAS

2.1. Termo de Referéncia, Edital e respectivos anexos do Pregdo Eletronico n. /2019, destinado a formagdo de pregos para contratagdo de empresa especializada no
fornecimento de alimentagdo preparada e semipreparada a serem servidos aos magistrados, servidores e demais participantes dos diversos eventos, sessdes, reunioes
prolongadas, e projetos realizados pelo Poder Judiciario Estadual e suas Unidades Administrativas.

3. ATRIBUICOES DA COMISSAO DE AVALIACAO

3.1. Cabe a Comissdo de Avaliacdo garantir a plena execug@o de todas as atividades relativas a prova dos insumos, e preencher os formularios de avaliagdo das
amostras (Anexo III).

4. CRONOGRAMA

Etapa Data

Notificagdo da licitante para apresentacdo da
amostra

Apresentacdo da amostra

5. AVALIACAO DAS AMOSTRAS
5.1. O local de apresentagao das amostras serd o Auditorio do Tribunal de Justi¢a do Estado do Piaui, no prédio anexo do Palacio da Justiga.

5.2. A apresentagdo das amostras se dara conforme quadro abaixo:

Data:

Horario Grupo

5.3. Sera admitida tolerancia de 15 minutos de atraso dos horarios acima informados.

5.4. Ocorrendo o término da apresentag@o da amostra de um determinado grupo antes do horario previsto, podera iniciar-se a apresentagdo da amostra seguinte apos o
intervalo de 15 minutos.

5.5. Ficara a cargo do Pregoeiro a aceitagdo de qualquer outro atraso desde que por motivos de forga maior devidamente e formalmente justificado.



6. DOS REQUISITOS DAS AMOSTRAS

6.1. A amostra devera estar em conformidade com as especificacdes constantes neste TR, devidamente identificada com o nome da licitante e do alimento
constante da amostra, devendo dispor na embalagem as informacdes quanto as suas caracteristicas, tais como data de fabricagiio, conteido da amostra,
prazo de validade, tipo de molho (se for o caso) e demais informacdes que possibilitem a correta identificacio do alimento.

6.1.1. As Licitantes deverdo fornecer os materiais acessorios para apresentagio das amostras: Pratos, talheres, copos, guardanapo, etc.
6.1.2. A critério do licitante podera utilizar-se de materiais acessorios sendo descartaveis.
6.2. A licitante devera encaminhar amostra em quantidade suficiente para todos os 05 (cinco) avaliadores.

6.3. Para cada item de determinado grupo as amostras deverdo ser fornecidas na quantidade de 05 (cinco) e montadas de forma igual, de modo que cada avaliador
tenha a mesma amostra para avaliar.

6.4. Enquanto ndo expirado o prazo para entrega da amostra, a licitante podera substituir ou efetuar ajustes e modificagdes no produto apresentado.
6.5. Sera desclassificada a licitante que ndo apresentar a amostra no prazo estabelecido.
6.6. Cada um dos 05 (cinco) Avaliadores recebera um formulario contendo 04 (quatro) quesitos, conforme modelo constante no Anexo IIT do TR:
I- Sabor;
II- Aparéncia da Embalagem;
III- Aparéncia do Alimento;
IV- Textura;
6.7. Cada quesito devera ser classificado como bom ou ruim.
6.7.1. A classificagdo como bom valera 01 (um) ponto e a ruim valera 0 (zero) ponto;
6.8. O formulario terd avaliagdo considerada POSITIVA se atingir o minimo de 03 (trés) pontos dos 04 (quatro) possiveis.
6.9. A Amostra do item avaliado sera aprovada se receber avaliagdo positiva de, no minimo, 03 (trés) formularios.
6.10. Sera considerado aprovado o alimento que tiver 80% (oitenta por cento) dos seus itens aprovados na avaliagdo.
6.11. Constatado o atendimento das exigéncias fixadas no TR e Edital a licitante sera declarada vencedora.
6.12. Sera reprovada a amostra que:
6.12.1. Nao tiver sido aprovada na avaliag@o, conforme os itens 6.6 a 6.10.
6.12.2. Apresentar caracteristicas intrinsecas e parametros de qualidades inferiores ao paradigma, e ndo se apresentar em embalagens de acordo com o previsto no TR.
6.12.3. Apresentar divergéncia nos alimentos apresentados em relagdo as especificagdes técnicas da proposta;

6.12.4. For de qualidade superior em relagdo as especificagdes constantes da proposta e estiver desacompanhada de declaragdo da licitante de que entregara os
produtos de acordo com a amostra apresentada.

6.13. Os licitantes deverdo atentar-se a apresentar a amostra nos mesmos tipo de recipiente e embalagens que serdo entregues os alimentos quando das contratagdes.

6.14. Os licitantes deverdo atentar-se quanto a qualidade dos refrigerantes, cajuina e etc, utilizados na amostra, visto que néo se admitird que quando do fornecimento
oriundo das futuras contratagdes seja entregue de qualidade inferior.

7- DISPOSICOES FINAIS

7.1. Caso a amostra ofertada seja reprovada, sera convocada a proxima licitante, respeitada a ordem de classificagdo, para analise quanto ao valor d proposta,
documentos de habilitagdo e amostras, estando sujeitas as mesmas condigdes previamente estabelecidas no Termo de Referéncia.

7.2. A amostra aceita ou recusada, quando ndo perecivel, ficara disponivel no Departamento de Material e Patrimonio para recolhimento por parte da licitante pelo
periodo de 05 (cinco) dias consecutivos, contado da notificagdo. Apos esse prazo, a amostra sera doada ou descartada.

7.2.1. Em se tratando de amostra perecivel, fica a critério do licitante o seu recolhimento imediato. Nao o fazendo, ficara a cargo do Pregoeiro a destinagdo adequada.

7.3. Mesmo com a aprovagdo da amostra, podera ser solicitada ao fornecedor a substitui¢do de produto/material usado no seu preparo por outro de prego similar, desde
que mais adequado a saude dos destinatarios finais da alimentagéo.

ANEXO IIT
FORMULARIO DE AVALIACAO DE AMOSTRAS

GRUPO 1

Alimento:

(descrigao dos itens selecionados) — quantidade para 05 pessoas
SABOR: ()BOM  ()RUIM

APARENCIA DA EMBALAGEM: ( )BOM () RUIM
APARENCIA DO ALIMENTO: ( )BOM () RUIM
TEXTURA:  ( )BOM  ( )RUIM

Alimentos em desconformidade:

() A desconformidade apresentada acima enseja a reprovagdo da amostra.

Avaliador 1

ANEXO 1V



FORMULARIO MODELO PARA REQUISICAQ DE ALIMENTOS

UNIDADE REQUERENTE:

ESPECIFICACAO (do item):

ATA DE REGISTRO DE PRECO (ARP) N°/GRUPO/ITEM:

FORNECEDOR:

QUANTIDADE (por item):

PLANEJAMENTO:

JUSTIFICATIVA:

INDICACAO DOS FISCAIS DO CONTRATO (fiscal e suplente):

(nome completo e matricula)

RESPONSAVEL PELO RECEBIMENTO:

(nome completo, matricula e contato)

ILOCAL DE ENTREGA (com endere¢o completo):

HORARIO DE ENTREGA (por item):

BENEFICIARIOS DA ALIMENTACAO:

TEMPO DE REALIZACAO DO EVENTO:

ANEXO V
FORMULARIO MODELO PARA ENTREGA DE ALIMENTOS

UNIDADE REQUERENTE:

IATA DE REGISTRO DE PRECO (ARP) N°’/GRUPO/ITEM:

IFORNECEDOR:

QUANTIDADE ENTREGUE (por item):

ILOCAL DE ENTREGA:

HORARIO DE ENTREGA (por item):

RESPONSAVEL PELO RECEBIMENTO:

nome completo)

IASSINATURA DO RESPONSAVEL PELA ENTREGA (LEGIVEL):

IASSINATURA DO RESPONSAVEL PELO RECEBIMENTO:

ANEXO VI

(Infragdes, graus, multas e penalidades)

Item Infracio Grau Multa

1 Descumprimento de quaisquer outras obrigagdes contratuais, nao 1 Moratoria




explicitadas nos demais itens, que sejam consideradas leves

2 Nio entreqa de documentagdo simples solicitada pelo CONTRATANTE 1 Moratoria
3 Atraso parcialmente justificado na entrega até 30 dias. 1 Moratoria
4 Atraso parcialmente justificado na entrega acima de 30 dias até 60 dias. 2 Moratéria
5 Atraso parcialmente justificado ou injustificado na entrega acima de 60 dias. 2 Compensatoria
6 Descumprimento de outros prazos, previstos do TR 2 Moratoria
7 Erros de execugdo do objeto 3 Moratdria
8 Desatendimento as solicitagdes do CONTRATANTE 3 Moratoria
Descumprimento de quaisquer outras obrigagdes contratuais, nao -
9 o . . . . 1 3 Moratoria
explicitadas nos demais anteriores, que seriam consideradas médias
10 | Execugao imperfeita do objeto 3 Moratoria
Nao manutengio das condigdes de habilitagdo e de licitar e contratar com a -
11 .. O, N 4 Compensatoria
Administragdo Publica durante a vigéncia contratual
12 | Nao entrega de documentagéo importante solicitada pelo CONTRATANTE 4 Compensatoria
13 Desqumpnmento de_ quaisquer qutras o_brlgag:oes contratuais, nao 4 Compensatoria
explicitadas nos demais itens, que seriam consideradas graves
14 | Inexecugdo parcial do Contrato 4 Compensatoria
15 Dgscumppmento_ dg legislagdo (legais e infralegais) afeta a execugdo do 5 Compensatéria
objeto (direta ou indireta)
Cometimento de atos protelatorios durante a execu¢do visando adiamento -
16 5 Compensatoria
dos prazos contratados
17 | Inexecugdo total do Contrato 5 Compensatoria
Adverténcia - Mora moratéria - Impedimento
Grau 1* Ocorréncia Valor Mensal Multa Compensatéria Prazo
1 Sim Nao Nao Nio
0 0, énci nimo: a
2 Nao 1% a 4,9% por ocorréncia ou 1,5% a 4,9% por ocorréncia ou contrato M,l Imo: I més
contrato Maximo: 2 anos
0 0, Bt P
3 Nao 3% a 8,9% por ocorréncia ou 8,0% a 14,9% por ocorréncia ou contrato er'nr‘no. .6 meses
contrato Maximo: 3 anos
0, 0, An ot PR
4 Nao 9% a 11,9% por ocorréncia ou 15,0% a 24,9% por ocorréncia ou contrato ernl_mo.‘ 3 anos
contrato Méximo: 5 anos
0, ) Al P .
5 Nao 12%a 15% por ocorréncia ou 25% a 30% por ocorréncia ou contrato M1'n1.m0. 4 anos
contrato Maximo: 5 anos

—
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